SKOLNI SOUTEZ

2. ROCNIKU OBORU KUCHAR, KUCHARSKE PRACE

PRIPRAVA KARBANATKU

10. 2. 2023




KRITERIA HODNOCENI

normovani

vAzZeni surovin

mleti masa

priprava a zpracovani mletého masa

dodrzovani hygienickych pravidel a bezpecnosti prace
dodrzovadni technologického postupu pri pripravé karbanatku
konecny vzhled pokrmu

chut pokrmu




PRIPRAVA SUROVIN
A ZPRACOVANI MLETEHO MASA




-,

OBALOVANI o
A TVAROVANI KARBANATKU




SMAZENI KARBANATKU







VYHODNOCENI

1. misto - Aneta Sokolova

2. misto - Lenka Janku

3. misto - Kristian Labuft

Vypracovala RiZzena Radostové



