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PROFIL ABSOLVENTA

POPIS UPLATNENIi ABSOLVENTA V PRAXI

Absolvent pfipravovany na zakladé tohoto SVP:

v oblasti vykonu profese disponuje kompetencemi pro <cinnosti v cukrafskych
provozovnach na Useku vyroby a prakticky je pouziva,

uplatni se v mensich, stfedné velkych i velkych vyrobndach cukrafskych vyrobkd,
zpracovava zakladni suroviny, pomocné latky a prisady pro vyrobu

vyrabi jednoduché cukrarské vyrobky, véetné jejich dohotovovani a zdobeni za prisného
dodrzovani hygienickych predpis(,

provadi obsluhu, udrzbu stroja, pfistroja a technického vybaveni v cukrarskych provozech,
hodnoti kvalitu vstupnich surovin, polotovarQ i hotovych vyrobkd dle norem.

Cile stredniho odborného vzdélavani

a)

b)

Ucit se poznavat — osvojit si ndstroje pochopeni svéta a rozvinout dovednosti potiebné
k ueni se, prohloubit si ndvaznosti na zakladni vzdélani poznatky o svété a dale je
rozsirovat. Vzdélani sméruje k:

rozvoji zakladnich myslenkovych operaci zakd, jejich paméti a schopnosti koncentrace;
osvojeni obecnych principu a strategii reseni problém (praktickych i teoretickych), stejné
jako dovednosti potiebnych pro praci s informacemi;

vytvoreni (na zadkladé osvojeni podstatnych faktl, pojmG a generalizaci) takové struktury
poznani zaka v jednotlivych oblastech stfedoskolského odborného vzdélavani, na jejimz
zakladé |épe porozuméji svétu, ve kterém Ziji, a pochopi nezbytnost udrzitelného rozvoje;
prohloubeni a rozsireni védomosti Zakl o svété, ktery je obklopuje;

porozuméji potfebnym védeckym, technickym a technologickym metodam, nastrojim a
pracovnim postuplm z rlznych obord lidské cCinnosti a poznani (které tvori obsah
stfedoskolského vzdélavani) a k rozvijeni dovednosti jejich aplikace;

osvojeni poznatkll, pracovnich postupll a nastroji potiebnych pro kvalifikovany vykon
povolani a pro uplatnéni se na trhu prace;

rozvoji dovednosti Zak( ucit se a byt pripraven celoZivotné se vzdélavat.

Ucit se pracovat a jednat — tj. naudit se tvorivé zasahovat do prostredi, které Zaky
obklopuje, vyrovndvat se s rlznymi situacemi a problémy, umét pracovat v tymech, byt
schopen vykonavat povolani a pracovni Cinnosti, pro které byl pfipravovan. Vzdélani
sméruje k:

formovani aktivniho a tvofivého postoje Zakl k problémdm a k hledani jejich rliznych
reseni;

adaptabilité Zakd na nové podminky, kjejich schopnosti tvofivé do téchto podminek
zasahovat, tj. k flexibilité a kreativité zakQ;

Rozvoji aktivniho pfistupu Zaka k pracovnimu Zivotu a profesni kariére, véetné schopnosti
prizpusobovat se zméndm na trhu prace;



Vytvareni odpovédného pristupu zaka k plnéni povinnosti a k respektovani stanovenych
pravidel;

tomu, aby Zaci uméli sprdvné odhadovat své moZnosti a schopnosti, zvaZovali a
respektovali moznosti a schopnosti jinych lidi;

rozvoji dovednosti potfebnych k vyjedndvani, diskusi, pfipadnému kompromisu, k
obhadjeni svého stanoviska i pfijimani stanoviska jinych;

tomu, aby chapali praci a pracovni ¢innosti jako pfileZitost k seberealizaci.

Ucit se byt — tj. rozumét vlastni osobnosti a jejimu utvareni, jednat v souladu s obecné
pfijimanymi mordlnimi hodnotami, se samostatnym Usudkem a osobni zodpovédnosti.
Vzdélani sméfuje k:

e rozvoji télesnych i dusevnich schopnosti a dovednosti zaku;

e Prohlubovani dovednosti potfebnych k sebereflexi, sebepoznani a sebehodnoceni;

e

e utvareni adekvatniho sebevédomi a aspiraci zaku;

e utvareni a kultivaci svobodného, kritického a nezavislého mysleni zaka, k rozvoji
jejich Usudku a rozhodovani;

e pfijimani odpovédnosti Zakd za vlastni mysleni, rozhodovani, jednani, chovani a
citéni;

e kultivaci emocniho prozZivani zaka, véetné prozivani a vnimani estetického;

v s

e rozvoj kreativity a fantazie 7akQ;

e rozvoji volnich vlastnosti zak
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e rozvoiji specifickych schopnosti a nadani zakua.

d) UCcit se zit spolecné — ucit se Zit s ostatnimi, tj. umét spolupracovat s ostatnimi, byt

schopen podilet se na Zivoté spole¢nosti a nalézt v ni své misto. Vzdélani sméruje k:

respektovani lidského Zivota a jeho trvani jako vysokou hodnotu;

vytvareni ucty k Zivé i neZivé prirodé, k ochrané a zlepsSovani prirodniho a ostatniho
Zivotniho prostredi a k chapani globalnich problému svéta;

prohlubovani osobnostni, narodnostni a obcanské identity Zakd, jejich pfipravenosti tuto
identitu chranit a soucasné také respektovat identitu jinych lidi;

oprosténi od predsudkl, xenofobie, intolerance, rasismu, agresivniho nacionalismu,
etnické, nabozenské a jiné nesnasenlivosti;

podpofre utvareni slusného a odpovédného chovani zakl v souladu s moralnimi zasadami
a pravidly spolecenského chovani;

tomu, aby Zaci citili potfebu aktivné se zapojit do ob¢anského Zivota a jednali v souladu se
strategii udrzitelného rozvoje;

rozvoji komunikativnich dovednosti Zak( a dovednosti potfebnych pro hodnotny
partnersky Zivot i pro Zivot v SirSim (rodinném, pracovnim a zajmovém aj.) kolektivu.



OCEKAVANE KOMPETENCE ABSOLVENTA

a) Kompetence k uceni — vzdélavani sméruje k tomu, aby absolventi byli schopni efektivné

se ucit, vyvhodnocovat dosazené vysledky a pokrok a realné si stanovovat potreby a cile
svého dalSiho vzdélavani, tzn. Ze absolventi by méli:

mit pozitivni vztah k u€eni a vzdélavani;

s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napf. vyklad, prednasku, proslov), potizovat
si poznamky

vyuzivat ke svému uceni rzné informacni zdroje, véetné svych zkuSenosti i zkuSenosti
jinych lidi;

sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cilll svého uéeni, pfijimat hodnoceni vysledki
uceni od jinych lidi;

znat moznosti svého dalSiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani.

b) Kompetence k feseni problému — vzdélavani sméfuje k tomu, aby absolventi byli schopni

samostatné resit bézné pracovni i mimopracovni problémy, tzn. Ze absolventi by méli:

porozumét zaddani Ukolu nebo rozpoznat jadro problému, ziskat informace potiebné k
reseni problému a samostatné nebo s vedenim jinych lidi navrhnout zpUsob reseni;

volit prostiedky a zplsoby (pomucky, metody a techniky) vhodné pro splnéni jednotlivych
aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabyté drive;

spolupracovat pfri reseni probléma s jinymi lidmi (tymové feseni).

Komunikativni kompetence — vzdélavani sméruje k tomu, aby absolventi byli schopni
vyjadrovat se v pisemné i ustni formé v rliznych ucebnich, Zivotnich i pracovnich situacich,
tzn. Ze absolventi by méli:

vyjadiovat se primérené ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat pfi oficialnim jednani (napf. pfi jednani se
zaméstnavatelem, na Uradech);

formulovat srozumitelné své myslenky;

naslouchat pozorné druhym, tzn. vyjadrovat se pfimérené tématu diskuse;

zpracovavat vécné spravné a srozumitelné pfimérené narocné texty na bézna i odborna
témata, pracovni a jiné pisemnosti (Zadosti a podani na instituce, zaméstnavatellim apod.,
strukturovany Zivotopis aj.);

vyjadrovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani.

d) Persondlni a socidlni kompetence — vzdélavani sméruje ktomu, aby absolventi byli

pfipraveni stanovovat si na zakladé poznani své osobnosti pfimérené cile osobniho
rozvoje v oblasti zdjmové i pracovni, peCovat o své zdravi, spolupracovat s ostatnimi a
prispivat k utvareni vhodnych mezilidskych vztah, tzn. Ze absolventi by méli:

posuzovat redlné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat disledky svého jednani a
chovani v rliznych situacich;

stanovovat si cile a priority podle své zajmové a pracovni orientace a Zivotnich podminek;
reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplsobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku;

ovérovat si ziskané poznatky, zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi;
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e)

f)

g)

mit odpovédny vztah ke svému zdravi, pecovat o svij fyzicky i dusevni rozvoj, byt si védomi
disledkd nezdravého Zivotniho stylu a zavislosti;

adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky a byt pfipraveni resit své socialni i
ekonomické zalezitosti;

pracovat v tymu a podilet se na realizaci spoleCnych pracovnich a jinych ¢innosti;

prijimat a odpovédné plnit svéfené ukoly;

prispivat k vytvareni vstficnych mezilidskych vztah( a k pfedchazeni osobnim konfliktim a
diskriminaci;

byt financné gramotny.

Obcanské kompetence a kulturni podvédomi — vzdélavani sméruje ktomu, aby
absolventi uznavali hodnoty a postoje pro Zivot v demokratické spolecnosti a dodrzovali
je, jednali v souladu s udrzitelnym rozvojem a podporovali hodnoty narodni, evropské i
svétoveé kultury, tzn. Ze absolventi by méli:

jednat odpovédné a samostatné nejen ve vlastnim, ale i ve vefejném zajmu;

dodrzovat zdkony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popfF. jejich kulturni
specifika) a oprostit se od nesnasenlivosti, xenofobie a diskriminace;

jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, pfispivat k
uplatiovani hodnot demokracie;

uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a
osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité druhych;

zajimat se o politické a spolecenské déni u nas a ve svéte;

chdpat vyznam Zivotniho prostiedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje;
uznavat hodnotu Zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni Zivot a spoluodpovédnost
pfi zabezpecovani ochrany Zivota a zdravi ostatnich;

uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i sou¢asnost v evropském
a svétovém kontextu;

podporovat hodnoty mistni, ndrodni, evropské i svétové kultury.

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitdm — vzdélani sméruje
k tomu, aby absolventi byli schopni optimalné vyuZivat své osobnostni a odborné
predpoklady pro uspésné uplatnéni ve svété prace, pro budovani a rozvoj své profesni
kariéry a s tim souvisejici potfebu celozivotniho uceni, tzn. Ze absolventi by méli:

mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celoZivotniho uceni a byt pfipraveni pfizplsobovat se ménicim se pracovnim
podminkam;

mit prehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru;

mit redlnou predstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru a o
pozadavcich zaméstnavatell na pracovniky a umét je srovnavat se svymi predstavami a
predpoklady;

umeét ziskdvat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich pfilezitostech,
vyuZivat poradenské a zprostfedkovatelské sluzby jak z oblasti svéta prace, tak vzdélavani;
vhodné komunikovat s potencidlnimi zaméstnavateli;

zndat obecnd prdva a povinnosti zaméstnavatell a pracovnik(.

Matematické kompetence — vzdélani sméfuje ktomu, aby absolventi byli schopni
funkéné vyuZivat matematické dovednosti v rlznych Zivotnich situacich, efektivné
hospodafit s financemi, tzn. Ze absolventi by méli:
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h)

spravné pouzivat a prevadét bézné jednotky;

pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteru;

Cist rizné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.)
provadét redlny odhad vysledku feSeni dané ulohy;

rozpoznat zakladni tvary predmét(l a jejich vzajemnou polohu v roviné i prostoru;
aplikovat matematické postupy pfi fesSeni praktickych ukoll v béznych situacich.

Kompetence vyuzivat prostiedky informacnich a komunikacnich technologii a pracovat
s informacemi — vzdélani sméruje k tomu, aby absolventi pracovali s osobnim pocitacem
a jeho zakladnim aplikacnim programovym vybavenim, ale i s dalSimi prostfedky ICT a
vyuzivali adekvatni zdroje informaci a efektivné pracovali s informacemi, tzn. absolventi
by méli:

pracovat s osobnim pocitatem a dalSimi prostfedky informacnich a komunikacnich
technologii;

pracovat s béZznym zakladnim a aplikacnim programovym vybavenim;

ucit se pouzivat nové aplikace;

komunikovat elektronickou postou a vyuZivat dalsi prostfedky online a offline komunikace;
ziskavat informace z otevrenych zdrojli, zejména pak s vyuzitim celosvétové sité Internet;
pracovat s informacemi z rlznych zdroji nesenymi na rlznych nosicich (tiSténych,
elektronickych, audiovizualnich), a to i svyuZitim prostfedkd informacnich a
komunikacnich technologii;

uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost rGznych informacnich zdroju a
kriticky pristupovat k ziskanym informacim, byt medialné gramotni.

Ocekavané odborné kompetence

a) Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci, tzn. aby absolventi:

= chapali bezpecnost prace jako nedilnou soucast péce o zdravi své i
spolupracovnikt (i dalSich osob vyskytujicich se na pracovistich, napr. klientd,
zakaznikd, navstévnikl);

= 7znali a dodrZovali zakladni pravni predpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci a pozarni prevence;

= osvojili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti
vCetné zasad ochrany zdravi pfi praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami
(monitory, displeji apod.), rozpoznali moznost nebezpedi Urazu nebo ohrozeni
zdravi;

= 7znali systém péce o zdravi pracujicich (véetné preventivni péce, uméli
uplatiovat naroky na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé Grazem
nebo poskozenim zdravi v souvislosti s vykonavanim prace);

= byli vybaveni védomostmi o zdsadach poskytovani prvni pomoci pii nahlém
onemocnéni nebo Urazu a snazili se poskytnout prvni pomoc.

b) Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkl nebo sluzeb, tzn. aby absolventi:

= chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména
organizace;

= dodrZovali stanovené normy (standardy) a predpisy souvisejici se systémem
fizeni jakosti zavedenym na pracovisti;

= dbali na zabezpefovani parametrd (standardul) kvality procest a vyrobkd,
zohlednovali pozadavky klienta (zdkaznika, ob¢ana).
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c¢) Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, tzn. aby absolventi:

znali vyznam, ucel a uziteCnost vykonavané prace, jeji financni, popf.
spolecenské ohodnoceni;

zvazovali pfi pldnovani a posuzovani urcité ¢innosti (v pracovnim procesu i v
béZném Zivoté) moziné naklady, vynosy a zisk, vliv na Zivotni prosttedi, socialni
dopady;

efektivné hospodafili s finanénimi prostfedky;

nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a
s ohledem na Zivotni prostredi.

d) Prijimat a skladovat suroviny, polotovary a hotové potravinarské vyrobky, tzn. aby
absolventi:

provadéli kvantitativni i kvalitativni prejimku surovin, pomocnych Iatek,
polotovarul a hotovych vyrobk;

orientovali se v jednotlivych druzich surovin, polotovar( a hotovych vyrobki,
pfi skladovani zohlednili jejich vlastnosti, kvalitu a trvanlivost a skladovali je
podle stanovenych zasad;

vedli jednoduché zaznamy ve skladové evidenci.

e) Zpracovavat suroviny a polotovary na hotové potravinarské vyrobky dle
technologického postupu a s ohledem na bezpecnost potravin, tzn. aby absolventi:

vybrali vhodné suroviny a pomocné latky pro dany technologicky postup;
pfipravovali, upravovali a zpracovavali suroviny podle technologického
postupu rucné nebo strojové na vybrané polotovary a vyrobky;

dodrzovali technologicky postup a technologickou kazer;

prokazovali manualni zru¢nost pfi ru¢nim zptsobu zpracovani a Uprave surovin;
obsluhovali potravinarské stroje a zafizeni pfi priprave, Upravé a zpracovani
surovin a polotovart a pfi manipulaci s hotovymi vyrobky; provadéli jejich
¢isténi a béznou udrzbu;

provadéli senzorické hodnoceni kvality surovin a hotovych potravinaiskych
vyrobk;

balili, oznacovali, skladovali a expedovali hotové vyrobky.

f) Aplikovat hygienické poZzadavky v potravinaiském provozu, tzn. aby absolventi:

pochopili a respektovali nezbytnost dodrzovani hygieny a sanitace
potravinarského provozu s cilem vyrabét bezpecné potraviny;

osvojili si zasady osobni hygieny a hygieny pracovniho prostredi; provadéli
béZnou sanitaci potravinarského provozu;

likvidovali odpady potravinarské vyroby v souladu s ekologickymi principy;
seznamili se s platnymi pravnimi predpisy v potravinarstuvi.

Absolvent oboru potravinarskd vyroba se zamérenim na cukrarkou vyrobu byl veden tak, aby:

pfijimal, kontroloval a skladoval suroviny a pomocné materialy

hodnotil kvalitu surovin, polotovart i hotovych vyrobk dle prislusnych norem

zvolil vhodné suroviny pro cukrarskou vyrobu a pouzil spravny technologicky postup
dodrzoval technologicky postup pfi vyrobé cukrarskych vyrobk

vyrabél tésta a hmoty, tvaroval a pekl korpusy

vyrabél a pouzival ndplné a polevy pro rizné druhy vyrobk(

volil vhodné pracovni pomUcky a nastroje
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hospoddarné vyuzival suroviny a energii

pripravoval jednoduché cukrarské vyrobky véetné zdobeni,

dodrzoval hygienické predpisy pfi vyrobé a zasady osobni hygieny

dodrzoval pfi praci zdsady a predpisy ochrany zdravi, bezpecnosti, dodrzoval predpisy
pozarni ochrany

pouzival pracovni obleceni podle platnych predpist

provadél sanitaci cukrarenského provozu

obsluhoval zakladni strojni vybaveni cukrarské dilny

kontroloval pfipravenost strojli a strojniho zafizeni, udrzoval a Cistil technologicka zafizeni
udrzoval a zabezpecoval pomucky a nadobi po jeho pouZiti

podilel se na baleni a expedici cukrarskych vyrobk

uchovaval a skladoval cukrafské polotovary a vyrobky

ved| jednoduché zaznamy ve skladové evidenci

pouzival odbornou terminologii

vykonaval své pracovni Cinnosti tak, aby nenarusoval Zivotni prostredi

ZPUSOB UKONCOVANIi VZDELAVANI A POTVRZENiI DOSAZENEHO VZDELANI,
STUPEN DOSAZENEHO VZDELANI

Vzdélani je ukonceno zavéreénou zkousSkou. Obsah a organizace zavérecné zkousky se fidi
platnymi prfedpisy. Dokladem o dosazeném stupni vzdélani je vysvédceni o zavérecné zkousce
a vyucni list. Absolvent ziska stfedni vzdélani s vyucnim listem.
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CHARAKTERISTIKA SVP

Nazev $koly: SOS, SOU a ZS Trest

Adresa skoly: K ValSe 1251/38, 589 01 Trest
Nazev Skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar, cukrarska vyroba

Kod a nazev oboru vzdélavani: 29-54-E/01 Potravinarska vyroba
Dosazeny stupen vzdélavani: Stredni vzdélani s vyucnim listem
Délka vzdélavani: 3 roky

Forma vzdélavani: Denni studium

Platnost SVP: 0d 1. 9. 2022 potinaje 1. roénikem

POPIS CELKOVEHO POJETi VZDELAVANI V SVP

Pojeti Skolniho vzdélavaciho programu vychazi z dlouhodobé koncepce rozvoje skoly a je
v souladu s koncepci Kraje Vysocina. Pfi koncipovani SVP se zpracovatelé opirali o dlouhodobé
zkuSenosti s vyukou tohoto oboru a vzali v Uvahu potfeby zaméstnavatell regionu Skoly.

Ucebni obor je naro¢ny na manuadlni a intelektové dovednosti Zakd pfi uplatnéni tvorivého a
logického mysleni a estetického vnimani. Vyucujici vedou Zaky k trpélivé a soustavné praci,
usiluji o to, aby si Zaci vytvofili kladny vztah ke zvolenému oboru a ziskali spravné pracovni
navyky. Vzdéldvaci program umoznuje ziskani vSeobecnych a odbornych védomosti,
manualnich a intelektovych dovednosti potfebnych k vykonavani povolani pomocny cukrar.

Pfi sestavovani a naplfiovani SVP je respektovand snaha o vybaveni absolventa takovymi
znalostmi, dovednostmi a postoji, které mu umozni dobré uplatnéni na trhu prdace. Pfi
sestavovani obsahu vzdélavani jsou respektovany pozadavky socidlnich partnerd pfislusné
odbornosti. U¢ivo odbornych pfedmétd i zaméreni odborného vycviku je vybirano s ohledem
na moznosti pracovniho uplatnéni absolventa v rznych typech provoznich jednotek.

VSeobecné vzdélavaci predméty rozsifuji a prohlubuji vSeobecné znalosti a dovednosti zaka
z pfedchoziho vzdélavani a vytvareji predpoklady pro odborné vzdélavani. Odborné predmeéty
jsou zaméreny na ziskani prehledu o surovinach, jejich vlastnostech, zpusobu skladovani a
oSetfovani, zpracovani surovin a osvojeni technologickych postupl pfi ptipravé polotovar( a
cukrafskych vyrobkd. Technologie a odborny vycvik jsou zaméreny na pfipravu a vyrobu tést,
hmot, naplni, polev, restaura¢nich moucnikl, zmrzlin a specidlnich vyrobk(. V teoretické
vyuce se Zaci seznamuji se zafizenim cukrafskych provozoven, pouzZivanim cukrarskych
pomucek a ndcini a ziskdvani dovednosti dekorativniho uméni pro vyrobu cukrafskych
vyrobku. Obsah odbornych pfedmétd je koordinovan s odbornym vycvikem. Cilem odborného
vycviku je praktické osvojeni dovednosti a aplikace vSeobecnych a odbornych dovednosti. V
teorii i praxi jsou Zaci vedeni k hospodarnému zachazeni se surovinami, ekologickému chovani,
dodrzovani hygienickych predpisl, predpisti bezpecnosti prace a pozarni ochrany.

15




ORGANIZACE VYUKY

Vzdélavani Zakd je organizovano jako trileté, denni formou. Je zakonéeno zavérecnou
zkouskou podle prislusnych pravnich norem a poskytuje stfedni vzdélani s vyucnim listem.

Vyuka probihd na dvou pracovistich s jinym vyukovym systémem, a to v Cernovicich a v Tresti.

Organizace ué¢ebniho planu pro pracovisté Cernovice

ProtoZe se jedna prevainé o vzdélavani zaka se specialnimi vzdélavacimi potrebami, je vyuka
organizovana tak, Ze v jednom tydnu probiha teoreticka i prakticka vyuka. Tydenni ¢asova
dotace vyuky teorie a odborného vycviku v jednotlivych rocnicich je minimalné 29 hodin a
maximalné 33 hodin. Vyuka bude probihat podle vnitfnich smérnic a rozvrhu stanoveného
vedenim Skoly a je rozdélena na vzdélavani teoretické a praktické. Teoretické vyuCovani
probiha v u¢ebnach, umisténych v hlavni budové skoly. Pro vyuku télesné vychovy se vyuziva
vlastni télocvi¢na a posilovna. Tyto prostory jsou umistény nedaleko, mimo hlavni budovu,
kam je nutno dochazet. Teoretické vyu€ovani probiha od 8.00 hodin a posledni vyucovaci
hodina je ukoncena v 15.15 hodin. Poledni pfestavka je zafazena od 12.35 do 13.45. hodin.
V pétek je vyuka ptizpusobena odjezdliim Zaku ze vzdalenych mist. Zahdjeni je od 7.40 hodin a
vyuka je ukoncena ve 12.10 hodin.

Vyuka je ve vSech trfech rocnicich ¢lenéna podle ¢asové dotace jednotlivych predmétl a
odborného vycviku dané ucebnim planem, na dva dny teoretického vyucovani a tfi dny
odborného vycviku v tydnu.

Organizace odborného vycviku

Odborny vycvik se uskutecnuje ve vlastnich prostorach, pfi vyuziti vlastniho strojniho
vybaveni. V prvnim rocniku probiha 6 hodin denné od 7.45 hodin do 14.00 hodin. Ve druhém
a tretim rocniku je ¢asova dotace 7 hodin denné, od 7.45 hodin do 15.00 hodin. V patek je
opét zacatek vyuky prizplsoben odjezdlim zaku: 1. ro¢nik - zahdajeni v 7.00 hodin, 2. a 3. ro¢nik
- od 6.00 hodin a je zajistovan uciteli OV na vlastnim pracovisti Skoly. Ve druhém a tfetim
ro¢niku se uskutecénuje produktivni ¢innost na zakladé prikazni smlouvy pro Sirsi verejnost.

V priibéhu $kolniho roku prob&hne dle moZnosti alespori jedna odborna exkurze. Zaci navstivi
vybrany podnik nebo organizaci v regionu skoly. Podle svych moznosti a schopnosti se Zaci
Ucastni odborné soutéze v ramci oboru a rocniku, zamérené na praktické ¢innosti.

Organizace vyuky pro pracovisté Trest

Pracovisté Trest ma odliSnou organizaci vyuky a to tak, Ze v jednom tydnu probiha teoreticka
vyuka a v druhém tydnu praktickd vyuka. Ve tfetim rocniku se pak navySuje pocet vyuky
odborného vycviku, a tak v jednom tydnu probiha prakticka vyuka a v druhém tydnu probiha
prakticka i teoreticka vyuka. Vyuka probiha podle vnitifnich smérnic a rozvrhu stanoveného
vedenim Skoly a je rozdélena na vzdélavani teoretické a praktické. Teoretické vyuCovani
probiha v uebnach, umisténych v hlavni budové skoly. Pro vyuku télesné vychovy se vyuziva
vlastni télocvicna a posilovna. Teoretické vyuCovani probihda od 7.20 hodin a posledni
vyucovaci hodina je ukoncena v 15.00 hodin. Poledni prestavka je zafazena od 11.40 do 12.35
popfipadé od 12,30 do 13,15 hodin. V patek je vyuka pfizplisobena odjezdim zak( ze
vzdalenych mist. Vyuka je v patek tedy ukoncena nejpozdéji ve 12.30 hodin.
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Vyuka je ve vSech trech rocnicich ¢lenéna podle ¢asové dotace jednotlivych predmétl a
odborného vycviku dané u¢ebnim planem.

Organizace odborného vycviku

Odborny vycvik se uskuteCfiuje ve vlastnich prostorach, pfi vyuZiti vlastniho strojniho
vybaveni. V prvnim roéniku probihd 6 hodin denné od 6.30 do 13.00 hodin. Ve druhém a
tfetim rocniku je ¢asova dotace 7 hodin denné, od 6.30 do 14.00 hodin. Ve druhém a tfetim
ro¢niku se uskutecCniuje produktivni ¢innost na zakladé prikazni smlouvy pro SirSi verejnost.
V pracovni dobé Z4k{ je zahrnuta i obédovd pauza a to od 11,00 — 11,30 hod.

V prabéhu kolniho roku probé&hne dle moZnosti $koly alespori jedna odborna exkurze. Z&ci
navstivi vybrany podnik nebo organizaci v regionu Skoly. Podle svych moznosti a schopnosti se
Zaci ucastni odborné soutéze v ramci oboru a ro¢niku, zamérené na praktické c¢innosti.

REALIZACE KLICOVYCH KOMPETENCI

Béhem vzdélavaciho programu je zak veden tak, aby si byl prijatelnym zplsobem védom svych
osobnich moznosti a kvalit, aby umél zodpovédné pracovat a byl schopen se prizpUsobit praci
vtymu. Zaci se pripravuji na uplatnéni ve velkych, stfedné velkych i malych cukréiskych
provozech. Vyuka pomdha rozvoji osobnosti a vytvari predpoklady k tomu, aby se zak spravné
zapojil do spolecnosti a mél moznost podle svych schopnosti dalsiho rozvoje.

Jednotny pristup pedagogl se promita v jednotnych poZadavcich na chovani Zaka ve skole i
na akcich poradanych skolou, na vytvareni priznivého klimatu ve skole.

Uplatnéni a rozvijeni socidlnich kompetenci vede k zapojeni Zaka do kolektivu, ve kterém
uplatni své schopnosti a bude umét také respektovat druhé a spolupracovat s nimi.

Komunikativni dovednosti jsou rozvijeny na Urovni verbalni, pisemné i s vyuzitim informacnich
a komunikacnich technologiich. Oblast ICT se zaméfuje nejen na osvojeni zakladnich
dovednosti pracovat s témito technologiemi, ale také na vhodné uplatnéni znalosti v Zakové
osobnim i pracovnim Zivoté.

Vychovny a vzdéldvaci proces je veden tak, aby se Zak choval zodpovédné pfi plnéni
pracovnich ukol(i, aby dokdzal kontrolovat své jednani v riznych obcanskych i pracovnich
situacich. Rozvijeni klicovych kompetenci se vhodné zarazuje do vSech predmét(. Proces
uplatiovani klicovych kompetenci je soustavny a jde o snahu vykazovat vyvojovy posun
béhem vzdélavani zaka.

Klicové kompetence

=  Kompetence k uceni (KKU)

» Kompetence k feseni problém( (KKRP)

= Komunikativni kompetence (KK)

= Personalni a socialni kompetence (PSK)

=  Obcanské kompetence a kulturni podvédomi (OKKP)

=  Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam (KPUPA)
=  Matematické kompetence (MK)
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=  Kompetence vyuzivat prostiedky informacnich a komunikacnich technologii a pracovat
s informacemi (KICT)
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Realizace prurezovych témat

PrUfezova témata, zafazena v osnovach do vSech ro¢nik(, sméruji k tomu, aby si Zak uvédomil
vzajemnou pouzitelnost a souvislost znalosti a dovednosti z rliznych vzdélavacich oblasti.
Prifezova témata vyrazné formuji charakter Zaka, a proto jsou zafazena a konkrétné
rozpracovana ve vazbé na vhodné ucivo v u¢ebnich osnovdach vsech vyucovacich predméta.
PrUfezovymi tématy jsou:

1. Obcan v demokratické spolecnosti (ODS)

Vychova k demokratickému obcanstvi se zamérfuje na vytvareni a upeviiovani takovych
postoju a hodnotové orientace Zaku, které jsou potfebné pro fungovani a zdokonalovani
demokracie. Nejde vSak pouze o postoje, hodnoty a jejich preference, ale také o budovani
obcanské gramotnosti Zaku, tj. osvojeni si faktické, vécné a normativni stranky jednani
odpovédného aktivniho obcana. Vychova k demokratickému obcanstvi se netyka jen
spolecenskovédni oblasti vzdélavani, v niZz se nejvice realizuje, ale prostupuje celym
vzdéladvanim a nezbytnou podminkou jeji realizace je také demokratické klima Skoly,
otevrené k rodicim a k SirSi obc¢anské komunité v misté skoly.

2. Clovék a Zivotni prostiedi (CZP)

Predpokladem jeho realizace je ptiprava budouci generace k mysleni a jednani v souladu s
principy udrZitelného rozvoje, k védomi odpovédnosti za udrzeni kvality Zivotniho prostredi
a jeho jednotlivych slozek a k ucté k Zivotu ve véech jeho formach. Prifezové téma Clovék
a Zivotni prostredi se podili na zvySovani gramotnosti pro udrZitelnost rozvoje a ovliviiuje
etické vztahy k prostredi. V souvislosti s odbornym vzdélavanim zak( poukazuje na vlivy
pracovnich Cinnosti na prostfedi a zdravi a vyuzivani moderni techniky a technologie v
zajmu udrzitelnosti rozvoje.

3. Clovék a svét prace (CSP)

Cilem priifezového tématu Clovék a svét prace je vybavit zdka praktickymi dovednostmi a
informacemi pro jeho budouci pracovni Zivot tak, aby byl schopen efektivné reagovat na
dynamicky rozvoj trhu prace a ménici se poZadavky na pracovniky. Prostfednictvim
kariérového vzdélavani si Zak osvoji znalosti, a predevsim dovednosti pro fizeni své kariéry
a Zivota (Career Management Skills), které vyuZije pro cilené planovani a odpovédné
rozhodovani o svém osobnim rozvoji, dalSim vzdélavani a seberealizaci v profesnich
zamérech. Zaroven se naudi pfijimat zmény ve své profesni kariéfe jako béZznou soucast
Zivota.

4. Informacni a komunikacni technologie (IKT)

Dovednosti v oblasti informacnich a komunikacénich technologii maji podplrny charakter
ve vztahu k ostatnim slozkam kurikula. Cilem je naucit Zaky pouzivat zakladni a aplika¢ni
programové vybaveni pocitace, a to nejen pro ucely uplatnéni se v praxi, ale i pro potreby
dalSiho vzdélavani. Rovnéz je duleZité naucit Zaky pracovat s informacemi a s
komunikacnimi prostfedky. Je zfejmé, Ze s rozvojem vzdélavani v informacnich a
komunikacnich technologiich na zakladni Skole bude ukolem stfedni Skoly mj. vyrovnani
urovné pripravenosti Zakd na urcity standard a poskytovani hlubsiho vzdélani v zavislosti
na potrebach jednotlivych oborl vzdélani.
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Vyucovaci pfedmét oDS | CZP |CSP | IKT
Cesky jazyk a literatura * * * *
Obcanska nauka * * * *
Matematika * * * *
Télesnd vychova * * *

Informatika * * * *
Technologie * * *
Odborné kresleni * * *

Suroviny * * *
Hospodarské vypocty * * * *
Zatizeni zavodu * * *
Odborny vycvik * * * *

Mimoskolni aktivity

V ramci mimoskolnich aktivit se Skola zaméfruje na spravné nakladani s odpady, vyuzivani
uspornych spotrebi¢li a vhodnych technologickych postupl, na dodrZovani poZzadavkd na
bezpecnost a hygienu prace. Vybrané zaky lze také pfripravovat na reprezentaci Skoly na
soutézich vztahujicich se kstudovanému oboru a ke schopnosti komunikace s Sirokou
verejnosti pri riznych prilezitostech (akce skoly, den otevienych dvefi, maturitni ples a jiné).

Problémové zadavané otdzky, ukoly nebo situace maji Zakim umoznit nejen pochopeni a
procvicovani probiraného uciva, ale i uplatnéni jejich dalSich znalosti z rGznych oblasti
vzdélavani v mimoskolnim prostredi.

Ve spolupraci s domovem mlddeZe nabizi Skola zZak(m své prostory (sal, télocvicny, hristé,
posilovnu, ICT ucebny, knihovnu) pro pohybové a jiné aktivity a pro sportovni a kulturni vyziti.

Zpusoby a kritéria hodnoceni zaku

Hodnoceni je nedilnou soucasti vychovné vzdélavaciho procesu a jeho fizeni. Zaklad pro
hodnoceni chovani a prospéchu zakl ve vyuce tvofi platna legislativa a klasifikacni rad, ktery
je soucasti Skolniho fadu a sjednocuje pozadavky i na praktické vyucovani.

Hodnoceni zakd vyplyva z diléi klasifikace 7Zakd béhem pololeti. Pfislusny vyucujici ucitel
predmétu vyuZiva k hodnoceni znalosti Zaka rtizné druhy zkousSek — pisemné, grafické, ustni,
praktické, pohybové. Dosazené vysledky jsou hodnoceny znamkou.

Vyucujici sleduje a hodnoti:

= stupen osvojeni uciva
= prubézné vykon Zaka
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= aktivitu Zaka pfi vyucovani
= soustavnou a svédomitou praci
= samostatné domaci prace
= pfipravenost na vyucovani

Klasifikace souhrnného prospéchu se provadi na konci kazdého pololeti.

Pti klasifikaci je hodnocena:

= ucelenost a trvalost osvojeni poZzadovanych poznatk(

= kvalita a rozsah ziskanych védomosti, dovednosti a schopnosti

= schopnost uplatfiovat osvojené poznatky a dovednosti

= samostatnost pfi feseni teoretickych a praktickych kol

= schopnost vyuZivat zkuSenosti a poznatky ziskané pfi praktickych ¢innostech

V odborném vycviku se hodnoti také:

= vztah k praci, k pracovnimu kolektivu a k praktickym ¢innostem

= osvojeni si praktickych dovednosti a navykl

= yyuziti ziskanych teoretickych védomosti v praktickych ¢innostech
= aktivita, samostatnost, tvofivost a iniciativa

Formy diagnostiky a hodnoceni:

= Ustni zkouSeni

= pisemné zkouseni

= samostatné prace,

= didaktické testy

= sebehodnoceni Zaka

= kolektivni hodnoceni

= hodnoceni aktivity a prlibéhu ¢innosti Zaka, nebo skupiny
= hodnoceni a klasifikace pohybovych aktivit

= hodnoceni pfipravenosti na vyucovani

Soucasti hodnoceni Zaka je i jeho vystupovani na verejnosti a prezentovani skoly.

Hodnoceni Zak( je individualni, pred klasifikaci se vyuziva slovniho hodnoceni, sebehodnoceni
a kolektivniho hodnoceni. Pfi hodnoceni a pfi prlbézné i celkové klasifikaci vyucujici ucitel
uplatiuje pfimérenou narocnost a pedagogicky takt vaci zadkovi a pfrihlizi k vékovym a
mentalnim zvlastnostem Zaka. V pfipadé mimoradného zhorseni prospéchu informuje tfidni
ucitel zakonné zastupce Zaka bezprostiedné a prokazatelnym zplsobem.

Metody a formy vzdélavani

Jsou voleny s ohledem na obsah konkrétniho uciva a vysledky vzdélavani, kterych se ma
dosdhnou. Ucitelé voli metody podle svych potieb a zkuSenosti a s prihlédnutim k charakteru
vyucovaného predmétu. VyuZiva vhodnou motivaci, ktera podnécuje praci Zzakd a nejcastéji se
opira o zajem Zaka o zvoleny obor. Dlraz je kladen na podporovani osobni zodpovédnosti a
samostatnosti zakl se zamérem rozvoje odpovidajiciho sebevédomi a poznani vlastnich
moznosti.

DaleZitou slozkou teoretického vyucovani je pouzivani nazornych pomucek, které zakim
umozni snadnéjsi pochopeni uciva, jako napfriklad — vzorky materialQ, vzorniky rozpracovanych
technologickych postupll, obrazové materidly, audiovizualni pomucky. K procvi¢ovani a
upeviovani uciva se vyuzivaji rizné formy ustnich, pisemnych a praktickych cviceni, soutéze,
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simula¢ni metody. Dlraz je kladen na mezipfedmétové vztahy, (tzv. presahy mezi jednotlivymi

v es

ucast na Skolnich akcich, odborné exkurze, ro¢nikové soutéZe, pfiprava vyrobk( pro
prezentace Skoly.

Praktické vyucovani umozZniuje Zakim wvyuZiti teoretickych poznatkl v praxi, rozsifeni
odbornych znalosti a vytvareni dovednosti potfebnych pro dany obor. Zaklad odborného
vycviku tvori praktické vyu€ovani v odbornych dilnach Skoly.

Mezi doporucené a nejcastéji pouZivané organizacni formy vyuky patri:

= individudlni vyuka

= skupinova vyuka

= frontdlni vyuka

= projektové vyucovani
= interaktivni vyucovani

Doporucéené a pouZivané vyucovaci metody:

=  metody slovni (vysvétlovani, vyklad, beseda, diskuse),

= metody demonstracni (ndzorna ukdazka, predvadéni, demonstrace),

= metody praktické (nacvik praktickych dovednosti, samostatné praktické ¢innosti, grafické
a vytvarné prace, nacvik pohybovych aktivit),

= metody motivacni

=  metody fixacni

= metody diagnostické
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Vzdélavani zaka se specidlnimi vzdélavacimi potfebami

Za zaky se specialnimi vzdélavacimi potfebami jsou povaZovani Zaci se zdravotnim postizenim
(télesnym, zrakovym, sluchovym, mentdalnim, autismem, vadami feci, soub&znym postizenim
vice vadami a vyvojovymi poruchami uc¢eni nebo chovani), zaci se zdravotnim znevyhodnénim
(zdravotnim oslabenim, dlouhodobym onemocnénim a lehéimi zdravotnimi poruchami
vedoucimi k poruchdm uceni a chovani) a Zaci se socidlnim znevyhodnénim (z rodinného
prostredi s nizkym socidlné kulturnim postavenim, Zaci ohroZeni socialné patologickymi jevy).

Pri vzdélavani téchto zakl bude uplatriovana kombinace béznych a specidlnich pedagogickych
postupl, spolu se zarazenim alternativnich vyukovych metod. Nedilnou soucasti bude
vytvareni vhodného skolniho prostredi, které umoini zaklm rozvoj vnitfniho potencialu,
podpofi jejich socidlni integraci a bude smérovat k lepSimu uplatnéni na trhu prace.

Individudlni pristup bude zohlednovan ve vSech pfedmétech metodou TEACCH programu
strukturovaného uceni s moznosti vizualizace ¢asové struktury vyuéovacich hodin, orientace
v prostorach odborného vycviku, pocitaCovych uceben a télocvicen, s moznosti specializace
napf. télesné vychovy na tzv. zdravotni télocvik.

Prekazkou ke studiu nejsou specifické vyvojové poruchy uceni uchazecl nebo Zaci se socidlnim
znevyhodnénim. Skola neni zcela bezbariérovou budovou.

Zakim se specialnimi vzdélavacimi potfebami, ktefi jsou po zdravotni strance schopni Uspésné
absolvovat studium, bude pfistupovano individudlné dle jejich konkrétnich potfeb a
pozadavk(li — omezenych moZnostmi Skoly — tak, aby byli schopni Gspésné ukoncit studium.
Pro vzdélavani uvedené skupiny zak( bude dle mozZnosti Skoly vyuzZity platné pravni normy.

a) Zdravotné postizeni a zdravotné znevyhodnéni Zaci — nezbytnou podminkou je
jednoznacné doporuceni integrace téchto zaku pedagogicko-psychologickou poradnou a
odbornym Iékafem. Na tomto typu Skoly nemohou studovat Zaci s tézkym zdravotnim
postizenim, protoZe S$kola neni zcela bezbariérovou budovou, vzdélavani zakd se
zdravotnim postiZzenim bude probihat podle Skolniho vzdélavaciho programu, ktery bude
zohlednovat druh a stupen jejich postizeni. V nutnych pripadech bude vypracovan
individualni vzdélavaci plan ve spolupraci s prislusnymi uciteli, vychovnym poradcem,
rodi¢i zaka a pedagogicko-psychologickou poradnou (PPP). Tento plan schvali reditel
skoly. Pfi hodnoceni zdka se bude zohledriovat mira jeho postiZzeni a znevyhodnéni.

b) Zaci se specifickymi poruchami uéeni — z4ci s dyslexii, dysgrafii, dysortografii aj. se bude
ve vyuce vychazet z dosazené uUrovné védomosti a dovednosti na zakladé zpravy z
posledniho vysSetieni v PPP, se kterou budou pedagogové seznameni. Na zdakladé
doporuceni PPP budou voleny vhodné metody a formy vyuky zamérené na respektovani
individualniho tempa, vyuZiti dostupnych kompenzacénich pomlcek, prevazujici formou
zkouseni bude Ustni forma). Na zakladé strukturalizace a vizualizace TEACCH programu
jsou integrovanii zaci s PAS (porucha autistického spektra).

c) Zaci znevyhodnéni socialnim prostfedim — diiraz je kladen na vyhledavani zakg s rizikem
problémového chovani, dale preventivni prace s tfidnimi kolektivy pod vedenim tfidniho
ucCitele a podpora mimoskolni cinnosti a volnocasovych aktivit v DM. Vyucujici
spolupracuje s poradenskymi zafizenimi, organy socialni péce, zdravotnickymi zafizenimi,
policii aj. a vyuziva platné pravni normy, pfipadné vyhody garantované statem — napft.
podpora romskych zaka pri ndkupu ucebnic.
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Za z4ky se specialnimi vzdélavacimi potrebami jsou povaZovani Zaci, ktefi k naplnéni svych
vzdélavacich povinnosti nebo k uplatnéni a uzivani svych prav na vzdélavani na rovnopravném
zdkladé s ostatnimi potrebuji poskytnuti podpUrnych opatreni (zakon ¢. 82/2015 Sb.) Tito Zaci
maji pravo na bezplatné poskytovani podpuirnych opatieniz vyétu uvedeného v § 16 Skolského
zakona (52). Podp(irna opatteni realizuje $kola a $kolské zatizeni a déli se do péti stuprid.

Podplrnd opatreni prvniho stupné lze uplatnit i bez doporuceni Skolniho poradenského
zafizeni (SPZ) a nemaji normovanou finanéni ndro€nost. Podptirna opatieni druhého a7 patého
stupné& maze $kola nebo $kolské zafizeni uplatnit pouze s doporuéenim SPZ a s informovanym
souhlasem zletilého Zdka nebo zdkonného zastupce Zdka. Zaclenéni podplrnych opatieni do
jednotlivych stupnl stanovi Pfiloha €. 1 vyhlasky ¢. 27/2016 Sb. Rlzné druhy nebo stupné
podpUlrnych opatfeni lze kombinovat za podminek danych SZ a vyhladkou.

Zavazny ramec pro obsahové a organizacni zajiSténi odborného vzdélavani vsech zaku tvofri
RVP pro jednotlivé obory vzdélavani, na jejichz zakladé je zpracovan tento SVP. Pro 7aky
s pfiznanymi podpdrnymi opatfenimi prvniho stupné je SVP podkladem pro zpracovani planu
pedagogické podpory (PLPP) a pro Zaky s pfiznanymi podplrnymi opatienimi od druhého
stupné je podkladem pro tvorbu individudlniho planu (IVP). PLPP a IVP zpracovava skola.

Pri poskytovani podplrnych opatfeni muiZe reditel skoly ze zavainych dlvodd, zejména
zdravotnich, uvolnit z4ka zcela nebo z&asti z vyucovani nékterého predmétu. Zak ale nemize
byt uvolnén z odbornych teoretickych i praktickych predmétli, nezbytnych pro dosazeni
odbornych kompetenci a vysledkd vzdélavani vymezenych pfislusnym RVP a SVP. V piipadé
potieby Skola nabidne Zakovi takova podplirna opatreni, kterd mu umozni zvldadnout odborné
vzdélavani v celém rozsahu a Uspéiné vykonat zavérecnou zkousku. Zakovi, ktery nemize
zvladnout vzdélavani v daném oboru z vaznych zdravotnich nebo jinych davodd, skola nabidne
po poradé se SPZ a zastupci nezletilého 7aka, jiny, pro néj vhodnéjsi obor vzdélavani (nabidka
je ucinéna vcas, jakmile skola zjisti zavazné prekazky v daném oboru vzdélavani). Nezbytnym
predpokladem pro pfijeti ke vzdélavani a zvladnuti pozadavkd na odborné vzdélavani
v jednotlivych oborech je splnéni podminek zdravotni zpUsobilosti uchazecl. PoZzadavky na
zdravotni zpUsobilost uchazecl o vzdélavani na stredni Skole jsou stanoveny v priloze
k Narizeni vlady ¢. 211/2010 Sb.

Zakim mohou byt poskytnuty podle jejich potfeb a na doporuéeni SZP i dalsi druhy
podpurnych opatfeni, napf. vyuziti asistenta pedagoga, specidlniho pedagoga a dalSich
odbornikd, poskytnuti kompenzacnich pomUcek a specialnich didaktickych prostfedkd, Uprava
materialnich a organizacnich podminek vyuky nebo Uprava podminek pfijimani a ukonéovani
vzdélavani. Pro zaky s pfiznanymi podplrnymi opatfenimi miZze byt zafazovana do IVP na
doporuceni specidlné pedagogicka intervence nebo pedagogickd intervence. Pocet
vyucovacich hodin predmétl specidlné pedagogické intervence je v zdvislosti na stupni
podpory stanoven v Piiloze €. 1 k vyhladce. Casova dotace na pfredméty specialné pedagogické
intervence je poskytovana nad ramec ¢asové dotace stanovené RVP.

Podle potteb Zaku Ize zvolit odliSnou délku vyucovaci hodiny, pokud to umozriuje RVP (§ 26
odst. 1b) 5Z). Ve vyjime&nych ptipadech mdze feditel $koly vzdélavani prodlouZit, nejvyse viak
0 2 $kolni roky (§ 16 odst. 2 b 5Z).

Pouzivané formy spoluprdce s rodinou:

= pisemny kontakt (korespondence)
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= konzulta¢ni dny
= telefonicky kontakt
= v naléhavych pfipadech navstéva v rodiné zaka

s s v

Vzdélavani zaki mimoradné nadanych

Vzdélavani zakl mimoradné nadanych upravuje § 17 zdkona ¢. 561/2004 Sb. (Skolsky zakon),
ve znéni pozdéjsich predpisli a nasledné pak vyhlaska MSMT CR ¢ 73/2005 Sb.

Vyucujici voli odpovidajici formy a metody prace, které podporuji osobnostni rozvoj zaka a
vyuzivaji individualni pristup k nému.

Ve vyuce uvedené skupiny Zakl (viz RVP) budou vhodné vyuzivany narocnéjsi pedagogické
metody a postupy, jako je problémové a projektové vyucovani, individualni samostudium a
prace s ICT apod. Individualni pfistup k takovym Zakim je samoziejmosti. Zapojovani budou
nadani Zaci do skupinové a tymové prace napf. jako vedouci ¢lenové nejen v odbornych
predmétech, ale i predmétech, na které nejsou orientovani.

Talentovani Zaci jsou pfipravovani a Ucastni se stfedoskolskych her mladeZze a sportovnich
olympiad.

Umozinéno mize byt vzdélavani podle individudlnich studijnich pland i napf. ,zrychlenou”
formou.

Do oblasti péée o zadky nadané skola zahrnuje:

= vyuZivani odpovidajicich metod a forem prace

= zajisténi dostupné literatury a odbornych materiald

= doplnéni a prohloubeni vzdélavaciho obsahu

= individudlni konzultace nad ramec vyuky

= zaddavani sloZitéjsich ukoll podle schopnosti Zaka

= pravidelnou spoluprdci s rodinou

= vytvoreni pfiznivého klimatu pro vzdélavani téchto zak( ve Skole a jednotlivych tfidach

Podminky prijeti ke studiu a ukonceni studia

Podminky pro prijeti ke studiu

* Ridi se zdkonem ¢. 561/2004 Sb. ve znéni pozdéjsich predpisd.

= Uchazedi musi splnit podminky zdravotni zpUsobilosti o vzdélavani v daném oboru
vzdélavani dle nafizeni vlady ¢. 211/2010 Sb. o soustavé obor( vzdélavani v zakladnim,
stfednim a vy$sSim odborném vzdélavani.

= Predpokladem pro prijeti ke vzdélavani je splnéni povinné Skolni dochazky, potvrzeni
zdravotni zpUsobilosti Zak(l a uchazecl a splnéni kritérii pfijimaciho fizeni pro dany
skolni rok.

Zdravotni zpUsobilost

= Uchazedi o vzdélavani musi splfiovat zdravotni pozadavky pro uvedeny obor vzdélavani.
K posouzeni zdravotniho stavu uchazece je kompetentni pfislusny registrovany prakticky
lékaf. Zdravotni omezeni vZdy zavisi na specifickych pozadavcich zvoleného oboru nebo
predpokladaného uplatnéni.
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Organizace, formy a obsah prijimaciho Fizeni

= Reditel gkoly vyhlasuje v souladu s § 60 odst. 1 zdkona €. 561/2004 Sb., o predskolnim,
zakladnim, stfednim, vyssim odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zakon), ve znéni
pozdéjSich predpisd (dale jen ,Skolsky zakon®) pfrijimaci fizeni. Soucasné stanovuje
vsouladu s§ 60 odst.2 Skolského zadkona jednotna kritéria pro uchazece o prijeti
a predpokladané pocty prijimanych uchazecl do jednotlivych obort vzdélani do 1. ro¢niku
prislusného skolniho roku:

Obory s vyucnim listem E

Do ttidy zfizené podle § 16 Skolského zdkona 561/2004 Sb. bude pfijato max. 18 zZakd.
PFijimaci zkouky u obord E se NEKONAJI.

PFihlagky se odevzdavaji do terminu, ktery stavuje MSMT pro dany $kolni rok.

Kritéria prijeti do oboru E:

= Fadné vyplnéna prihlaska véetné potvrzeni zdravotni zpUsobilosti pro zvoleny obor;

= dosazené vzdélani zaka (tfida, ve které ukoncil povinnou Skolni dochdzku) nebo je Zakem
se specialnimi vzdélavacimi potifebami (potvrzuji Skolska poradenska zatizeni);

= pfi pfijimani se respektuji maximalni poCty Zakud ve tfidach a skupinach podle pfislusné
legislativy;

= v pfipadé prekro¢eni maximalniho poctu zakl ve tfidé rozhoduje o prijeti i primérny
prospéch Zaka za sledovana obdobi.

Y4

Zptisob ukonceni vzdélavani a potvrzeni dosazieného vzdélani, stupen
dosazeného vzdélani

Vzdélani je ukonceno po Uspésném absolvovani tretiho roc¢niku zavérec¢nou zkouskou.
Organizace zavérecné zkousky se fidi platnymi predpisy. Zavérecna zkouska se sklada ze tri
Casti— pisemna zkouska z odbornych predmét(, prakticka zkouska z odborného vycviku a ustni
zkouska z odbornych pfredmétu.

Organizace dilcich ¢asti zavérecné zkousky

1. Pisemna zkouska (Zakovi je pridéleno 1 téma, zkouska trva nejdéle 240 minut).

2. Praktickd zkouska z odborného vycviku (je-li vice témat Zak si jedno téma vylosuje,
zkouska trva nejdéle 3 dny, v jednom dnu maximalné 7 hodin).

3. Ustni zkouska (obsahem je 25 a7 30 témat, 74k si jedno téma vylosuje, pfiprava na
zkousku trva nejméné 15 minut a zkouska trva nejdéle 15 minut).

Obsah a organizace zavérecné zkousky se fidi platnymi pravnimi predpisy. Dokladem o
dosazeném stupni vzdélani je vysvédCeni o zavérecné zkousce a vyucni list. Absolvent ziska
stfedni vzdélani s vyucnim listem. Kvalifikacni Uroven EQF 3.
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Realizace dalSich vzdélavacich a mimoskolnich aktivit podporujicich zamér
Skoly

Obcanské, odborné a klicové kompetence jsou rozvijeny nejen v teoretickém a praktickém
vyucovani, ale i ve vSech ostatnich aktivitach organizovanych skolou.

Cinnost gkoly na poli spolec¢enském, kulturnim, ale i odborném je bohatd a pestrd, a to nejen
pfi aktivitach souvisejicich s hlavni ¢innosti Skoly, ale i v mimoskolni sfére.

Zaci své odborné dovednosti prokazuji na rdznych soutézich v rdmci oboru 3koly, kde jsou
patrné vysledky prace predevSim zcasti praktické vyuky. Samostatnost, pracovitost a
houzevnatost nasich zaka je vidy oceriovana. Vysledky prace a jednotlivé vyrobky jsou pak
soucasti prezencnich vystav vramci regionu Skoly i mimo region. Dale jsou vyuZivany
k vyzdobé Skoly nebo na akcich jako jsou setkani byvalych zaméstnancu Skoly, Den otevienych
dvefi a podobné.

V rdmci upevnéni a posileni zajmu o zvoleny obor jsou pravidelné kazdy rok v ramci moznosti
poradany odborné exkurze a navstévy vystav, které rovnéz podporuji rozvoj odbornych
kompetenci smérem k odbornym predmétiim a odbornému vycviku.

Zaci se zapojuji do akci vyhlagenych Krajskym Gfadem Kraje Vyso€ina, napfiklad ,Za Eistou
Vysocinu“, kde se projevuje kladny postoj zak(i k ochrané Zivotniho prostredi. Rovnéz drobnou
vypomoci pomahaiji star$§im spoluob&aniim mésta. Zaci a pedagogicti pracovnici se zapojuji do
rGznych projekt( a fond(l (Projekt Sance, Fond Sidus), na pomoc postizenym détem a mladym
lidem. Pro 74ky se pofadaji riizné prednasky za G&asti predstavitel(i Policie CR, Protidrogového
centra a pracovnikd Ufadu préace. V pribéhu roku shlédnou #aci minimélné jedno divadelni
predstaveni. Pro ubytované zaky jsou poradany dalsi zabavné a védomostni soutéze, ucastni
se akci nazvanych sportovni, turistické nebo rekreac¢ni odpoledne, kde je ptipraven bohaty
doprovodny program. Kazdy mésic jsou poradany turnaje s uréitym zamérenim.
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UCEBNI PLAN

Nazev Skoly:

Adresa skoly:

Nazev Skolniho vzdélavaciho programu:

Kdd a nazev oboru vzdélavani:
Dosazeny stupen vzdélavani:
Délka vzdélavani:

Forma vzdélavani:

Platnost SVP:

SOS, SOU a S Trest

K Valse 1251/38, 589 01 Trest
Cukrar, cukrarska vyroba
29-54-E/01 Potravinarska vyroba
Stfedni vzdélani s vyucnim listem
3 roky

Denni studium

0Od 1. 9. 2022 pocinaje 1. rocnikem

UCEBNI PLAN PRO PRACOVISTE CERNOVICE

celkem

Ucebni plan 1. rocnik 2. rocnik 3. rocnik tydné za

studium
Cesky jazyk a literatura 1 1 1 3
Obcanska vychova 1 1 1 3
Matematika 1 1 1 3
Télesnd vychova 2 2 2 6
Informatika 1 1 1 3
Suroviny 2 2 2 6
Odborné kresleni 1 0 0 1
Zafizeni zavodl 0 1 0 1
Hospodarské vypocty 0 0 1 1
Technologie 3 3 3 9
Odborny vycvik 18 21 21 60
Celkem hodin 30 33 33 96
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Poznamky k uéebnimu planu pro pracovisté Cernovice:

Ucebni plan je vypracovdn vsouladu vsouladu se vzdélavacimi oblastmi a
obsahovymi okruhy v RVP. Soulad RVP a SVP je vykdzén v samostatné tabulce.

Vsechny uvedené predméty v tabulce ucebniho planu jsou povinné.

Jazykové vzdélavani — Cesky jazyk a estetické vzdélavani je sloueno do predmeétu
Cesky jazyk a literatura.

Teoretické vyucovani i odborny vycvik se realizuje v u¢ebnach a na pracovisti pfimo
ve Skole. Odborny vycvik probihd pod vedenim ucitelt odborného vycviku.

Vyucovani je organizovano tak, Zze v jednom tydnu probihaji dva dny teoretického
vyucovani a tfi dny odborny vycvik. Na odborny vycvik jsou Zaci rozdéleni do skupin,
zejména s ohledem na bezpecnost a ochranu zdravi pfi préci a hygienické pozadavky,
podle platnych predpist. Pocet Zak( ve tfidé a na jednoho ucitele odborného vycviku
je stanoven vladnim natizenim.

Cizi jazyk se nevyucuje.

6.

10.
11.
12.

Télesna vychova, vzhledem k organizaci vyucovani je zafazena do vsech rocnikd 2
hodiny tydné.

Déleni nebo slucovani hodin ve vyucovacich predmétech, pripadné trid, je
v pravomoci reditele skoly, ktery postupuje vsouladu s predpisy stanovenymi
MSMT CR.

V ucebnich planech vSeobecné vzdélavacich predmétd, odborného vycviku a

praktickych cvi¢eni je zafazena podle Metodického pokynu C.j.:13 586/03-2 ze dne
4.3.2003 problematika ,,Ochrany ¢lovéka za mimoradnych udalosti“

V souvislosti s konkrétnim obsahem vyucovaciho predmétu se musi ucitel pribéziné
zabyvat otazkami bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a hygieny prace, soustavné
se zaméfovat na dlslednou vychovu Zakl kochrané Zivotniho prostiedi a
aktualizovat ucivo o nové poznatky védy a techniky.

Minimalni pocet vyucovacich hodin v tydnu je 29 a maximalni 33 hodin.
Zavérecna zkouska se pfipravuje a organizuje podle platné legislativy.

Ucivo vSech vyucovacich pfedmétl je v 1. a 2. ro¢niku rozvrieno do 33 tydnu a ve 3.
ro¢niku do 31 tydna.
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UCEBNIi PLAN PRO PRACOVISTE TREST

Ucebni plan | Il 1} Celkem
Cesky jazyk a literatura 1,5 1,5 0 3
Obcanska vychova 1 1 1 3
Matematika 1,5 1,5 0 3
Télesna vychova 2 2 2 6
Informatika 2 1 0 3
Suroviny 2 3 1 6
Odborné kresleni 1 0 0 1
Zafizeni zavodu 0 1 0 1
Hospodarské vypocty 0 0 1 1
Technologie 4 3 2 9
Odborny vycvik 15 17 28 60
Celkem 30 31 35 96

Poznamky k uéebnimu planu pro pracovisté Trest:

1. Ucebni plan je vypracovdn vsouladu vsouladu se vzdélavacimi oblastmi a
obsahovymi okruhy v RVP. Soulad RVP a SVP je vykdzén v samostatné tabulce.

2. VSechny uvedené predméty v tabulce uc¢ebniho planu jsou povinné.

3. Jazykové vzdélavani — Cesky jazyk a estetické vzdélavani je sloueno do predmeétu
Cesky jazyk a literatura.

4. Teoretické vyucovani i odborny vycvik se realizuje v u¢ebnach a na pracovisti pfimo
ve Skole. Odborny vycvik probihd pod vedenim ucitelt odborného vycviku.

5. Vyucovani je organizovano tak, Zze v jednom tydnu probiha teoretické vyucovani
druhy tyden probiha odborny vycvik, ve tfetim ro¢niku zasahuje a uci se odborny
vycvik i v tydnu, kdy v predchozich rocnicich probihala pouze teoretickd vyuka. Na
odborny vycvik jsou Zaci rozdéleni do skupin, zejména s ohledem na bezpecénost a
ochranu zdravi pfi praci a hygienické pozadavky, podle platnych predpist. Pocet Zak(
ve tfidé a na jednoho ucitele odborného vycviku je stanoven vladnim nafizenim.
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6. Cizi jazyk se nevyucuje.
7. Télesna vychova, vzhledem k organizaci vyucovani je zafazena do vsech roc¢nikd 2
hodiny tydné.

8. Déleni nebo slu¢ovani hodin ve vyulovacich predmétech, pripadné tfid, je
v pravomoci reditele skoly, ktery postupuje vsouladu s predpisy stanovenymi
MSMT CR.

9. V ucebnich planech vieobecné vzdélavacich predmétli, odborného vycviku a

praktickych cvi¢eni je zafazena podle Metodického pokynu C.j.:13 586/03-2 ze dne
4.3.2003 problematika ,,Ochrany ¢lovéka za mimoradnych udalosti”

10. V souvislosti s konkrétnim obsahem vyucovaciho pfedmétu se musi ucitel prabézné
zabyvat otazkami bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a hygieny prace, soustavné
se zaméfovat na dlslednou vychovu Zakl kochrané Zivotniho prostiedi a
aktualizovat ucivo o nové poznatky védy a techniky.

11. Minimalni pocet vyu€ovacich hodin v tydnu je 29 a maximalni 35 hodin.
12. Zavérecna zkouska se pripravuje a organizuje podle platné legislativy.
13. Ucivo vSech vyucovacich predmétl je v 1. a 2. ro¢niku rozvrzeno do 33 tydn( a ve 3.

roc¢niku do 31 tydna.

PREHLED VYUZITi TYDNU VE SKOLNiM ROCE

Pocet tydnu v ro¢niku
CINNOST
1. rocnik 2. rocnik 3. rocnik
Vyucovani podle rozpisu uciva 33 33 31
Pfiprava k zavére¢nym zkouskam - - 2
Vykonani zavérecné zkousky - - 1
Casovd rezerva, exkurze, vychovné 7 7 6
vzdélavaci akce, prazdniny

Celkem 40 40 40
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ROZPRACOVANI OBSAHU VZDELAVANI Z RVP DO SVP

PRACOVISTE CERNOVICE

RVP

min. pocet vyucov. hodin

za celou dobu vzdélavani

min. pocet vyucov. hodin
za celou dobu vzdélavani

L Y , vyuziti
vzdéldvaci oblasti tydennich celkovy povm?e vyLchovau tydennich celkovy disponibilnich
predméty .
hodin
Jazykové vzdélavani < .
. 2 64 Cesky jazyk a literatura 2 66 0
— Cesky jazyk
Obcansk,y vzdelavaci 3 96 Obcanskd vychova 3 97 0
zaklad
Matevmlat!clfe 3 96 Matematika 3 97 0
vzdélavani
Estetické vzdélavani 1 32 Cesky jazyk a literatura 1 31 0
Vzdelavanll pro 3 96 Télesna vychova 6 194 3
zdravi
Vzdéldvani v IKT 3 96 Informatika 3 97 0
Suroviny 6 194 0
Odborné kresleni 1 33 0
Technicka a Zaftizeni zavodu 1 33 0
technologicka 25 768
pfiprava Hospodarské vypocty 1 31 0
Technologie 9 291 3
Odborny vycvik 9 291 0
Cukrarska vyroba 38 1216 Odborny vycvik 51 1647 13
Disponibilni hodiny 19 608 - - -
Celkem 96 3072 96 3102 19
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PRACOVISTE TREST

RVP Svp
min. pocet vyuc. hodin za min. pocet vyuc. hodin za virs
oo N v , oo vyuziti
s . celou dobu vzdélavani povinné vyucovaci celou dobu vzdélavani . S
vzdélavaci oblasti . N disponibilnich
predméty hodin
tydennich celkovy tydennich celkovy
Jazykové vzdélavani . .
Y 2 64 Cesky jazyk a literatura 2 64 0
— Cesky jazyk
Obcansky vzdélavaci 3 9 Obéanské vychova 3 97 0
zaklad
Matematicke 3 9% Matematika 3 97 0
vzdélavani
Estetické vzdélavani 1 32 Cesky jazyk a literatura 1 33 0
Vzdelavani pro 3 96 Télesnd vychova 6 194 3
zdravi
Vzdélavani v IKT 3 96 Informatika 3 97 0
Spolecny obsahovy okruh
Suroviny 6 194
Odborné kresleni 1 33
Technickd a
technologicka 24 768 Technologie 9 291 2
pfiprava
Hospodarské vypocty 1 31
Odborny vycvik 9 291
Profilové obsahové okruhy
Zatizeni zavodU 1 33 0
cukrafska vyroba 38 1216
Odborny vycvik 51 1647 14
Disponibilni hodiny 19 608 - - -
Celkem 96 3072 96 3102 19
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UCEBNi OSNOVY

Nazev $koly: SOS, SOU a ZS Trest

Adresa skoly: K ValSe 1251/38, 589 01 Trest
Nazev Skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar, cukrarska vyroba

Kod a nazev oboru vzdélavani: 29-54-E/01 Potravinarska vyroba
Dosazeny stupen vzdélavani: Stredni vzdélani s vyucnim listem
Délka vzdélavani: 3 roky

Forma vzdélavani: Denni studium

Platnost SVP: 0d 1. 9. 2022 potinaje 1. roénikem

PREHLED ROZPRACOVANEHO OBSAHU VZDELAVANI

CESKY JAZYK A LITERATURA

Pojeti vyucovaciho predmétu
Obecné cile

Obecnym cilem vyu€ovaciho predmétu Cesky jazyk a literatura je rozvijet komunikaéni
dovednosti Zakd, zaclenit jazykové navyky do mimoskolnich souvislosti a rozvijet ¢tenafskou
gramotnost. Ddle naudit Zaky uZivat jazyka jako prostfedku k dorozumivani a mysleni,
k pFijimani, sdélovani a vyméné informaci na zakladé jazykovych a slohovych znalosti. Zak je
vychovavan ke kultivovanému jazykovému projevu, kuZivani spisovné formy jazyka,
k pochopeni a spravné analyze textl. Cilem je také utvaret kladny vztah k materialnim
a duchovnim hodnotam a snazit se pfispivat k jejich tvorbé. Pfedmét prispiva ke kultivaci Zaka,
zdokonaluje jeho verbalni i nonverbalni projev, rozviji dusevni Zivot.

Charakteristika uciva

Obsah udiva je rozlozen do 2 ptipadné 3 ro¢nikl dle odlisnosti jednotlivych pracovist. Obsah
uciva vychazi z jednotlivych oblasti stanovenych v RVP. Ucivo je rozvrzeno do tii oblasti
(mluvnice, sloh, literatura), které se vzajemné prolinaji a doplnuji. Podstatou vyucovani je
aktivni rozvoj vyjadrovani zak(, které se opira o stylistické poznatky, obecnéjsi poznani
systému jazyka a kultivovat estetické vnimani, prozivani a hodnoceni Zakud v oblasti literatury.

Cile vzdélavani v oblasti citd, postojt, hodnot a preferenci
Vyuka Ceského jazyka a literatury sméfuje k tomu, aby 7ak:

= pochopil, Ze dorozumivat se mezi lidmi je zakladni potiebou lidského Zivota;
= rozliSoval mezi spisovnym a nespisovnym vyjadfovanim;
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= rozvijel vystizné a jazykové spravneé své vyjadrovani;

= vyuzival jazykovych a komunikacnich schopnosti v praktickém Zivoté, vyjadioval se
srozumitelné a souvisle, formuloval a obhajoval své ndazory, pfijimal stanoviska jinych lidi;

= rozvijel kreativitu;

= dovedl slusné vystupovat;

= na zakladé ukazek vybranych literarnich dél si vytvofil Ctenarské dovednosti;

= byli tolerantni k estetickému citéni, vkusu a zajmu druhych lidi;

= ctili a chranili materidlni i kulturni hodnoty.

Vyukové strategie
Doporuéenymi strategiemi vyuky v pfedmétu Cesky jazyk a literatura jsou:

= vyklad;

= fizeny rozhovor;

= skupinova diskuse;

= samostatnd a skupinova prace;

= prace s textem a audiovizualnimi materialy;

= prace s odbornou literaturou a dalSimi informacnimi zdroji;

= prakticka aplikace ziskanych dovednosti pfi soutézich a exkurzich.

Hodnoceni vysledkt zaku
Pri hodnoceni zak( zvlasté klademe diraz na:

= aktivni pfistup;

= samostatné a soustavné plnéni zadanych ukol(;

= kultivované vyjadreni vlastnich nazorl a respekt k nazorim druhych;
= praktickou aplikaci teoretickych znalosti.

7 s

Doporucenymi metodami pfi provérovani a hodnoceni vykonu zZéka jsou:

= Ustni a pisemna cviceni a opakovani;
=  pisemna slohova prace.

P¥inos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci
Z4ci budou vedeni k:

= pracis textem a vyhledavani a zpracovani informaci;

= pracivtymu;

= Jogickému a jazykové spravnému vyjadfovani a vystupovani v souladu se zasadami
kultury projevu a chovani;

= podpore hodnot narodni, evropské i svétové kultury, formulaci a obhajobé svych nazoru
a postoju, k toleranci k nazordm druhych;

= vhodné komunikaci s potencidlnimi zaméstnavateli;

= prdci s informacemi z rlznych zdrojd nesenymi na rlznych médiich.
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Realizace prurezovych témat

Z prirezovych témat predmét svym obsahem pfispivd zejména ktématidm Obcan
v demokratické spole¢nosti, Clovék a svét prace a Informaéni a komunikaéni technologie.

Pozornost bude vénovdna zejména rozvoji funkéni gramotnosti zakl (tj. schopnosti Cist
textovy materidl s porozuménim, interpretovat jej, hodnotit a vyuZivat jej) a pisemné i Ustni
komunikaci.

Mezipfedmétové vztahy

Vyuka pfedmétu Cesky jazyk a literatura se mezipfedmétové doplfiuje s pfedméty Informaéni
a komunikacni technologie a Obcanska nauka.

Pracovisté Cernovice

Cesky jazyk 1. ro¢nik 2. rocnik 3. rocnik dotac“e; hodin
a literatura celkem
povinny
pFedmét 1/33 1/33 1/31 3/97

REALIZACE ODBORNYCH KOMPETENCI

Cesky jazyk a literatura — 1. roénik

. wre e s i Pocet
Vysledky vzdélavani Tematicky celek hodin
Uvodni hodina
1
Seznameni s obsahem uciva
MLUVNICE
Zak: Uvod do studia jazyka
= rozliSuje spisovny jazyk a obecnou [ ®* ndrodnijazyk a jeho Utvary
cestinu = jazykova kultura 3
* {idi se zasadami spravné = evropské a svétové jazyky
vyslovnosti

= objasnivztah Cestiny a
slovanskych
jazyku

= vyjmenuje svétové jazyky
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Zak:

popiSe stavbu slov
analyzuje prostredky tvoreni slov

Zak:

pouziva adekvatni slovni zasoby
véetné pfislusné odborné
terminologie

Stavba a tvorba slov, obohacovani
slovni zasoby

= obohacovani slovni zdsoby a
tvoreni slov

= slovni zasoba a jeji rozvrstveni
zvlasté vzhledem k pfislusnému

oboru vzdélavani, terminologie

Slovni zasoba

= rozvrstveni slovni zasoby
vzhledem k prislusnému oboru
vzdélavani, terminologie

" synonyma, antonyma, homonyma

Zak:

rozezna ohebné slovni druhy a
aplikuje je ve spravnych tvarech ve

Tvaroslovi — ohebné slovni druhy

= podstatnad jména
= pridavna jména

vétach =  z3ajmena
= v pisemném i mluveném projevu [ = Cislovky
vyuzivd poznatk( z tvaroslovi a| = slovesa
skladby
Zak: Pravopis

ovlada zakladni pravidla ¢eského
pravopisu a aplikuje je v pisemném
projevu

= tvrdé, mékké a obojetné souhlasky

= vyjmenovana slova

= pravopisu, U, U

= pravopis pfidavnych jmen tvrdych
a mékkych

= pravopis koncovek podstatnych
jmen

SLOH

Zak:

vhodné se prezentuje

vyjadfuje postoje neutralni,
pozitivni i negativni

vyjadfuje se vécné spravné, jasné
a srozumitelné

Uvod do slohu

funkéni  styly,

= podstata slohu,
slohotvorni Cinitelé

=  komunikacni situace, komunikacni
strategie

= kultivované vystupovani
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Zak:

= je schopen sestavit a prednést
kratky prosté sdélovaci,
administrativni a prakticky
odborny projev

= ovlada zakladni formy
spolecenského styku (pozdrav,
uvitani, osloveni, rozlouceni,
omluva, blahopfani, telefonicky
rozhovor, ...)

Zakladni dovednosti pfi telefonovani,
dopisovani

= zasady a pravidla pfi telefonovani,

= pravidla pfi psani blahopfani,
kondolence, podani inzeratu

= psani osobnich dopisl, stavba
dopisu

= psani e-mailovych a SMS zprav

LITERATURA

Zak:

= rozlisi konkrétni literarni dila
podle zakladnich literarnich druht
a zanra

= zjistuje jednoduché potfebné
informace z dostupnych
informacnich zdroju

= rozumi obsahu textu

= ziskdvd informace z textu

= (te s porozuménim literdrni text

Zakladni literarni druhy a Zanry

Ceské povésti

Cetba vybranych ukdazek

Vyvoj ceskych pohadek
Cetba pohadek od vybranych autord

= zjistuje jednoduché potrebné
informace z dostupnych
informacnich zdroju

= vi, kde je mistni knihovna a co v ni
muZe najit

Informatickd vychova, knihovny a
jejich sluzby, noviny, ¢asopisy a jina
periodika, internet

Pfesahy: Informatika (3. ro¢nik) - Elektronicka komunikace, Internet
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Cesky jazyk a literatura — 2. roénik

vyuzivd poznatk(l z tvaroslovi a
skladby

= rozpozna vétu jednoduchou od
souvéti

= véta jednoducha a souvéti
= Carka ve vété jednoduché, v
souvéti

Pocet hodin
Vysledky vzdélavani Tematicky celek
MLUVNICE
Opakovani uciva z 1. rocniku 1
Zak: Tvaroslovi
= rozezna neohebné slovni druhy a | ®= opakovani ohebnych slovnich
spravné je pouziva ve véte druh(
= v pisemném i mluveném projevu | * neohebné slovni druhy
vyuzivd poznatk( z tvaroslovi a | = prislovce
skladby = predlozky 6
= (astice
= citoslovce
Zak: Pravopis
* ovlada zakladni pravidla Ceského | = opakovani pravopisu
pravopisu vyjmenovanych slov
* aplikuje je v pisemném projevu = opakovani pravopisu pfidavnych
jmen
= opakovani pravopisu koncovek
podstatnych jmen
= pravopis shody podmétu 11
s prisudkem
= psani velkych pismen
= pravopis skupin bé/vé, bje/vje
» pravopis skupin mé/mné
= pravopis psani predlozek z-ze, s-se
Zak: Skladba vét, vétné ¢leny
= v pisemném i mluveném projevu | = zakladni skladebni dvojice 3
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= umi pouzit ¢arku ve vété
jednoduché a v souvéti

SLOH

Zak:

= vhodné se prezentuje

= vyjadfuje postoje neutralni,
pozitivni (pochvdlit) i negativni
(kritizovat, polemizovat)

= vyjadfuje se vécneé spravng, jasné
a srozumitelné

= je schopen sestavit a prednést
kratky, prosté sdélovaci,
administrativni a prakticky
odborny projev

Komunikacni a slohova vychova
Obecné pouceni o slohu

= podstata slohu, funkéni styly,
slohotvorni Cinitelé

=  yypravovani, osnova

= popis osoby

=  popis veci

= grafickd a formalni Uprava
jednotlivych pisemnych projev(

informacnich zdroju
= rozumi obsahu textu
= ziskdvd informace z textu
= (te s porozuménim literdrni text

LITERATURA

Zak: Dobrodruzna literatura pro mladez

= rozliSi konkrétni literarni dila | Cetba ukazek od vybranych autori.
podle zakladnich literarnich druht
a zanru Fantasy literatura

= zjistuj jednoduché trebné | « . . o
_ZJ'S uje jednoduche po eb’ € | Cetba ukazek od vybranych autor(.
informace z dostupnych

Zobrazeni 1. svétové valky

literature

Vybrani autofi a ¢etba ukazek.

Vv

Pfesahy:

Informatika (1. ro¢nik) - Textovy editor Word
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Cesky jazyk a literatura — 3. roénik

Vysledky vzdélavani Tematicky celek Pocet
hodin
MLUVNICE
Zdokonalovani jazykovych védomosti a
Pk dovednosti
= v pisemném projevu uplatiuje A p? Oboj,emyf:h souhlaskach
Dy 1 . = psani velkych pismen
znalosti ceského pravopisu o ’ ]
= psaniy/i v koncovkach podst. jmen
= psaniy/i v koncovkach prid. jmen
* shoda podmeétu s prisudkem
= pravopis predlozek z—ze, s - se 6
Zak: Slovni zasoba a jeji obohacovani
= rozliSuje slovni druhy a aplikuje | = slovni druhy probirané v nizsich
je ve spravnych tvarech a rocnicich 5
vétach
Zak: Vétna stavba a vétné ¢leny
= v pisemném i mluveném = zdakladni a rozvijejici vétné cleny,
projevu vyuZiva poznatku z uréovani vétnych ¢lenq,
tvaroslovi a skladby = stavba véty
= orientuje se ve stavbé véty = ¢arka ve vété jednoduché véta 6

= rozliSuje hlavni a rozvijejici
vétné ¢leny

=  pouziva ¢arku ve vété
jednoduché v souladu s
pravopisnymi pravidly

= rozpozndva v souvéti vétu
hlavni od véty vedlejsi

hlavni, vedlejsi, spojky
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NK¢
[V
e}

je schopen sestavit a prednést
kratky prosté sdélovaci,
administrativni a prakticky
odborny projev

= vypliuje sloZzenky, bankovni
tiskopisy

Komunikacni a slohova vychova

= administrativni styl dopisu

= strukturovany Zivotopis

= vypliovani sloZenek, riznych
financnich tiskopis(

LITERATURA

NK¢
[N
x

rozlisi konkrétni literarni dila

podle zakladnich literarnich

druh( a Zanr(

= zjistuje jednoduché potfebné
informace z dostupnych
informacnich zdroju

= rozumi obsahu textu

= ziskava informace z textu

= (te s porozuménim literarni text

Zobrazeni 2. svétové valky v literatuie

Vybrani autofi a ¢etba ukazek.

Zidovska tematika v literatufe

Vybrani autofi a ¢etba ukazek.

Zivotni moudra v literatufe

- R. Fulghum

Vybér z ceské poezie

Vybrani autofi a Cetba ukazek.

Drama a divadlo

Vybrani autofi a Cetba ukazek.

Soucasna literatura

Vybrani autofi a Cetba ukazek.

Presahy:

Informatika (1. rocnik) - Textovy editor Word
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v 7

Pracovisté Trest

Cesky jazyk 1. roénik 2. rocnik 3. ro¢nik dotace hodin celkem
a literatura

L 49 50 0 99
povinny predmét

POJETi VYUCOVACIHO PREDMETU
Obecny cil vyucovaciho predmétu

Obecnym cilem vyucovaciho predmétu Cesky jazyk a literatura je rozvijet komunikaéni
dovednosti zakU, zaclenit jazykové navyky do mimoskolnich souvislosti a rozvijet ¢tenarskou
gramotnost. Dale naucit Zaky uZivat jazyka jako prostiedku k dorozumivani a mysleni,
k prijimani, sdélovani a vyméné informaci na zakladé jazykovych a slohovych znalosti. Zak je
vychovavan ke kultivovanému jazykovému projevu, kuzivani spisovné formy jazyka,
k pochopeni a spravné analyze textd. Cilem je také utvaret kladny vztah k materialnim
a duchovnim hodnotam a snazit se prispivat k jejich tvorbé. Pfedmét prispiva ke kultivaci zaka,
zdokonaluje jeho verbalni i nonverbalni projev, rozviji dusevni Zivot.

Charakteristika uciva

Obsah uciva je rozlozen do 2 ro¢nikd. Obsah ucdiva vychazi z jednotlivych oblasti stanovenych
v RVP. UCivo je rozvrzeno do tfi oblasti (mluvnice, sloh, literatura), které se vzajemné prolinaji
a doplnuji. Podstatou vyucovani je aktivni rozvoj vyjadfovani zaku, které se opird o stylistické
poznatky, obecnéjsi poznani systému jazyka a kultivovat estetické vnimani, prozivani
a hodnoceni zakud v oblasti literatury.

Cile vzdélavani v oblasti citl, postojti, hodnot a preferenci
Vyuka Ceského jazyka a literatury sméFuje k tomu, aby 7ak:

= pochopil, Ze dorozumivat se mezi lidmi je zakladni potfebou lidského Zivota;

= rozliSoval mezi spisovnym a nespisovnym vyjadfovanim;

= rozvijel vystizné a jazykové spravneé své vyjadrovani;

= vyuzival jazykovych a komunikacnich schopnosti v praktickém Zivoté, vyjadioval se
srozumitelné a souvisle, formuloval a obhajoval své nazory, pfijimal stanoviska jinych lidi;

= rozvijel kreativitu;

= dovedl slusné vystupovat;

= na zakladé ukazek vybranych literarnich dél si vytvofil ¢tenarské dovednosti;

= byli tolerantni k estetickému citéni, vkusu a zajmu druhych lidi;

= ctili a chranili materialni i kulturni hodnoty.

Vyukové strategie
Doporuéenymi strategiemi vyuky v pfedmétu Cesky jazyk a literatura jsou:

= vyklad;
= fizeny rozhovor;
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= skupinova diskuze;

= samostatna a skupinova prace;

= prace s textem a audiovizualnimi materialy;

= prace s odbornou literaturou a dalSimi informacnimi zdroji;

= praktickd aplikace ziskanych dovednosti pfi soutézich a exkurzich.

Hodnoceni vysledkt zaku
Pfi hodnoceni zaku zvlasté klademe diraz na:

= aktivni pfistup;

= samostatné a soustavné plnéni zadanych ukol(;

= kultivované vyjadreni vlastnich nazor( a respekt k ndzorim druhych;
= praktickou aplikaci teoretickych znalosti.

7 s

Doporucenymi metodami pfi provérovani a hodnoceni vykonu zZéka jsou:

= Ustni a pisemna cviceni a opakovani;
=  pisemna slohova prace.

Popis pFinosu predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a aplikaci prurezovych témat
Zaci budou vedeni k:

= pracis textem a vyhledavani a zpracovani informaci;

= pracivtymu;

= |ogickému a jazykoveé spravnému vyjadrovani a vystupovani v souladu se zdsadami
kultury projevu a chovani;

= podpore hodnot narodni, evropské i svétové kultury, formulaci a obhajobé svych nazoru
a postoju, k toleranci k nazoriim druhych;

= vhodné komunikaci s potencidlnimi zaméstnavateli;

=  pracis informacemi z rliznych zdroji nesenymi na rlznych médiich.

Prafezova témata

Z prlifezovych témat predmét svym obsahem pfispivda zejména ktématim Obcan
v demokratické spole¢nosti, Clovék a svét prace a Informaéni a komunikaéni technologie.

Pozornost bude vénovdna zejména rozvoji funkéni gramotnosti zakl (tj. schopnosti Cist
textovy materidl s porozuménim, interpretovat jej, hodnotit a vyuZivat jej) a pisemné i Ustni
komunikaci.
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Realizace odbornych kompetenci: Cesky jazyk a literatura - 1. roénik

Vysledky vzdélavani Tematicky celek Pocet
hodin
Uvodni hodina 1
= seznameni s obsahem uciva
MLUVNICE
Zak: Uvod do studia jazyka 3
= rozliSuje spisovny jazyk a = narodnijazyk a jeho Utvary
obecnou cestinu = jazykova kultura
* {idi se zasadami spravné = evropské a svétové jazyky
vyslovnosti
= objasni vztah cestiny a
slovanskych jazyk
= vyjmenuje svétové jazyky
Zak: Stavba a tvorba slov, obohacovani 3
= popiSe stavbu slov slovni zasoby
= analyzuje prostfedky tvorenislov | = stavba slova
= odvozovani, skladani, zkracovani
= prejimani z cizich jazyk(
Zak: Tvaroslovi — ohebné slovni druhy 12
= rozezna ohebné slovni druhy a = podstatna jména
aplikuje je ve spravnych tvarech | = pfidavnd jména
ve vétach = zajmena
= v pisemném i mluveném projevu | = Cislovky
vyuziva poznatk( z tvaroslovi = slovesa
Zak: Pravopis 11
= ovladd zakladni pravidla ¢eského | = tvrdé, mékké a obojetné
pravopisu a aplikuje je souhlasky
VvV pisemném projevu = vyjmenovana slova
= pravopis koncovek podstatnych
jmen
= pravopis koncovek pridavnych
jmen
Zak: Slovni zasoba 2

= pouziva adekvatni slovni zasoby
véetné prislusné odborné
terminologie

= rozvrstveni slovni zasoby
vzhledem k pfislusSnému oboru
vzdélavani, terminologie

= synonyma, antonyma, homonyma
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SLOH

N
(VN
&

vhodné se prezentuje

= vyjadfuje postoje neutralni,
pozitivni i negativni
vyjadfuje se vécné spravné,
jasné a srozumitelné

Uvod do slohu

= podstata slohu, funk¢ni styly a
slohové utvary

=  komunikaéni situace, komunikacni
strategie

N
(VN
&

je schopen sestavit a prednést

kratky text prosté sdélovaciho

stylu

= vyjadfuje se vécneé spravne,
jasné a srozumitelné

= vyjadfuje postoje neutralni,

pozitivni i negativni

Styl prosté sdélovaci

= pravidla pfi prani osobniho
dopisu/e-mailu

= kratké informacni Utvary

= charakteristika

= yypraveéni

LITERATURA

Zak:

= rozlisi konkrétni dila podle
zakladnich literarnich druh( a
zanr(

= zjistuje jednoduché a potrebné
informace z dostupnych zdroju

= rozumi obsahu textu

= ziskdvd informace z textu

= (te s porozuménim literarni text

Zakladni literarni druhy a Zanry

Ceské povésti

Cetba vybranych ukazek.

Vyvoj ceskych pohadek
Cetba pohadek od vybranych autorg.

Dobrodruznda literatura pro déti a
mladez

Cetba ukazek od vybranych autord.

Fantasy literatura

Cetba ukazek od vybranych autord.

46




Realizace odbornych kompetenci: Cesky jazyk a literatura - 2. roénik

Vysledky vzdélavani Tematicky celek Pocet
hodin
Opakovani uciva z 1. ro¢niku 1
MLUVNICE
Zak: Tvaroslovi 6
= rozezna neohebné slovni druhy = opakovani ohebnych slovnich
a spravneé je pouziva ve vété druht
= v pisemném i mluveném projevu | = neohebné slovni druhy: prislovce,
vyuziva poznatk( z tvaroslovi predlozky, spojky, Castice,
citoslovce
Zak: Pravopis 14
= ovlada zékladni pravidla ¢eského | = opakovani pravopisu
pravopisu a aplikuje je vyjmenovanych slov
vV pisemném projevu = pravopis psani U-u
= pravopis skupin bé/bjé, vé/vje, pé
= pravopis skupina mé/mné
= pravopis psani predloZek s-se, z-ze
= shoda pfisudku s podmétem
= psani velkych pismen ve jménech
a ndzvech
= souhrnna pravopisna cviceni
Zak: Skladba vét 9
= v pisemném i mluveném projevu | = zdkladni skladebni dvojice
vyuziva poznatku ze skladby = véta jednoducha a souvéti
= urci ve vété zakladni skladebni = véta hlavni a vedlejsi
dvojice = (arka ve vété jednoduché
= rozpozna vétu jednoduchou od = C¢arka v souvéti
souvéti
= odlisi vétu hlavni a vétu vedlejsi
= umi pouzit ¢arku ve vété
jednoduché a v souvéti
SLOH
Zak: Styl publicisticky 1

= je schopen sestavit a prednést
kratky inzerat

= vyjadfuje se vécneé spravné,
jasné a srozumitelné

= jnzerat

47




Zak: Styl odborny
= je schopen sestavit a prednést = popis véci
kratky text, ktery popisuje = popis pracovniho postupu
jednoduchy pracovni postup
= vyjadfuje se vécné spravng,
jasné a srozumitelné
Zak: Styl administrativni
= je schopen napsat Zadost = -73adost
= sestavi vlastni Zivotopis = - Zivotopis
= vypliuje slozenky = - vypliovani slozenek
= - grafickd a formalni Uprava
pisemnych projevu
LITERATURA
Zak: Zobrazeni 1. svétové valky v literatuie
= zjistuje jednoduché potfebné Vybrani autofi a ¢etba ukazek.
informace z dostupnych
informaénich zdroja Zobrazeni 2. svétové valky v literature
= rozumi obsahu textu Viybrani autofi a ¢etba ukazek.
= ziskava informace z textu
* ovlada rGizné techniky Cteni, Zidovska tematika v literature
orientuje se v textu, je schopen i . i
) : P Vybrani autofi a Cetba ukazek.
text rozebrat
= (te s porozuménim literdrni text Téma lasky v literatufe
Vybrani autofi a ¢etba ukazek.
Zivotni moudra v literature
- R. Fulghum
Vybér z ceské poezie
Vybrani autofi a ¢etba ukazek.
Drama a divadlo
Vybrani autofi a Cetba ukazek
Soucasna literatura
Vybrani autofi a ¢etba ukazek.
Zak: Informaticka vychova, knihovny a

zjistuje jednoduché potrebné
informace z dostupnych
informacnich zdroju

jejich sluzby, noviny, casopisy a jina
periodika, internet
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vi, kde je mistni knihovna a co
v ni mlze najit
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OBCANSKA VYCHOVA

Nazev skoly: SOS, SOU a ZS Trest
Adresa skoly: K ValSe 1251/38, 589 01 Trest

Nazev Skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar, cukrarska vyroba

Kod a nazev oboru vzdélavani: 29-54-E/01 Potravinarska vyroba
Dosazeny stupen vzdélavani: Stredni vzdélani s vyucnim listem
Délka vzdélavani: 3 roky

Forma vzdélavani: Denni studium

Platnost SVP: 0d 1. 9. 2022 potinaje 1. roénikem

Cil predmétu

Cilem predmeétu je vybavit Zaky zakladnimi poznatky o podstaté a fungovani demokracie, o
lidskych pravech, ale i o povinnostech ob¢an( a o mezilidskych vztazich. Vyuka je vedena ke
kriticnosti a také k odpovédnosti za sebe sama a svou rodinu, za spoleenské zalezitosti, za
prirodu

Charakteristika uciva

Ucivo je rozdéleno do nékolika tematickych celkl. Zaci jsou vedeni k tomu, aby uméli vyuZivat
svych védomosti a dovednosti v praktickém Zivoté: ve styku s jinymi lidmi a s rdznymi
institucemi, pfi reSeni praktickych otazek svého politického a obcanského Zivota. K
rozhodovani, hodnoceni a jednani, pfi feseni svych problém0 osobniho, pravniho a socialniho
charakteru. Ziskavat a hodnotit informace z rGznych zdroji — verbalnich, ikonickych (obrazy,
fotografie, mapy...) a kombinovanych (filmy).

Ucivo navazuje na znalosti z predmétd Rodinné a zdravotni vychovy a informacni a
komunikacni technologie. Vyuzivaji se pfevazné znalosti o mezilidskych vztazich a komunikaci
mezi lidmi, zasadach zdravotniho Zivotniho stylu. UCitel upravuje vyuku podle situace ve tfidé.
Hloubka a rozsah uciva je variabilni vzhledem k moZnostem Zaka.

Cile vzdélavani v oblasti citti, postojti, hodnot a preferenci
Vyuka obcanské vychovy sméruje k tomu, aby Zaci:

= méli vhodnou miru sebevédomi a byli schopni sebehodnoceni

= jednali odpovédné a pfijimali odpovédnost za sva rozhodnuti a jednani

= citili potfebu obcanské aktivity, vazili si demokracie a svobody, usilovali o jeji zachovani
a zdokonalovani, hledali hranice mezi osobni svobodou a spolecenskou odpovédnosti

= jednali vsouladu s humanitou a vlastenectvim, s demokratickymi ctnostmi, byli kriticky
tolerantni a solidarni, byli ochotni angaZovat se nejen pro vlastni prospéch, ale i pro
verejny zajem

= nenechali sebou manipulovat, tvofili si vlastni Usudek

50




= oprostili se od stereotyp(, predsudk( a predsudecného jednani ve vztahu k lidem jiné viry,
etnického plivodu nebo sociadlniho zaclenéni

= byli ochotni klast si existencni a etické otazky a hledat na né feseni

= vazili si Zivota, zdravi, materidlnich a duchovnich hodnot, dobrého Zivotniho prostredi
snazili se je zachovat pro pfFisti generace

Duraz se klade nikoliv na sumu teoretickych poznatkd, ale na pfipravu na prakticky odpovédny

a aktivni Zivot. Tento kurikuldrni rdmec by mél vést k lepSimu porozuméni mnohotvarnosti
dnesniho svéta, porozuméni naroklm, které na lidi Zivot v soucasné dobé klade, a k ziskani
potiebnych klicovych kompetenci pro feSeni obCanskych i soukromych aktivit jednotlivce.
Vyznamnou uUlohu ma rozvijeni finanéni a mediadlni gramotnosti Zzakd jako duleZitych
dovednosti, kterymi by mél byt vybaven ¢lovék dnesni doby.

Doporucené vyukové strategie

Vyuka je vedena tak, aby byli Zaci vybaveni zakladnimi poznatky o podstaté a fungovani
demokracie, o lidskych pravech, ale i o povinnostech obcanl a o mezilidskych vztazich. Vyuka
je vidy vyrazné zaméiena na uplatnéni v praktickém Zivot&. Zék je vede ke kritiénosti a také
k odpovédnosti za sebe sama a svou rodinu, za spolecenské zaleZitosti, za prirodu a svét, ve
kterém zije.

Budou spojovany jiz nabyté védomosti s novymi poznatky a vhodné spojovany s redlnymi
situacemi. Nové ucivo je realizovano formou vykladu a zapisu poznamek. Je uprednostnovana
mozna individualni aktivita Zak( v doplfnovani naucnych poznatkd z jinych informacnich zdroja
(napft.: prace s ucebnici, modernimi ¢asopisy, s informacnimi a komunikacnimi technologiemi
Jako vzor a pro predstavu je vyuzivano osobnich zkusenosti a simulacnich her.

Pro kontrolu zajmu a pozornosti urci ucitel (popripadé podle zajmu Zaka) kontrolni referat na

probrané téma, ktery bude spole¢né doplfiovan a hodnocen. Zpétna vazba bude ovérena
zapsanymi poznamkami vSech zaku.

Vyukové strategie

= hromadna vyuka
=  skupinova vyuka

= tymova prace

= problémové uceni
= samostatna prace

Metody vyucovani, které jsou vyuZivany:

= vyklad
= demonstrace
= diskuse

= skupinova prace zaku
= vyhledavani informaci z rlznych zdroj(, jejich vyvhodnoceni a jejich ovérovani
= samostudium
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Hodnoceni vysledkt vzdélavani

Vysledky vzdélavani jsou sledovany a hodnoceny béhem vyucovaci jednotky. Je sledovana
aktivita zaka v prlibéhu kolektivniho opakovani a feSeni problémd, jejich pozornost, béhem
kolektivniho opakovani je hodnocen slovné, pfi Ustnim a pisemném zkouseni je Zzak hodnocen
podle Klasifikacniho Fadu skoly.

P¥inos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci

Zaci budou vedeni k:

pozitivnimu vztah k u€eni a vzdélavani, samostatnému uceni, vyhodnocovat vlastni
vysledky a odhalovat vlastni nedostatky a napravovat je, ovéfovat si ziskané
poznatky;

ovladat praci s textem, umét vyhledavat a zpracovavat informace;

znat moznosti svého dalsiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani;

ovérovat si ziskané poznatky, zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi;
uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost raznych informacnich
zdrojl a kriticky pristupovat k ziskanym informacim, byt medialné gramotni;
pfiméfenému vyjadrovani k ucelu jednani a v uvedenych komunikacnich situacich,
formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, aktivni diskuzi s vrstevniky,
porozumét sdéleni druhych a respektovat jejich nazory;

porozumét zadani Ukolu nebo rozpoznat jadro problému, ziskat informace
potiebné k feseni problému bud samostatné, nebo s vedenim jinych lidi navrhnout
zpUsob reseni; pracovat ve skupiné i vtymu, spolecné se podilet na realizaci ukolu,
zodpovédné plnit zadané ukoly;

vytvareni vstficnych mezilidskych vztah(, odstranovani diskriminace, xenofobie a
nesnasenlivosti, reseni konfliktd;

adaptovat se na ménici se zivotni a pracovni podminky a byt pripraveni resit své
socialni i ekonomické zalezitosti, zajimat se o politické a spoleCenské déni u nas i
ve svéte;

chapat vyznam Zivotniho prostfedi pro Clovéka a jednat v duchu udrzitelného
rozvoje;

uznavat hodnotu Zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni Zivot.

Realizace prarfezovych témat

Z prdrezovych témat predmét svym obsahem pfrispivda zejména ktématdm Obcan
v demokratické spolecnosti, Clovék a Zivotni prostredi, Clovék a svét prdce a Informacni a
komunikacni technologie.

Mezipfedmétové vztahy

Vyuka pfedmétu Obcanskd nauka se mezipfedmétové doplfiuje s pfedméty Cesky
jazyk a literatura, Informacni a komunikacni technologie a Hospoddrské vypocty.

Pracovisté Trest a pracovisté Cernovice maji stejnou hodinovou dotaci ve viech roénicich

Obcanska vychova

povinny predmét 1/33 1/33 1/31 3/97

1. ro¢nik 2.rocnik 3. ro¢nik dotace hodin celkem
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Realizace odbornych kompetenci

objasni, jak se maji resit konflikty
mezi vrstevniky a zaky, co se rozumi
Sikanou a vandalizmem a jaké maji
tyto jevy dasledky

seznami se s moznosti vyuzit linky
bezpedi a krizového centra

* konflikty mezi vrstevniky a Zaky

* agrese, Sikana, nasili, arogance,
vandalizmus

* linka bezpeci a krizova centra

VYSTUPY A KOMPETENCE TEMATICKE CELKY :2;‘:
1. rocnik
Clovék v lidském spolecenstvi 10
sestavi rozpocet jednotlivce * rozpocet jednotlivce v
v domadcnosti, rozlisi pravidelné a domacnosti
nepravidelné pfijmy a vydaje, * teSeni krizovych financnich
navrhne, jak resit schodkovy situaci
rozpocet a jak nalozit s prebytkovym * socialni zajisténi obcanl
rozpoctem * postaveni muzli a Zen v rodiné a
navrhne zpUsoby, jak vyuZit volné ve spolecnosti
financni prostredky, vybere * vira a ateismus, naboZenstvi a
nejvyhodnéjsi produkt pro cirkve, nabozZzenska hnuti a sekty,
investovani volnych financ¢nich nabozensky fundamentalismus
prostiedkd * Uvéry a pujcky
na zakladé pozorovani Zivota kolem * vyhody a rizika pujéek
sebe a informaci z médii uvede * prodej na uvér
priklady porusovani generové * hypotéky, stavebni sporeni a
rovnosti (rovnosti mezi muzi a terminované ucty
Zenami), vysvétli duleZitost * socialni nerovnost a chudoba
kvalitniho partnerského vztahu v soucasné spolecnosti
uvédomi si dlileZitost odpovédného
pristupu k pohlavnimu Zivotu
popise specifika nékterych
naboZenstvi k nimZ se hlasi
obyvatelé CR a Evropy
vysvétli, ¢im mohou byt nebezpecné
nékteré nabozenské sekty nebo
naboZenska nesnasenlivost
vybere nejvyhodnéjsi ivérovy
produkt s ohledem na své potreby a
zdlvodni svou volbu, vysvétli, jak se
vyvarovat predluZeni, posoudi vysi
urokovych sazeb a na prikladu ukaze
rozdil, mezi urokovou sazbou RPSN
(ro¢ni procentni sazba naklad()
Clovék jako obéan 4
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vysvétli prdva a povinnosti mezi
détmi a rodici, mezi manzeli,
dovede v této oblasti prava vyhledat
informace a pomoc pfi feseni
konkrétniho problému

popise postupy vhodného jednani,
stane-li se svédkem nebo obéti
krimindlniho jednani (Sikana, lichva,
nasili, vydirani...)

Clovék a pravo

* manzelé, partnefi, déti v roding,

* domdci nasili

* kriminalita pachand na
mladistvych a na détech,
kriminalita pachana mladistvymi

dovede si zfidit penézni Gcet a
sleduje pohyb penéz na svém Uctu,
pouziva nejbéznéjsi platebni
nastroje, sméni penize za pouziti
kurzovniho listku

vysvétli podstatu inflace a jeji
dlsledky na prijmy obyvatelstva,
vklady a Uvéry, dlouhodobé financni
planovani a uvede priklady, jak se
dasledkdm inflace branit

dovede zjistit, jaké sluzby poskytuje
konkrétni penéini Ustav (banka,
pojistovna) a na zakladé zjisténych
informaci posoudit, zda konkrétni
sluzby jsou pro ného vhodné (napf.
pajcka), nebo nutné a vyhodné
dovede vyhledat pomoc, ocitne-li se
v tiZivé socialni situaci

Clovék a hospodafistvi

* penize, hotovostni a
bezhotovostni

* penéinistyk (v tuzemské i
zahrani¢ni méné)

* inflace

* sluzby penéznich ustavu

* pomoc statu, charitativnich a
jinych instituci socialné
potfebnym obcanim

na prikladech z hospodafrstvi,
kulturni sféry nebo politiky popise,
¢emu se fika globalizace

uvede hlavni problémy dnesniho
svéta (globdlni problémy), lokalizuje
na mapé aktualni ohniska napéti ve
svété

popise proc existuje EU a jaké
povinnosti a vyhody z ¢lenstvi v EU
plynou nasim ob¢aniim

na prikladu (z médii nebo z jinych
zdroju) vysvétli, jakych metod
pouzivaji teroristé a za jakym
ucelem

Ceska republika, Evropa a svét

* globalizace

* globalni problémy

* CR a evropska integrace

* Evropska unie

* nebezpedi nesndsenlivosti a
terorismu ve svété

seznami se se zakladnimi pojmy
mimoradnych udalosti tak, aby

Ochrana clovéka za mimoradnych
udalosti:
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dokazal rozeznat hrozici nebezpeci a
veédél, jak v krizové situaci pomoci
sobé i ostatnim lidem

orientuje se v péci o Zivotni

* prvni pomoc

* mimoradné situace

* Zivelné pohromy

* havdrie s Uunikem nebezpecnych

prostredi latek
* chova se Setrné k pfirodé a * radiaéni havarie
pamatkam * Clovék a jeho vztah k pfirodé
* péce o zivotni prostredi
* pozitivni vztah k pfirodé a
pamatkam
2. rocnik
Zak: Clovék v lidském spolecenstvi 15
* popiSe na zakladé pozorovani lidi * lidska spole¢nost a spolecenské
kolem sebe a informaci z masovych skupiny
médii, jaké je rozvrstveni Ceské * soucasna Ceska spolecnost, jeji
spolecnosti z hlediska narodnosti, vrstvy
naboZenstvi a socidlniho postaveni * socialni nerovnost a chudoba v
* vysvétli, pro¢ sam sebe prifazuje soucasné spolecnosti
k urc¢itému etniku (narodu...) nebo * odpovédnost, slusnost,
jiné skupiné optimismus a dobry vztah k lidem
* aplikuje zdsady slusného chovani jako zaklad demokratického
v béZnych Zivotnich situacich, uvede souziti v rodiné i SirSi komunité
priklady sousedské pomoci a * spolecenska kultura, principy a
spoluprdce, lasky, pratelstvi a normy kulturniho chovani
dalSich hodnot * kultura bydleni, odivani
* uvede, jakd prava a povinnosti pro * ochrana a vyuzivani kulturnich
ného vyplyvaji z jeho role v roding, hodnot
ve skole, na pracovisti
* popisSe vhodné spolecenské chovani
v dané situaci
Zak: Clovék a hospoda¥stvi 14

vyhledd nabidky zaméstnani,
kontaktovat pripadného
zaméstnavatele a UP, prezentovat
své pracovni dovednosti a
zkuSenosti

popisSe, co ma obsahovat pracovni
smlouva

vyhleda pouceni a pomoc v
pracovnépravnich zaleZitostech
dovede si zkontrolovat, zda jeho
mzda a pracovni zarazeni odpovidaji
pracovni smlouvé a jinym pisemné
dohodnutym podminkam

vysvétli, pro¢ obcané plati dang,

* hledani zaméstnani, sluzby aradu
prace

* nezaméstnanost, podpora
v nezaméstnanosti, rekvalifikace

* vznik, zména a ukonceni
pracovniho poméru

* povinnosti a prava zaméstnance
a zaméstnavatele

* druhy skod, predchazeni Skodam,
odpovédnost za Skodu

* mzda ¢asova a ukolova

* dané, danové priznani

* pojisténi (socialni, zdravotni a
komercni)

55




socialni a zdravotni pojisténi

Zak: Ochrana ¢lovéka za mimofadnych
* pfipravi potfebné véci do udalosti
evakuacniho zavazadla * pouzivani telekomunikacnich
* popisSe zplUsob opusténi bytu a linek tishového volani a dalSich
ohrozeného prostoru pfi evakuaci komunikacnich prostredku
* na prikladu predvede, jak se * pfiprava evakuacniho zavazadla
zachovat pfi anonymni hrozbé * zasady pro opusténi bytu
* aohroZeného prostoru
* anonymni hrozba pouziti
vybusniny
3. rocnik
Zak: Clovék v lidském spolecenstvi
* vysvétli zakladni pojmy (rasa, * rasy, narody a narodnosti
mensina, vétSina, migrace, azylanti, * vétsina a mensiny ve spolecnosti
) * klady vzajemného obohacovani a
* na konkrétnich prikladech vysvétli, problémy multikulturniho souziti
z ¢eho muze vzniknout napéti nebo * migrace v souasném svété
konflikt mezi pfislusniky vétSinové * migranti, azylanti
spolecnosti a prislusniky nékteré z * kulturni instituce v CR a v regionu
mensin * estetické a funkéni normy pfi
* je schopen rozeznat zcela zfejmé, tvorbé a vyrobé predmétl
konkrétni pfiklady ovliviiovani pouzivanych v bézném zivoté
verejnosti (napf. v médiich,
v reklamé, v politice, ...)
* orientuje se v kulturni nabidce
v misté Skoly a bydlisté
Zak: Clovék jako obéan

uvede zdkladni lidska prava, kterd
jsou zakotvena v Ceskych zakonech
—véetné prdv déti, popise, kam se
obratit, kdyz jsou lidska prava
ohroZena

uvede priklady jednani, které
demokracii ohrozuje (sobectvi,
korupce, kriminalita, nasili,
neodpovédnost...)

vysvétli, proc je tireba zobrazeni
svéta, udalosti a lidi v médiich
prijimat kriticky

uvede, k cemu je pro ob¢ana dnesni
doby prospésny demokraticky stat a

jaké ma ke svému statu obcan
povinnosti

* lidska prava, jejich obhajovani a
mozné zneuzivan

* vefejny ochrdnce prav

* prava déti

* sobectvi, korupce, kriminalita,
nasili neodpovédnost, ...

* svobodny pfistup k informacim,
média (tisk, televize, rozhlas,
internet), funkce médii, kriticky
pristup k médiim, média jako
zdroj zabavy a pouceni

* stat a jeho funkce, Ustava a
politicky

+ systém CR, struktura verejné
spravy, obecni a krajska
samosprava
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uvede nejvyznamnéjsi Ceské
politické strany, vysvétli, proc se
uskutecnuji svobodné volby a pro¢
se jich maji lidé zucastnit, popise,
podle ¢eho se muze obcdan
orientovat, kdyZ zvazuje nabidku
politickych stran

uvede priklady extremismu, napf.
na zakladé medialniho zpravodajstvi
nebo pozorovani jednani lidi kolem
sebe, vysvétli, pro€ jsou
extremistické nazory a jednani
nebezpeéné

uvede konkrétni priklad pozitivni
obcanské angazovanosti

uvede zakladni zasady a principy na
nichz je zalozena demokracie

v konkrétnich prikladech ze Zivota
rozlisi pozitivni jednani (tj. jednani,
které je v souladu s ob¢anskymi
ctnostmi a etikou), od Spatného
nedemokratického jednani

* politika, politické strany, volby,
pravo volit

* politicky radikalismus a
extremismus, aktudlni ¢eska
extremistickd scéna a jeji
symbolika, mladez a extremismus

* obcdanska sdruzeni, nadace, ...

* zakladni hodnoty a principy
demokracie

* obcanska spole¢nost, obéanské
ctnosti potfebné pro demokracii
a multikulturni souziti

 Sikana, vandalismus, socialni
asocialni a antisocidlni chovani

Zak: CR a jeji sousedé
+ dovede najit CR na mapé svéta a * Ceské statni a narodni symboly
Evropy, podle mapy popise jeji * soucasny svét, bohaté a chudé
polohu a vyjmenuje sousedni staty zemeé
* popiSe statni symboly * velmoci, ohniska napéti v
* uvede priklady velmoci, zemi soudobém svété
* vyspelych, rozvojovych zemi velmi
chudych (véetné lokalizace na
mapé)
Zak: Clovék a pravo

popise, ¢im se zabyva policie, soudy,
advokacie a notarstvi

uvede, kdy je ¢lovék zpUsobily
pravnim ukonlm a ma trestni
odpovédnost

dovede reklamovat koupené zbozi
nebo sluzby

dovede z textu smlouvy (napt. o
koupi zbozi, cestovnim zajezdu,
pojisténi, pajcce) zjistit, jaké mu z ni
vyplyvaji povinnosti a prava a jaké
jsou dlsledky neznalosti smlouvy, a
to vCetné jejich vSeobecnych
podminek

* soustava soudd v CR, pravnicka
povolani (notari, advokati,
soudcové

* prdvo a mravni odpovédnost
v béZném Zivoté

* pravo a spravedlnost, pravni stat,
pravni ochrana obcand, pravni
vztah

* trestni pravo; trestni
odpovédnost,

* tresty a ochranna opatreni,
organy Cinné v trestnim tizeni
(policie, statni zastupitelstvi,
vySetirovatel, soud)
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* na prikladu vysvétli, jak uplatfiovat
prava spotrebitel

* stanovi cenu jaké soucast nakladu,
zisku a DPH a vysvétli, jak se cena
liSi podle zakaznikd, mista, obdobi
apod.

* rozpozna béiné cenové triky (cena
bez DPH...) a klamavé nabidky

Clovék a hospodafistvi

* Trh a jeho fungovani (zbozi,
nabidka, poptavka, stanoveni
ceny)

* smlouva o pUjcce, pljcka, druhy
pujcéek moznosti vraceni pljcky,
lichva, zajisténi vraceni pujcky,

* uméni prezentovat se na trhu
prace

* charakteristické rysy osobnosti
pro spravnou volbu povolani

Zak:
* rozpoznava varovné signaly, a uvede
moznosti reSeni v urcitych situacich
* rozpozna hrozici nebezpecdi a
racionalné reaguje v situacich
osobniho ohroZeni a za
mimoradnych udalosti

Ochrana clovéka za mimoradnych
udalosti:

* integrovany zachranny systém:

* Cinnost integrovaného
zachranného systému

* rozpoznani varovného signalu
,vSeobecna vystraha“

* Cinnost po vyhlaseni signalu
,VSeobecna vystraha”

* Zasady jednani v situacich
osobniho ohrozZeni a za
mimoradnych udalosti:

* mimoradné uddlosti (napf.
Zivelné pohromy, havarie, krizové
situace)

* zakladni ukoly ochrany
obyvatelstva (varovani,
evakuace)

Presahy:
Psychologie (3. rocnik)

Cesky jazyk a literatura

Komunikace (Cernovice)

Strukturovany Zivotopis
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MATEMATIKA

Nazev skoly: SOS, SOU a ZS Trest

Adresa skoly: K ValSe 1251/38, 589 01 Trest
Nazev Skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar, cukrarska vyroba

Kod a nazev oboru vzdélavani: 29-54-E/01 Potravinarska vyroba
Dosazeny stupen vzdélavani: Stredni vzdélani s vyucnim listem
Délka vzdélavani: 3 roky

Forma vzdélavani: Denni studium

Platnost SVP: 0d 1. 9. 2022 potinaje 1. roénikem

Pojeti vyucovaciho predmétu
Obecné cile

Obecnym cilem matematického vzdélavani je vychova premyslivého clovéka, ktery bude umét
pouzivat matematiku v rdznych Zivotnich situacich, v odborné slozce vzdélavani, v osobnim

Zivoté, budoucim zaméstnani i dalSim vzdélavani.

Vzdélani sméruje k tomu, aby Zaci dovedli efektivné numericky pocitat, pouzivat a prevadét
jednotky délky, hmotnosti, ¢asu, objemu, povrchu, rychlosti, mény a vyhodnotit informace
kvantitativniho charakteru ziskané z rdznych zdroju: grafd, diagrama a tabulek.

Charakteristika uciva

Obsah predmétu vychazi z obsahového okruhu RVP. Ucivo je rozvrzeno do nékolika oblasti
aritmetika a algebra, matematicka analyza (ucivo o funkcich), geometrie. Vyucovani predmétu
sméruje k dovednosti a schopnosti rozpoznat a spravné pojmenovat problém, matematizovat
jej a s uzitim matematického aparatu jej vyresit.

Vyukové strategie

Vyklad, samostatna a skupinova prace, testy, frontalni opakovani, motivace, soutéze,
Vyhledavani informaci v odbornych publikacich, ucebnicich, na internetu.

Hodnoceni vysledkd Zaka

Numerické, slovni, jednotlivcti a skupin; testy, pisemné prace (jedna v kaidém pololeti),
pisemné provérky kratSich tematickych celkl, domdci ukoly, samostatné prace, vyhledavani
informaci v textu.

P¥inos predmétu pro rozvoj klicovych kompetenci

V ramci pfedmétu jsou Zaci vedeni k:
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= schopnosti samostatné studovat a redlné si stanovovat potieby a cile svého dalsiho
vzdélavani;

= schopnosti budovat svoji profesni kariéru;

= rozvijeni své osobnosti, udrzovat vhodné mezilidské vztahy a dbat o své zdravi;

= ziskdvani informaci z otevienych zdroj(i, zejména pak s vyuzitim celosvétové sité
Internet, pracovat s informacemi;

= schopnosti samostatné nebo v tymu fesit pracovni i jiné problémy;

= souvislému vyjadiovani v pisemné i ustni formé a volit komunikacni strategie a
prostfedky adekvatné situaci, dokazi se vhodné prezentovat pfi oficidlnim jednani;

= uznavani hodnot a postoje podstatné pro Zivot v demokratické spole¢nosti a dodrzovat
je, jednat v souladu s udrzitelnym rozvojem a podporovat hodnoty narodni, evropské i
sveétové kultury.

Realizace priifezovych témat:

Z priifezovych témat predmét svym obsahem pfispivda zejména ktématim Obcan
v demokratické spole¢nosti, Clovék a svét prace a Informaéni a komunikaéni technologie.

Mezipredmétové vztahy

Vyuka Matematiky vyuziva znalosti ze zdkladni Skoly a mezipfedmétové se doplfiuje s predméty
Obcanskad vychova a Hospoddrské vypocty.

Pracovisté Cernovice

Matematika 1. rocnik 2.rocnik 3. rocnik dotace hodin
L v celkem
povinny predmét
1/33 1/33 1/31 3/97
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Rozpis vysledktl vzdélavani a uciva:

Matematika 1. roc¢nik

. wrs oz Y. pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo .
¥ ¥ hodin
Zak: Operace s realnymi &isly
= provadi aritmetické operace =  pfirozena a cela Cisla 20
s celymi a pfirozenymi Cisly = racionalni ¢isla
®  pouziva rlzné zapisy racionalniho | = redlna Cisla
Cisla = jednoduché urokovani
= zapiSe a precte Ciselny zlomek ®=  mocniny a odmocniny
= provadi aritmetické operace se
zlomky a desetinnymi Cisly
= zaokrouhli desetinné Cislo
= zndzorni realné Cislo na ¢iselné ose
= urci druhou mocninu a odmocninu
¢isla pomoci kalkulatoru
Procentovy pocet 3
= pouZiva trojclenku a resi praktické [ = procento, procentova ¢ast
ulohy s vyuzitim procentového
poctu
Jednotky mér a prevody 10
=  uZiva a ovlada jednotky délky, = jednotky délky
obsahu, objemu, hmotnosti, ¢asu = jednotky obsahu,
= jednotky objemu
= jednotky hmotnosti
= jednotky ¢asu

Pfesahy:

Hospodarské vypocty (3. rocnik) Praktické vypocty pomoci procent
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MATEMATIKA 2. rocnik

Rozpis vysledki vzdélavani a uciva: 2. roénik

= vlastnosti zdkladnich rovinnych

= (tvard pri feseni tloh a problému

= sestroji trojuhelnik, rizné druhy
rovnobéznikd a lichobéznik

=z danych prvkl a urci jejich obvod
a obsah

= urci obvod a obsah kruhu,
vzdjemnou polohu pfimky a
kruZnice

= trojuhelnik
=  mnohouhelniky
= kruZnice a kruh

. wrs oz Y. pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo .
¥ ¥ hodin
Zak: Vyrazy a jejich Upravy
= urci hodnotu vyrazu 13
= upravuje jednoduché vyrazy . . .
A I vyrazy s proménnymi
=  pouziva pismen v matematickych "
) = mnohocleny
vyrazech
= dosazuje Cisla do vzorcl
= pocitd neznamou ze vzorcl
Re3eni linearnich rovnic
= feSijednoduché linearnirovnice = zdakladni pojmy 6
. . - = Uprava rovnic
o jedné neznamé P s
= slovni ulohy
Planimetrie
= vyuZiva polohové a metrické = zakladni pojmy 14
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MATEMATIKA - 3. rocnik

Rozpis vysledk(l vzdélavani a uciva: 3. rocnik

. wrs oz Y. pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo .
¥ ¥ hodin
Zak: Funkce
= rozlisi graf pfimé a nepfimé ®*  piima Umérnost
umeérnosti ®" nepifima umérnost 13
= posoudi, kdy funkce roste nebo
klesa
= pocita priklady na pfimou a
nepfimou Umérnost
Vypocet povrchti a objemu téles
= urci vzajemnou polohu bodd, = zakladni polohové a metrické 15
pfimek a rovin vlastnosti v prostoru
= rozliSuje zdkladni télesa a urci = télesa
povrch a objem krychle, kvadru a
valce
Prace s daty
= vysvétli a pouzije data vyjadfendv | = tabulky, grafy, diagramy
diagramech, grafech a tabulkach 3

Pfesahy:

Informatika (2. roc¢nik) - Textovy editor Word, Tabulkovy editor Excel
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Pracovisté Trest

Matematika 1. rocnik 2.rocnik 3. rocnik dotace hodin celkem
povinny pfedmét 1,5/47 1,5/50 0/0 3/97
Realizace odbornych kompetenci
. P Pocet
VYSTUPY A KOMPETENCE TEMATICKE CELKY hodin
1. rocnik
Zak: Operace s realnymi Cisly 21
* provadi aritmetické operace s * pfirozend a celd cisla
celymi a pfirozenymi Cisly * racionalni ¢isla
* pouziva razné zdapisy racionalniho * redlna disla
Cisla * procento a procentova ¢ast
* zapisSe a precte Ciselny zlomek * jednoduché drokovani
* provadi aritmetické operace se * mocniny a odmocniny
zlomky a desetinnymi Cisly
* zaokrouhli desetinné &islo
* znazorni redlné Cislo na Ciselné ose
* urci druhou mocninu a odmocninu
¢isla pomoci kalkulatoru
* pouziva trojclenku a resi praktické
ulohy s vyuzitim procentového
poctu
Zak: Jednotky méfeni a jejich prevadéni 10
* rozlisi jednotky méreni * jednotky SI soustavy
* prevadi jednotky méreni * jednotky délky, hmotnosti, ¢asu,
obsahu, objemu
Zak: Procentovy pocet 4
» 7ak pouziva trojélenku a resi * procento, procentova ¢ast
praktické ulohy
Zak: Planimetrie 15

uziva pojmy bod, primka, usecka,
rovina, Uhel

rozliSuje pravouhlé a kosouhlé
ctyruhelniky

pocita obvod a obsah ¢tverce a
obdélniku

* zakladni pojmy
* Ctyfuhelniky
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2. rocnik

Zak: Vyrazy a jejich upravy 13
* operuje s mnohocleny * vyrazy s proménnymi
* uziva vztahy pro mocninu dvojclenu
* fesi jednoduché rovnice
* urci hodnotu vyrazu
Zak: Rovnice 6
* dosazuje Cisla do vyrazu s proménou * tfeSeni linearnich rovnic
* pouziva spravny algoritmus reseni * Uprava rovnic
rovnic * slovni ulohy
* provadi zkousku spravnosti vypoctu
Zak: Funkce 12
* zapisuje Uméru * pfima a nepfima umérnost
* rozlisi graf pfimé a nepfimé
Umeérnosti
» posoudi, zda funkce roste Ci klesa
Zak: Prace s daty 3
* vysvétli a vyuZije data vyjadrena tabulky, grafy, diagramy
v grafech a tabulkach
Zak: Vypocet povrchu a objemu téles 15

* urci vzajemnou polohu bodu a
primek

* rozliSuje zakladni télesa

* urci povrch objem krychle, kvadru a
valce

* zakladni polohové a metrické
vlastnosti v prostoru
* télesa

Presahy: Obcanska vychova (hospodareni v rodiné), Hospodarské vypocty (vypocty procent)
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TELESNA VYCHOVA

Nazev skoly: SOS, SOU a ZS Trest

Adresa skoly: K ValSe 1251/38, 589 01 Trest
Nazev Skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar, cukrarska vyroba

Kod a nazev oboru vzdélavani: 29-54-E/01 Potravinarska vyroba
Dosazeny stupen vzdélavani: Stredni vzdélani s vyucnim listem
Délka vzdélavani: 3 roky

Forma vzdélavani: Denni studium

Platnost SVP: 0d 1. 9. 2022 potinaje 1. roénikem

Pracovisté Trest a pracovisté Cernovice maji stejnou dotaci hodin ve viech roénicich

Télesna vychova 1. ro¢nik 2.rocnik 3. ro¢nik dotace hodin celkem

povinny pfedmét 2/66 2/66 2/62 6/194

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecné cile

V souladu s vyvojovymi predpoklady a s individudlnimi zvlastnostmi zak( sméfuje vyucujici
usili ucitele a ucebni ¢innost Zakyd v télesné vychoveé k témto cilim:

vazit si zdravi jako jedné z prvoradych hodnot a cileveédomé jej chranit, pojimat zdravi a
télesnou zdatnost jako hodnoty potfebné ke kvalitnimu prozivani Zivota;

osvojit si nové pohybové dovednosti, kultivovat svlij pohybovy projev a spravné drzeni
téla, usilovat o optimalni rozvoj zdravotné orientované télesné zdatnosti v pravidelné
provadénych pohybovych aktivitach;

aktivné vyhledavat prilezitosti ke zdravotné vhodnym pohybovym aktivitam;

orientovat se v zakladnich otazkach vlivu pohybovych aktivit na télesné a dusevni zdravi;
zvladat zjistovani zakladnich parametrl télesné zdatnosti i korekci vlastniho pohybového
rezimu ve shodé se zjisténymi udaji;

osvojit si zakladni zplsoby zjistovani svalovych dysbalanci a vyuZivat kompenzacni,
relaxacni a vyrovnavaci cviceni cilené, s ohledem na vlastni oslabeni, prevazujici zplsob
Zivota a charakter pracovni zatéze (aktualné i perspektivné);

zvladnout organizacni, hygienické a bezpecnostni navyky pfi pohybovych Cinnostech i v
neznadmém prostredi;

zvladnout zakladni prvni pomoc pfi stavech ohrozujicich Zivot;

kladné prozivat pohybovou cinnost a vyuzivat ji k prekondvani aktualnich negativnich
télesnych a dusevnich stav( i jako prostfedek k dlouhodobéjsi zdravotni prevence, chapat

66




pohyb jako prostfedek duSevni hygieny a vyuZivat jej k vytvareni hodnotnych
meziosobnich vztah(;

= samostatné vstupovat do rdznych roli a vztah(Q (hraé, zavodnik, spoluhraé, protihrac,
rozhod¢i, organizator, divak) a upevriovat vztahy v duchu fair play —i s pfesahem do Zivota
Skoly, rodiny.

Naznacené cile by mély na vystupu ze Skoly ustit do pozitivniho vztahu k pravidelnym
pohybovym aktivitdm ve vlastnim dennim reZimu jako k pfirozené a nezbytné soucasti
zdravého zZivotniho stylu moderniho ¢lovéka.

Charakteristika uciva

Zakladni ucivo je zdvazné pro vSechny neoslabené Zaky. Kazda z uvedenych cinnosti ma
specificky charakter a funkci. Z&ci, ktefi splnili pozadavky zékladniho uciva, prohlubuji ho
narocnéjsimi obmeénami, zplsoby nebo vazbami, které jsou uvddény v rdmci vybérového
uciva. Vybérové ucivo tedy prohlubuje a rozsifuje zakladni ucivo, pficemz respektuje a vyuziva
podminek Skoly, zajm{ zakd a odborného zaméreni uciteld.

Pro zaky prvniho ro¢niku se pravidelné pfipravuji kurzy tzv. zazitkové pedagogiky, kde se
kromé jiného ve velké mire realizuji pohybové hry psychomotorické (kontaktni, motivacni),
dobrodruzné aj., jejichz cilem je spoluprace, pomoc pfi plnéni spole¢ného ukolu, dale
soutézivé a bojové hry, hry pro rozvoj pohybové predstavivosti, tvorivosti a fantazie.

Pojeti vyuky

Télesna vychova je v uebnim planu zarazovana v rozsahu 2 vyucovacich hodin v tydnu u
Ctyrletého maturitniho a dvouletého nastavbového studia a 1 vyucovaci hodiny u tfiletych
uc¢ebnich obor(. Obsah pfedmétu je koncipovan v ndvaznosti na obsah vyuky na ZS do
tematickych okruhd, v jejich ramci je pak ucivo ¢lenéno na poznatky, potfebné navyky a
pohybové ¢innosti. Obsah uciva je prostfedkem pro dosaZzeni cil(l jednotlivych etap vzdélani.
Proto neni ucivo ¢lenéno do rocnik(, ale ucitel je vybira v souladu s celkovou koncepci daného
predmétu, s konkrétnimi podminkami skoly (prostorové, materialni), konkrétni Grovni zakud
(skupin, jednotlivct), jejich prevazujicimi pohybovymi zajmy, i vzhledem ke svému
pripadnému specidlnimu pohybovému zaméreni.

Ucitel by mél vdem Zakam nabidnout k osvojeni zakladni ucivo, které vychazi ze standardu
vzdélavani. Konkrétni Groven osvojeni zavisi predevsim na individualnich predpokladech zakd.
Pro uspokojeni zajmu, dovednosti i pohybového nadani jednotlivct, skupin, pfipadné celé
tridy slouzi ucivo rozsitfujici. Toto ucivo je nezavazné. Talentovani Zaci jsou pripravovani a
ucastni se stfedoskolskych her mladeze a sportovnich olympiad. U Zaku, ktefi maji razné
zdravotni problémy, je volen individudlni pfistup, a to zpravidla na zakladé zdravotniho
doporuceni lékare. UcCitel ve vyssi etapé vzdélavani se musi pfi realizaci jednotlivych témat
presvédcit, do jaké miry si Zaci osvojili ucivo nizsi etapy, v pfipadé potreby se k nému vratit
nebo ho vyuzit k opakovani a upevnovani pohybovych dovednosti, k rozvoji pohybovych
schopnosti atd. Z vySe naznaCeného vyplyva, Ze zarazeni rozsifujiciho uciva nebo vypusténi
nékterého namétu zakladniho uciva je v kompetenci ucitele, ktery nejlépe zna predpoklady
zak( a konkrétni podminky skoly.
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Hodnoceni vysledkt zaku

Rozhodujici pro vzdélani je smérovani k dil¢im a celkovym cilim a respektovani individualnich
predpoklad(i Zakd. Proto hodnoceni Zzak( vychdzi z diagnostiky zak(, z poznani jejich
predpoklad(i, aktudlnich moznosti, zdravotniho stavu a pohybovych zajmu. Rozhodujici pro
hodnoceni zak( je pfistup k predmétu, aktivita pfi jednotlivych ¢innostech a individualni
zmény (dovednostni, vykonové, postojové).

P¥inos k rozvaji klicovych kompetenci
Zaci budou vedeni:

= vyjadrovat se pfiméfenou odbornou terminologii;

= vyvozovat a interpretovat zavéry na zakladé pozorovanych dé;ji;

= vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani;

= efektivné se ucit a pracovat, vyhodnocovat dosazené vysledky a pokrok, pfijimat
hodnoceni svych vysledkl a zplsobu jednani i ze strany jinych lidi, adekvatné na né
reagovat, prijimat radu i kritiku, pecovat o své fyzické i dusevni zdravi;

= prijimat a odpovédné plnit svéfené ukoly, aktivné se zapojovat do tymové prace,
adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky.

Realizace prurezovych témat

Z prdrezovych témat predmét svym obsahem pfispivd zejména ktématim Obcan
v demokratické spolecnosti, Clovék a svét prdce a Informacni a komunikacni technologie.

Mezipredmétové vztahy

Vyuka predmétu Télesnd vychova se mezipiedmétové dopliuje s pfedméty Biologie a anatomie,
Suroviny a vyZiva, Obc¢anskd nauka a Informacni a komunikacni technologie.
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Realizace odbornych kompetenci

VYSTUPY A KOMPETENCE TEMATICKE CELKY :2;?:
1. rocnik
Zak: Organizace vyuky 4
* voli sportovni vystroj a vyzbroj * seznameni s uCivem v TV
podle prostiedi a podminek, podle * BOZP
dané sportovni ¢innosti * pracovni podminky a sportovisté
* dodrZuje zasady bezpecnosti a * chovani a hygiena, vyznam
hygieny v pohybovych aktivitach pohybu pro zdravi
* sleduje a posuzuje sportovni aktivity * sportovni akce skoly
a mozZnosti ve svém regionu, state, * cvicebni Ubor
na mezinarodni Urovni
Zak: Atletika 16
* voli sportovni vystroj a vyzbroj * béZeckd abeceda
podle prostfedi a podminek, podle * streCink
dané sportovni ¢innosti * vytrvalostni béh 1500 m
* popiSe vliv fyzického a psychického * sprinty 100 m
zatizeni na lidsky organismus * skok daleky
* objasni dusledky socialné * starty
patologickych zavislosti v Zivoté * pohybova aktivita
jednotlivce, rodiny a spole€nosti a * regenerace a relaxace
vysvétli, jak chranit svoje zdravi » odborné nazvoslovi
* vyuZiva pohybové ¢innosti pro
vsestrannou pohybovou pfipravu a
zvySovani télesné zdatnosti
Zak: Micové hry 20

prokaze dovednosti pri poskytnuti
prvni pomoci sobé a jinym
zdGvodni vyznam zdravého
Zivotniho stylu

dovede posoudit vliv médii a
reklamy na Zivotni styl jedince

* Basketbal — herni ¢innost
jednotlivce, dribling, dvojtakt,
nahravka na misté, v pohybu,
stfelba, utkani jako zaklad
uplatnéni hernich dovednosti v
praxi, pravidla

* Florbal — herni ¢innost
jednotlivce, ovladani hole, micku,
vedeni micku, nahravka forhend,
bekhend, zpracovani micku,
stfelba z mista, v pohybu,
priklepem, Svihem, hra jako
realizace hernich ¢innosti v praxi,
pravidla

* Fotbal — herni ¢innost
jednotlivce, vedeni mice,
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nahrdavka, uvolfiovéni bez a s

mic¢em, hra
Zak: Gymnastika 12
. uplatnu.je. zak!adnl znal_ostl o stavbé » pofadova cvicen
a funkci lidského organismu - %plh
T s | SIS~ ot v
R P y P .p stoj na rukou, kotoul letmo
zvySovani télesné zdatnosti + hrazda po ramena — vymyk, segin
* je schopen davat dopomaoc, ted
ichranu vpre
Za(l:’d . i cvideni k * roznozka pres rlizné druhy naradi
oviada or.npe!'\zalcnl cwc%nl L * rytmickd gymnastika — pohybové,
regeneraci fyzickych a dusevnich sil kondiéni a tane&ni &nnosti
s hudebnim a rytmickym
doprovodem
* zdravotni télesnd vychova
* cvicebni Ubor, zachrana a
dopomoc
* vyZiva a stravovaci navyky
* odborné nazvoslovi
Zak: Testovani télesné zdatnosti 10
* uplatiuje zakladni znalosti o stavbé e bdh 100 m. 1500 m
a fEJnkcll Ilfjskeho organismu - skok daleky z mista
* objasni dusledky socialné
o e T * obratnost
patologickych zavislosti v Zzivoté - Kliky
jednotlivce, rodiny a spolecnosti a + hra jako zakladni hodnotici
vysvétli, jak chranit svoje zdravi prostfedek
* vyuZziva pohybové ¢innosti pro
vsestrannou pohybovou pfipravu a
zvySovani télesné zdatnosti
Zak: Turistika a sport v pfirodé 4
* vyuZiva rizné druhy turistiky + pHprava turistické akce
* orientace v krajiné
* orientacni béh
2. rocnik
Zak: Organizace vyuky 4
* orientuje se v zasadach zdravé . BOZP
vyZivy

* dovede rozpoznat hrozici nebezpeci
a vi, jak na né reagovat v situacich
osobniho ohroZeni a za
mimoradnych udalosti

* sportovni akce skoly
* chovani a hygiena
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dovede rozlisit jednani fair play od
nesportovniho jednani

N
x

Atletika
dovede uplatfiovat techniku,
zaklady taktiky danych sportovnich
aktivit

vyuziva raznych forem turistiky
(pési, cyklo, vodni) a seznamuje se s
dalSimi ¢innostmi pfi pohybu a
pobytu v pfirodé, na horach...
komunikuje pFi pohybovych
¢innostech, dodrZuje smluvené
signaly, pouziva odbornou
terminologii

dovede o pohybovych ¢innostech
diskutovat, analyzovat je a hodnotit
pozna chybné a spravné provadéné
¢innosti, umi analyzovat a zhodnotit
kvalitu pohybové ¢innosti nebo
vykonu

* atleticka abeceda

* sprint 200 m

* skok vysoky, daleky

* vytrvalostni béh 1500 m
* hod granatem

* pravidla zavod( a soutézi
* Zivotni prostredi

* Zivotni styl

N«
x

Micové hry
ovlada zakladni herni ¢innosti
jednotlivce a podili se na tymovém
hernim vykonu druzstva
komunikuje pFi pohybovych
¢innostech, dodrzuje smluvené
signaly, pouZiva odbornou
terminologii

dovede rozlisit jednani fair play od
nesportovniho jednani

uplatiuje zasady bezpecnosti pfi
hrach

* Basketbal — pravidla herni
systémy — zaloZeni Utoku,
postupny utok, rychly protiutok,
utok a obrana v situaci 2:1, 3:2,
hra

* Florbal — ¢innost brankare, buly,
zaloZeni Utoku, postupny utok,
rychly protiutok, standardni
situace obranné, utocné, hra

* Fotbal —zdénova obrana, Utocné a
obranné standardni situace, hrav
oslabeni, presilova hra, taktika,
pravidla, rozhodovani

Upoly
dovede rozpoznat hrozici nebezpeci
a vi, jak na né reagovat v situacich
osobniho ohroZeni a za
mimoradnych udalosti

diskutuje a argumentuje o etice

v partnerskych vztazich

* pady
* Upolové hry, sebeobrana
* spoluprace s institucemi

N«
x

Testovani télesné zdatnosti

* Béh 1500 m
* hod granatem
* obratnost

dovede uplatriovat techniku,
zaklady taktiky danych sportovnich
aktivit
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* ovlada zakladni herni Cinnosti
jednotlivce a podili se na tymovém
hernim vykonu druzstva

* dovede rozlisit jednani fair play od
nesportovniho jednani

* shyby

Zak: Turistika a sporty v pfirodé 4
* vyuZziva rizné druhy turistiky + pFiprava turistické akee
* orientace v krajiné
* orientacni béh
3. rocnik
Zak: Organizace vyuky 4
* dovede posoudit vliv pracovnich . BOZP
podminek a povolani na své zdravi, , y
o A * sportovni akce skoly
vi, jak by mohl kompenzovat jejich L, .
- o * chovani a hygiena
nezadouci disledky
* dovede se zapojit do organizace
turnajl a soutézi a vybere vhodna
sportovisté
* dokazZe rozhodovat, zapisovat a
sledovat vykony jednotlivc(, zna
pravidla her, soutézi
Zak: Atletika 12

* uplatiuje zasady sportovniho
tréninku

* dovede rozvijet svalovou silu,
rychlost, vytrvalost, obratnost a
pohyblivost

* ovladda kompenzacni cviceni k
regeneraci télesnych a dusevnich sil,
i vzhledem k poZadavk({im
budouciho povolani, uplatiuje
osvojené zpUsoby relaxace

* dokaze zjistit uroven pohyblivosti,
ukazatele své télesné zdatnosti a
korigovat si pohybovy rezim ve
shodé se zjisténymi udaji

* zvoli vhodna cviceni ke korekci
svého zdravotniho oslabeni a
dokaze rozlisit vhodné a nevhodné
pohybové cinnosti vzhledem k
poruse svého zdravi

* podili se na taktice a strategii pti
zavodech, turnajich

* vytrvalostni béh 3000 m

* prespolni béh

* Stafetovy zavod

* vrh kouli

* organizace zavod, pravidla pfi
zavodech

* preventivni program

* zasady sportovniho tréninku

72




N
x

Micové hry
dovede se zapojit do organizace
turnajll a soutézi a vybere vhodna
sportovisté

dokaze rozhodovat, zapisovat a
sledovat vykony jednotlivct, znd
pravidla her, soutézi

hodnoti své pohybové moznosti a
dosahuje individualnich vykonu z
nabidky pohybovych aktivit
uplatiuje zasady sportovniho
tréninku

dovede uplatfiovat naucené
modelové situace k reseni
konfliktnich situaci

popiSe Ulohu statu a mistni
samospravy pfi ochrané zdravi a
Zivotl obyvatel

podili se na taktice a strategii pri
zavodech, turnajich

* Basketbal — rozhodovani, osobni
a zénova obrana pod koSem, na
vlastni poloviné, standardni
situace utoc¢né, obranné, herni
kombinace, hra

* Florbal —Fizeni hry, utok a obrana
v pocetni presile 2:1, 3:2,
presilova hra, taktika, hra

* Volejbal —horni a dolni nahravka,
podani spodem a vrchem, hra dle
upravenych pravidel

N«
&

Posilovani
dovede posoudit vliv pracovnich
podminek a povolani na své zdravi,
vi, jak by mohl kompenzovat jejich
nezadouci disledky

hodnoti své pohybové moznosti a
dosahuje individualnich vykonu z
nabidky pohybovych aktivit
uplatnuje zasady sportovniho
tréninku

sestavi soubory zdravotné
zamérenych cviceni, cviceni pro
télesnou a dusevni relaxaci; navrhne
kondi¢ni program osobniho rozvoje
a vyhodnoti jej

dovede pfipravit prostredky k
planovanym pohybovym Cinnostem
dokaze vyhledat potifebné
informace z oblasti zdravi a pohybu
oveéri Uroven télesné zdatnosti a
svalové nerovnovahy

je schopen sladit pohyb s hudbou,
umi sestavit pohybové vazby,
hudebné pohybové motivy a
vytvorit pohybovou sestavu
(skladbu)

* kondicni a posilovaci cviceni v
ramci kruhového tréninku

* poradova cviceni

* zdroje informaci

* zasady sportovniho tréninku

* beseda s odborniky, diskusni
krouzky
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* zvoli vhodna cviceni ke korekeci
svého zdravotniho oslabeni a
dokaze rozlisit vhodné a nevhodné
pohybové cinnosti vzhledem k
poruse svého zdravi

Zak: Testovani télesné zdatnosti 10

* dokaze roz,hodoyat, zapismo/at a « bih 3000 m
sIedc_:vat vykony Jevq['\otllvcu, zna « obratnost
pri\f',d,la herv, S?UteZ', _ * hod plnym micem 2 kg

* ovéfi Uroven télesné zdatnosti a
svalové nerovnovahy

» dokaze zjistit Uroven pohyblivosti,
ukazatele své télesné zdatnosti a
korigovat si pohybovy rezim ve
shodé se zjisténymi udaji

Poznamky k u¢ebnimu planu pfedmétu télesna vychova:

1. V pripadé zajmu zakl a vhodného pocasi bude organizovan zimni lyZafsky kurz.

V pfipadé zajmu bude v zimnim obdobi realizovana vyuka brusleni.

V pripadé vhodného pocasi bude vidy na podzim a na jare realizovan turisticky den.
V prosinci a v ¢ervnu bude v ramci projektového vyucovani realizovan sportovni den.

HownN
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INFORMATIKA

Nazev $koly: SOS, SOU a ZS Trest

Adresa skoly: K ValSe 1251/38, 589 01 Trest
Nazev Skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar, cukrarska vyroba

Kod a nazev oboru vzdélavani: 29-54-E/01 Potravinarska vyroba
Dosazeny stupen vzdélavani: Stredni vzdélani s vyucnim listem
Délka vzdélavani: 3 roky

Forma vzdélavani: Denni studium

Platnost SVP: 0d 1. 9. 2022 potinaje 1. roénikem

Cil predmétu

Cilem predmétu je naucit zaky pracovat s prostiredky informacnich a komunikacnich
technologii a pracovat s informacemi. Zaci porozumi zaklad@m informaénich a komunikaénich
technologii, nauci se na uzZivatelské Urovni pouZzivat operacni systém, kancelarsky software a
pracovat s dalSim béznym aplikacnim programovym vybavenim. Jednim ze stézejnich témat
je, aby 7k zvladl efektivné pracovat sinformacemi a komunikovat pomoci Internetu.
Podstatnou ¢ast vzdélavani v IKT predstavuje prace s vypocetni technikou.

Charakteristika uciva

Obsah predmétu vychazi ze vzdélavaci oblasti RVP — Vzdéldvani v informacnich a
komunikacnich technologiich. Predmét je zaméren na seznameni s hardwarovou konfiguraci a
vyuziti zakladniho softwarového vybaveni pocitace. Je zaméren na vytvareni dokumentd,
vyhledavani informaci a komunikaci pomoci internetu.

Duraz je kladen na praci s vypocetni technikou. Pfi vyuce je vyuZivano technického a
programového vybaveni ucebny. Nové poznatky si Zak upevniuje aplikaci praktickych ukold.
U¢ivo tematickych celk(i je probirdno od jednodus$iho k naroénéjsimu. Zaci jsou vedeni k
samostatnému uvaZzovani a vybéru vhodného postupu. Urover osvojeni vysledkd vzdélavani
odpovida studijnim predpokladidm zakd Odborného ucilisté.

Cile vzdélavani v oblasti citti, postojt, hodnot a preferenci

Pfedmét vede zaky k tomu, aby zakladni komunikacni dovednosti stavéli na zakladech
tolerance v demokratické spolecnosti. Pfi vyuce jsou rozvijeny a utvareny postoje zakud k sobé,
ke svému okolii jinym kulturam. Prace s prostiedky informacnich a komunikacnich technologii
ma nejen prUpravnou funkci pro odbornou slozku vzdélani, ale také patfi ke vSieobecnému
vzdélani moderniho Clovéka.

Doporucené vyukové strategie
= hromadna vyuka

=  skupinova vyuka

= tymova prace

= problémové uceni

= samostatna prace
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Metody vyucovani, které jsou vyuzivany:

= vyklad
= demonstrace
= diskuse

= skupinova prace zaku
= vyhledavani informaci z rlznych zdroj(, jejich vyvhodnoceni a jejich ovérovani
= samostudium

Hodnoceni vysledki vzdélavani

Kritéria hodnoceni vychazeji z Klasifikacniho rfadu skoly. Pro hodnoceni znalosti a dovednosti
je vyuzivano ustni i pisemné zkouseni. Zohlednuje se aktivita zdka v hodindch, pInéni zadanych
praktickych ukold, individudini pfedpoklady a vlohy zak(, sledovani schopnosti obsluhovat PC,
vstupni a vystupni zafizeni.

Pfinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci, odbornych kompetenci a prifezovych
témat

Klicové kompetence
Kompetence k uceni

= uplatiovat rlizné zplsoby prace s textem, umét efektivné vyhleddvat a zpracovdvat
informace

= yyuzivat k uceni rtzné informacni zdroje i zkusenosti svych a jinych lidi

= uplatiovat rizné zplsoby prace, umét efektivné vyhledavat a zpracovavat informace
véetné internetu

= sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cilli svého uceni, prijimat hodnoceni a kritiku
ze strany jinych lidi

= 7znat moznosti svého dalsiho vzdélavani v oboru a povolani

Kompetence k feSeni problému

= ucit zdky porozumét zadani ukolu, ziskat informace a navrhnout zpusob feseni, zdlvodnit
iej,

= vyhodnotit, ovérit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

= uplatiovat pri reseni problém( rizné metody mysleni a myslenkové operace

= volit prostfedky a zpUsoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dfive

= spolupracovat pfi feseni probléma s jinymi lidmi (tymové rfeSeni)

Komunikativni kompetence

= vést zaky k oteviené vSestranné a ucinné komunikaci, zejména profesni

= pracovat s osobnim pocitacem a s dalSimi prostifedky informacnich a komunikacnich
technologii

= pracovat s béZznym zakladnim a aplikacnim programovym vybavenim

= ucit se pouzivat nové aplikace

=  komunikovat elektronickou postou a vyuzivat dalsi prostfedky online a of-line
komunikace

= ziskavat informace z otevienych zdrojli, zejména pak z celosvétové sité internet

= pracovat s informacemi, a to predevsim s vyuzitim prostredkl informacnich a
komunikacnich
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= technologii
= vést zaky k uzivani odborné terminologie

Socidlni a personalni kompetence

= rozvijet u Zaka praci v tymu, schopnost spoluprace

= hodnotit a respektovat praci a vytvarny projev (nazor) vlastni i druhych

= spolupracovat pfi feseni probléma s jinymi lidmi, uci se chapat, Ze kazdy clovék je rdzné
chdapavy a zruény

= pfijimat a plnit odpovédné svérené ukoly

= kriticky hodnotit své osobni dispozice, uvédomovat si vlastni prednosti i meze a
nedostatky

= efektivné se ucit, volit vhodné techniky uceni a dusevni prace, vyuzivat k u€eni rizné
pomucky a prostfedky

Obcanské kompetence a kulturni povédomi

= pfizpracovani informaci jsou zaci vedeni ke kritickému mysleni nad obsahy sdéleni, ke
kterym se mohou dostat prostfednictvim Internetu

Kompetence k pracovnimu uplatnéni

= vramci moznosti a podminek Skoly vést zaky k pozitivnimu vztahu k praci, vyuzivani
poznatkd

= zoblasti dalSich predméta

= mit pfehled o moZnostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomé a
zodpovédné

= rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze

Kompetence vyuzivat prostiedky informacnich a komunikacnich technologii

= pracovat s osobnim pocitaCem a dalSimi prostfedky informacnich a komunikacnich
technologii

= pracovat s béznym zakladnim a aplikaCnim programovym vybavenim

= ucCit se pouzivat nové aplikace

= komunikovat elektronickou postou a vyuZzivat dalsi prostfedky komunikace

= ziskavat a pracovat s informacemi, ziskavat informace z celosvétové sité Internet

= pracovat s informacemi z raznych zdroju

= uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost rlznych informacnich zdroja a
kriticky pfistupovat k ziskanym informacim, byt medialné gramotni, znat i mozna
nebezpedi pfi vyuzivani internetu a elektronické komunikace

= dodrZovat autorska prdva (vyuZivané programové vybaveni, pouzivanim text( a obrazku z
internetu apod.)

Priifezovad témata

Informacni a komunikacni technologie

Prostupuje celym predmétem ve vSech rocnicich.

V ramci pfedmétu jsou rozvijeny komunikacni dovednosti Zaka.
74k je veden:

=k vyuZivani Internetu jako informacniho zdroje
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k vytvareni, spravovani, predavani a editaci soubor(
k vyuzZivani prezentacnich a komunikacnich nastroju

Obcan v demokratické spolecnosti

Vede Zaka:

k dodrzovani zakon( a autorskych prav v oblasti Informacnich technologii. Ucitel dba na
dodrzovani zasad spolecenského chovani. Zpracovavané ulohy jsou tematicky zaméreny
na oblasti rozvijejici ob¢anské a kulturni povédomi.

k orientaci v medialnich obsazich, kriticky je hodnotit a optimalné vyuzivat masova média
pro své rlizné potieby

Clovék a svét prace

Cilem je vedeni Zadka k systematické praci, dislednému dodrZovani termin(, schopnosti
pracovat v kolektivu a pocitu odpovédnosti za odevzdanou praci. ZvySovat jeho cenu na trhu
prace a usnadnit jeho zapojeni do pracovniho procesu.

Objevuje se v tématech:

elektronicka komunikace, komunikacni a pfenosové moznosti Internetu
informacni zdroje, celosvétova pocitacova sit Internet

informace, prace s informacemi

Internet

Vede Zaka:

k praci s informacemi, vyhledavani, vyhodnocovani a vyuzivani informaci
k odpovédnému rozhodovani na zakladé vyhodnoceni ziskanych informaci
ke sprdvnému pisemnému vyjadiovani pfi Ufedni korespondenci.
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Pracovisté Cernovice

" . . dotace hodin
Informatika 1. roénik 2.rocnik 3. rocnik celkem
povinny predmét
1/33 1/33 1/31 3/97
Rozpis vysledkl vzdélavani a uciva: 1. ro¢nik
. wis oz Y. pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo hodin

Zak: Prace s pocitacem, operacni systém,
= pouzivd pocitac a jeho periferie soubory, adresarova struktura, 15
(obsluhuje je, detekuje chyby, souhrnné cile
vyméfiuje spotFebni material) = hardware, software, osobni
. . v v ’ ’ . ? ’
= je sivédom moznostia vyhod, ale i potitag, Esti, periferie
P v ’ v Ve, s 7 ’
rizik (zabezpe(ienl d?E prf-_\d zneuzitim, | | z&kladni a aplikaéni programové
ochrana dat pfed zni¢enim, . .
SR , . vybaveni
porusovani autorskych prav) a v .
A . = operacni systém
omezeni (zejména technickych a . b losk b .
S o, ata, soubor, slozka, souborovy
technologickych) spojenych manaser
s pouzivanim vypocetni techniky
. . " =  komprese dat
* dodrzuje zasady zabezpeceni dat y .o
N .y Y = prostiedky zabezpeceni dat
pred zneuZitim a ochrany dat pred . -y
Znicenim = pred zneuZitim a ochrany dat
. . v fed zni¢enim
= pastavuje uZivatelské prostredi P , )
. , = ochrana autorskych prav
operacniho systému ; . )
: . . (yo * napovéda, manudl
= orientuje se v systému adresaru,
ovlada zakladni prace se soubory
(vyhledavani, kopirovani, pfesun,
mazani), odliSuje a rozpoznava
zékladni typy soubor( a pracuje
s nimi
= pracuje s napovédou
= uvédomuje si analogie ve funkcich a
ve zpUsobu ovladani rGznych aplikaci
= vybira a pouziva vhodné programové
vybaveni pro reseni béznych
konkrétnich ukoll
* samostatné vytvafi, upravuje a . , o v s
Wlad4 text y 4 k' P . J Prace se standardnim aplikacnim
uklada textovy dokumen . ,
IR y, o programovym vybavenim
= zvlada zakladni typografickd a
estetickd pravidla Textovy editor
* je schopen vloZit do textu obrazek » seznameni s prostfedim 15

nebo jiny text
pouziva odrazky a Cislovani kapitol

= psani textu na pocitaci
= typ, velikost a barva pisma
= Cary a ohraniceni
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= tabulky

= odrazky a Cislovani

= vkladani objektd do textu

= editace napsaného textu

= tvorba textového dokumentu z
oboru

= sezndmise s pojmy vir, ¢erv, hoax,

adware, spyware a vi jak se jim branit Udrzba a bezpecnost systemu 3
= viry, €ervi, hackefi a ochrana
proti nim
= spyware a adware, spam a
ochrana proti nému
Rozpis vysledki vzdélavani a uciva: 2 rocnik
. wisso s v pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo hodin
= ovlada zakladni prace spOJené‘ Tabulkovy procesor
s tabulkovym procesorem (editace,
vyhledavani, zakladni funkce, = software pro pracis tabulkami 11
pFiprava pro tisk) = seznameni s prostfedim
= vytvafi a upravuje grafy programu
= vkladd do tabulek jiné objekty = zdkladni operace s burikami
= tvoli jednoduché grafy = graficka Uprava bunky
= format bunky
= tvorba a Uprava grafa
= tvorba tabulky z oboru
= ovlada zakladni préce spojené Prezentace
s prezenénim editorem
»  provadi Gpravu pied vlastni = prostredi programu PowerPoint 12
prezentaci = zakladni prikazy
= provadi ¢asovani prezentace = struktura prezentace, nejcastéjsi
postupy vytvareni prezentace
= vkladani obrdzku
= prezentace vlastni prace z oboru
= rozliSuje mezi grafikou vektorovou a Price s grafikou 10

bitmapovou

= orientuje se v hlavnich typech
grafickych formatd, na zakladni
urovni dovede grafiku tvofit a
upravovat

= umi volit vhodné formaty grafickych
dat a ndstroje pro praci s nimi

= software pro praci s bitmapovou
grafikou (napf¥. Gimp, Adobe
Photoshop, ...)

= rastrova grafika, editacni funkce

= ukladani grafickych dat
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pouziva bézné zakladni a aplikacni
programové vybaveni
provadi upravu pro tisk

=  béiné grafické formaty a jejich
vlastnosti

= konverze mezi formaty (zména
poctu barev, rozliseni, ztratovost
grafické informace)

= sdileni a vymeéna dat, jejich
import a export

= software pro praci s vektorovou
grafikou

= zdakladni funkce vektorového
editoru

= samostatna tvorba grafiky

Pfesahy:

Cesky jazyk a literatura (2. ro¢nik)

Matematika (3. rocnik)

- Komunikacni a slohova vychova

- Prace s daty

Rozpis vysledkui vzdélavani a uciva: 3. rocnik

, “rs oz - pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo .
¥ ¥ hodin
Zak: Prace v lokalni siti, komunikacni a
y - . . - pfenosové moznosti Internetu
= uvédomuje si specifika prace v siti 8
(v€etné rizik), vyuZiva jejich moznostia | = pocitacova sit, server, pracovni
pracuje s jejimi prostfedky stanice
= pfipojeni k siti
= specifika prace v siti, sdileni
dokumentu a prostredk(
= zaloZi si e-mailovou schrank . .
° S. e. atlovo ) uv Elektronicka komunikace
= komunikuje elektronickou postou,
ovlada i zasilani prilohy, & naopak jeji | ® e-mail, chat, messenger, 8
pFijeti a nasledné otevieni videokonference, telefonie
= ovlada dalsi bézné prostfedky
komunikace
= orientuje se v moZnostech pfipojeni k
) J pripo) Internet
internetu
. ®" moznosti pfipojeni 6

vysvétli, z ¢eho se sklada internetova
adresa

orientuje se v internetovych
prohlizecich

ovlada vyhledavani informaci z
internetu

voli vhodné informacni zdroje

k vyhledavani pozadovanych informaci

= adresa webové stranky
= internetovy prohlize¢
= vyhledavaniv internetu
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a odpovidajici techniky (metody,
zpUsoby) k jejich ziskavani

=  ziskava a vyuziva informace

o AR Informacni zdroje
z otevrenych zdrojll, zejména pak
7 celosvétové sité Internet = informace, prace s informacemi 5
= orientuje se v ziskanych informacich, | ® informacnizdroje
tfidi je, vyhodnocuje, provadi jejich
vybér

= zaznamendava a uchovava textové,
grafické i numerické informace
zpUsobem umoziujicim jejich dalsi
vyuziti

= uvédomuje si nutnost posouzeni
validity informacnich zdrojd a pouziti
informaci relevantnich pro potreby
feSeni konkrétniho problému,

= spravné interpretuje ziskané informace

= vytvaii jednoduché www stranky za

pomoci internetovych
zprostfedkovatell = zprostredkovatelé stranek 4

= z3aklady tvorby jednoduchych
www stranek

Tvorba vlastnich www stranek

Pfesahy:
Cesky jazyk a literatura (3. ro¢nik) - zakladni dovednosti pfi telefonovani, dopisovani

- prace s textem a ziskavani informaci
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Pracovisté Trest

Informatika 1. ro¢nik 2.ro¢nik 3. roCnik dot:ecli:rzdm
povinny predmét
2/66 1/33 0/0 3/99
Realizace odbornych kompetenci
1. rocnik Ucivo pocc.et
hodin
Z Prace s pocitacem, operacni systém,

zapne i vypne pocitac, pfihlasi se do
pocitaCové sité;

nastavuje uZivatelské prostredi
operacniho systému;

orientuje se v bézném systému —
chape strukturu dat a moznosti jejich
uloZeni, rozumi a orientuje se v
systému adresaru, ovlada zakladni
prace se soubory (vyhledavani,
kopirovani, pfesun, mazani), odlisuje
a rozpoznava zakladni typy soubort a
pracuje s nimi;

je si védom moznosti a vyhod, ale i
rizik (zabezpeceni dat pred zneuzitim,
ochrana dat pred zni¢enim,
porusovani autorskych prav) a
omezeni (zejména technickych a
technologickych) spojenych s
pouzivanim vypocetni techniky;
aplikuje vySe uvedené — zejména
vyuziva prostredky zabezpeceni dat
pred zneuZitim a ochrany dat pred
znicenim;

vyuZiva napovédy a manualu pro
praci se zakladnim a aplikacnim
programovym vybavenim i béZnym
hardware;

ma vytvoreny predpoklady ucit se
pouzivat nové aplikace, zejména za
pomoci manudlu a ndpovédy,
uvédomuje si analogie ve funkcich a
ve zplisobu ovladani riznych aplikaci;
vybira a pouziva vhodné programové
vybaveni pro feSeni béZznych
konkrétnich ukol(;

soubory, adresarfova struktura,

souhrnné cile

= hardware, software, osobni
pocitac, principy fungovani, ¢asti,
periferie;

= z3kladni a aplikacni programové
vybaveni;

= operacni systém;

= data, soubor, slozka, souborovy
manazer;

= okno programu a jeho prvky,
manipulace s oknem, prepinani
mezi vice otevienymi okny;

= napovéda, manual;

15
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N«

samostatné vytvari, upravuje a
uklada textovy dokument;
zvlada zakladni typograficka a

Prace se standardnim aplikacnim
programovym vybavenim

Textovy editor

= seznameni s prostfedim;

estetickd pravidla; . e e, 15
* je schopen vloZit do textu obrazek : psan! tﬁitu na Eoutac!, _
nebo jiny text; . EYp' ve IhOSt .av a,r.va pisma;
* pouziva odréazky a &islovani kapitol; . f:gtfk; ranicent;
= odrazky a Cislovani;
= vkladani objektd do textu;
= editace napsaného textu;
= tvorba textového dokumentu
z oboru;
Udriba a bezpeénost systému 3
= viry, Cervi, hackefi a ochrana
= seznamise s pojmy vir, Cerv, hoax, proti nim;
adware, spyware a vi, jak se jim = spyware a adware, spam a
branit; ochrana proti nému;
= ovlada zakladni prace spOJene‘ Tabulkovy procesor
s tabulkovym procesorem (editace,
vyhledavani, zakladni funkce, * software pro praci s tabulkami; 11
pfiprava pro tisk); =  seznameni s prostredim
= vytvaii a upravuje grafy; programu,
= vklada do tabulek jiné objekty; * zakladni operace s burikami;
= tvoii jednoduché grafy; » graficka uprava bunky;
= format bunky;
= tvorba a Uprava graf(;
= tvorba tabulky z oboru;
= ovladd za’vklladnl' Préce spojené Prezentace
s prezen¢nim editorem;
» provadi Gpravu pted vlastni = prostfedi programu PowerPoint; 12
prezentaci; = zakladni prikazy;
= provadi ¢asovani prezentace; = struktura prezentace, nejcastéjsi
postupy vytvareni prezentace;
= vkladani obrazkd;
= prezentace vlastni prace z oboru;
= rozliSuje mezi grafikou vektorovou a Prace s grafikou 10

bitmapovou;

orientuje se v hlavnich typech
grafickych formatd, na zakladni
urovni dovede grafiku tvofit a
upravovat;

umi volit vhodné formaty grafickych
dat a nastroje pro praci s nimi;

= software pro praci s bitmapovou
grafikou (napt. Zoner
PhotoStudio);

= rastrova grafika, editacni funkce;

= ukladani grafickych dat;
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pouziva bézné zakladni a aplikacni
programové vybaveni;
provadi upravu pro tisk;

=  béiné grafické formaty a jejich
vlastnosti;

= konverze mezi formaty (zména
poctu barev, rozliseni, ztratovost
grafické informace);

= sdileni a vymeéna dat, jejich
import a export;

= software pro praci s vektorovou
grafikou;

= zdakladni funkce vektorového
editoru;

= samostatna tvorba grafiky;

- - ocet
2. rocnik Ucivo P .
hodin
Z Prace vlokalni siti, komunikaéni a
y - . . - pfenosové moznosti Internetu
= uvédomuije si specifika prace v siti 8
(v€etné rizik), vyuziva jejich moznosti | = pocitacova sit, server, pracovni
a pracuje s jejimi prostredky; stanice;
= pripojenik siti;
=  specifika prace v siti, sdileni
dokumentu a prostredk(;
= zaloZi si e-mailovou schranku; i .
o ] " Elektronicka komunikace
= komunikuje elektronickou postou,
ovlada i zasilani pfilohy, & naopak jeji | ® €-mail, chat, messenger, 8
pFijeti a nasledné otevieni; videokonference, telefonie;
= ovlada dalsi bézné prostfedky
komunikace;
. rientuj v moznostech pfipojeni
o_e uje se v moznostech pripoje Internet
k internetu;
. = moznosti pfipojeni; 6

vysvétli, z éeho se sklada internetova
adresa;

orientuje se v internetovych
prohlizedich;

ovlada vyhledavani informaci

z internetu;

voli vhodné informacni zdroje

k vyhledavani pozadovanych
informaci a odpovidajici techniky
(metody, zpusoby) k jejich ziskavani;

= adresa webové stranky;
= internetovy prohlizec;
= vyhledavaniv internetu;
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Informacni zdroje

* ziskava a vyuZziva informace * informace, prace s informacemi;
z otevienych zdrojl, zejména pak » informaéni zdroje;
z celosvétové sité Internet;

= orientuje se v ziskanych informacich,
tfidi je, vyhodnocuje, provadi jejich
vybér;

= zaznamendava a uchovava textové,
grafické i numerické informace
zpUsobem umoziujicim jejich dalsi
vyuziti;

= uvédomuje si nutnost posouzeni
validity informacnich zdrojli a pouziti
informaci relevantnich pro potreby
feSeni konkrétniho problému;

= spravné interpretuje ziskané
informace;

= vytvaii jednoduché www stranky za

pomoci internetovych
zprostfedkovatel; = zprostfedkovatelé stranek;

= z3klady tvorby jednoduchych
www stranek;

Tvorba vlastnich www stranek

= rohlubovani a opakovani uciva; L. v e e
P P ’ Prohlubovani a upevnovani uciva

Pfesahy
Cesky jazyk a literatura: Komunikacni a slohova vychova

Matematika — prace s daty
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SUROVINY

Nazev skoly: SOS, SOU a ZS Trest

Adresa skoly: K ValSe 1251/38, 589 01 Trest
Nazev Skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar, cukrarska vyroba

Kod a nazev oboru vzdélavani: 29-54-E/01 Potravinarska vyroba
Dosazeny stupen vzdélavani: Stredni vzdélani s vyucnim listem
Délka vzdélavani: 3 roky

Forma vzdélavani: Denni studium

Platnost SVP: 0d 1. 9. 2022 potinaje 1. roénikem

Cil predmétu

Cilem predmétu je poskytnout Zakim uceleny soubor poznatkl o zakladnich surovinach,
pomocnych latkach a prisadach pouZivanych v cukrarské vyrobé, o jejich plvodu, sloZeni,
vlastnostech a pouziti, o zasadach spravného osetrovani a skladovani potravin. Pfedmét vede
zaky k pochopeni vyznamu raciondlni vyzivy pro zdravi ¢lovéka.

Obsah predmeétu usiluje o to, aby Zaci ziskané védomosti vyuzili v odbornych predmétech,
zejména v technologii a odborném vycviku, pti vybéru vhodnych surovin pro dany vyrobek a
zvolenou technologii jeho vyroby, dale pfi senzorickém hodnoceni a uréovani optimalnich
podminek skladovani surovin.

Charakteristika uciva

Ucivo je propojeno s predméty Technologie a Odborny vycvik. Zaméruje se na tematické celky,

vvvvvv

pouZzivanymi v cukrarské vyrobé a jejich vyznamem pro technologii vyroby. Do vyuky jsou
zarazeny také nové suroviny, jejich sloZzeni a technologicky vyznam, a suroviny dileZité pro
zdravou vyzivu.

Cile vzdélavani v oblasti citti, postojt, hodnot a preferenci

= vyuka sméruje k tomu, aby si Zaci vazili zdravi a materiadlnich hodnot s ohledem na Zivotni
prostredi

Doporucené vyukové strategie

= hromadnd vyuka
= skupinova vyuka
= tymova prace

= samostatnd prace

Metody vyucovani, které jsou vyuzivany:

= vyklad
= demonstrace
= diskuse

= vyhledavani informaci z rlznych zdroj(, jejich vyvhodnoceni a ovérovani
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Hodnoceni vysledkt vzdélavani

je v souladu s Klasifikacnim radem, ktery je soucasti Skolniho radu

uroven ziskanych védomosti

hodnoceni odborné spravnosti - vyjadfovacich schopnosti a ustniho projevu, pisemnych

praci

dale je hodnocena samostatnost v mysleni, aktivita pfi vyucovani, psani poznamek a

Uprava sesitl

spoluprdce s vyucujicim, pile, snaha a zadjem o uceni
vysledky prace zak( jsou klasifikovany ucitelem a je zde uplatnéno hodnoceni spoluzaky

i sebehodnoceni

Pracovisté Cernovice

Suroviny 1. ro¢nik

2.rocnik 3. ro¢nik dotace hodin celkem

povinny predmét 2/66

2/66 2/62 6/194

Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva: 1. rocnik

pramyslu

vyjmenuje a charakterizuje
jednotliva odvétvi potravinarského
pramyslu

uvede priklady surovin rostlinného
a zZivocisného puvodu

popiSe rozdéleni poZivatin, objasni
vyznam a rozdil mezi potravinami,
pochutinami a napoji

rozdéli a charakterizuje pochutiny,
jejich vlastnosti a vyznam

popiSe sloZeni potravin, vyjmenuje
jednotlivé Ziviny, jejich
charakteristické vlastnosti, vyznam
a funkci

uvede priklady cizorodych latek

v potravinach, zplsoby
kontaminace a vliv na zdravi
Clovéka

= suroviny rostlinného a Zivocisného
plvodu

= rozdéleni poZivatin — potraviny,
pochutiny, napoje

= chemické slozeni potravin a
vlastnosti Zivin

= cizorodé latky, kontaminanty

, wrzz s Y. pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo .
4 ¥ hodin
Zak: SloZeni a vlastnosti potravin
= objasni ukoly potravinarského = potravinarsky pramysl, rozdéleni 10
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uvede vyznam racionalni vyZivy a
zasady spravné vyzivy

Zaklady vyzivy

oo e = zdasady racionalni vyZivy 8
vysvétll pojem vyzivova hodnota = biologicka a energeticka hodnota
potravin a rozdil mezi biologickou potravin
a energetickou hodnotou potravin | vyZivova doporugeni
vyjmenuje zakladni vyzivova = druhy vyiivy, I6¢ebnd vyziva
doporucepl . . * alimentarni nakazy
charakterizuje jednotlivé druhy
vyZivy, vysvétli vyznam spravné
vyZivy a dUsledek nespravnych
stravovacich navyku
na pfikladu objasni vyznam
|écebné vyzivy, druhy diet
vysvétli moznost vzniku ndkazy
z potravin, jeji nebezpecdi a
prevenci
vyjmenuje Ziviny a vysvétli jejich Metabolismus Zivin
vyznlzj\m pr(? cIove!<al . = |atky nezbytné pro vyzZivu 10
poE)lse schéma tr.aV|IC| soustavy, organizmu
zpuso.b Imechalwmcklehoa = travici soustava, fyziologie traveni
chemlckeho ‘travenl,‘ . = jednotlivé faze a vyznam
charakterizuje funkci enzymu a metabolismu 3ivin
uvede priklady
objasni princip traveni a
vstfebavani Zivin a vylucovani
zbytkd potravin
rozdéli normy a vysvétli, co je Jakostni znaky surovin, skladovani a 7

jejich obsahem

provadi senzorické hodnoceni
surovin a vyjmenuje faktory
ovliviujici jejich jakost
charakterizuje posuzovani jakosti
pomoci jednoduchych pfistroja a
pomlcek

vyjmenuje pric¢iny znehodnocovani
potravin

vyjmenuje zasady skladovani
raznych druh( potravinarskych
surovin

prijima, tridi a uskladnuje suroviny
s ohledem na jejich trvanlivost a
objasni vyuzitelnost v konkrétnim
potravinarském odvétvi

vysvétli vyznam konzervovani,

oSetfovani surovin a

konzervace

vyrobkd,

= jakostni normy

= zpUsoby zjistovani jakosti

= pfi¢iny znehodnocovani surovin a
vyrobku

= zasady spravného skladovani
surovin a vyrobk(

= konzervace potravin
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popise zplisoby konzervace
surovin

charakterizuje sacharidy z hlediska | Sladidla 10
vzniku o | = ptirodni sladidla

rozdéli a vyjmenuje sacharidy o charakteristika

podle chemického sloZeni o vlastnosti

uvede vlastnosti sacharid( o rozdéleni

struéné popise vyrobu Fepného | rozdéleni sacharidi

cukru . o = princip vyroby fepného cukru
uveclive prilklady p.o",JZ't' cukru _ . .| = druhy konzumniho cukru a jejich
poE)lse, jak vznika med a jakymi pouZiti

Zp_USOby_JeJ 2|skavame = vyznam, vlastnosti, sloZeni a
vyjmenuje vlastnosti medu druhy medu

uvede chemické sloZeni a objasni | umél4 sladidla

vyznam medu z hlediska stravovani o vyznam

a pouziti v potravinarstvi o charakteristika

vyjmenuje druhy medu o druhy

charakterizuje uméla sladidla

vysvétli jejich vyznam pouziti v

cukrarské vyrobé

uvede priklady pouziti sladidel v CV

charakterizuje obiloviny z hlediska | Obiloviny 7
vy_skytu é vyuziti o = charakteristika obilovin a vyznam
VmeenuJ? drur_\y Ob'IO_V',n = druhy obilovin, chemické sloZeni a
charakterizuje jednotlivé druhy, vyusiti

uveclive vyzrv1arr] . = skladovani, jakost a vada obili
popise sloZeni obilky

popise zplsoby skladovani obilnin

uvede zplGsoby hodnoceni,

provede senzorické hodnoceni a

popiSe vady

uvede priklady pouZiti jednotlivych

druhl obilovin v CV

popiSe vyznam Mouka 8

vysvétli princip vyroby mouky
vyjmenuje druhy mouky

uvede jejich vlastnosti,
charakteristické znaky a chemické
sloZeni

uvede zpUsoby hodnoceni,
provede senzorické hodnoceni a
popisSe vady

uvede zasady skladovani a
predchazeni nezadoucim zménam

charakteristika mouky a jeji
vyznam

princip vyroby mouky

druhy mouky, jejich chemické
sloZeni a charakteristika
hodnoceni jakosti mouky
skladovani mouky, vady a skddci
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= uvede priklady pouZiti jednotlivych
druhl v CV

= vyjmenuje druhy skrob(, popise
jejich vlastnosti, zplsoby
skladovani, vyznam a vyuziti

= vysvétli princip vyroby Skrobu

= vysvétli co je modifikovany Skrob

= uvede jakymi zpUsoby jej Ize
vyrobit a jakymi vlastnostmi se lisi

= vysvétli zdsady skladovani

= vysvétli co je Skrobovy sirup

= uvede jeho chemické slozeni

= vyjmenuje z ¢eho se vyrabi a
stru¢né popise vyrobni postup

= uvede priklady pouZiti jednotlivych
druhl v CV

Skroby

= druhy, vlastnosti a vyznam Skrobu
= vyuziti a skladovani Skrob(

= princip vyroby Skrobu

= modifikovany skrob

= Skrobovy sirup

Pfesahy:

Veskera témata jsou provazana s predmétem Technologie a prakticky jsou uplatiovana

v Odborném vycviku.

Rozpis vysledkl vzdélavani a uciva: 2. ro¢nik

Vysledky vzdélavani

Ucivo

pocet
hodin

Zak:

= popiSe vlastnosti, zpUsob skladovani,
vyznam a vyuZiti v cukrarské vyrobé

= uvede chemické sloZeni a obsah Zivin
v bilku a ve Zloutku

= vyjmenuje trzni druhy vajec a vysvétli
pravidla a zpUsoby jejich oznacovani

= objasni vyznam dodrZovani hygieny
pfi skladovani vajec a préci s vejci

= vyjmenuje a strucné popiSe zpUsoby
konzervovani vajec

= uvede zplsoby hodnoceni, provede
senzorické hodnoceni a popiSe vady

= uvede priklady pouZiti vajec v CV

Vejce

chemické slozZeni vajec, jejich
charakteristika a vyznam vajec

v cukrarské vyrobé

jakostni znaky vajec, zpUsoby
zjistovani jakosti, tfidéni
skladovani vajec a doba trvanlivosti
zpUsoby uchovani vajec

vady vajec

nakazy z vajec, zplsoby zamezeni
Siteni infekce

12
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charakterizuje mléko z hlediska vyzivy
vyjmenuje jednotlivé Ziviny a uvede
trzni druhy mléka

vyjmenuje a stru¢né popise zplsoby
konzervovani mléka

uvede zasady skladovani a
predchazeni nezddoucim zméndm
uvede priklady pouziti mléka

v cukrarské vyrobé

charakterizuje smetanu z hlediska
chemického slozeni a vyuziti

v cukrarské vyrobé

popiSe postup pfi vyrobé smetany
uvede trzni druhy smetany a zasady
pfi jejim skladovani

uvede priklady vyuziti smetany
charakterizuje tvaroh z hlediska
chemického slozeni a vyuziti

v cukrarské vyrobé

popiSe postup pfi vyrobé sladkého a
kyselého tvarohu

uvede trzni druhy tvarohu a pfriklady
vyuziti tvarohu v cukrarské vyrobé
rozdéli syry dle vyroby a pouZziti
uvede zasady skladovani a uchovavani

Mléko a mlécné vyrobky

mléko — charakteristika a vyznam

z hlediska vyzivy

druhy a chemické slozeni mléka
Uprava, oSetreni a skladovani mléka
vady mléka a faktory ovliviujici jakost
mléka

vyroba smetany

druhy a sloZzeni smetany

oSetfovani a skladovani smetany
pouZiti smetany v cukrarské vyrobé
maslo — princip vyroby,
charakteristika, druhy a vyuziti

v cukrarské vyrobé

tvaroh — princip vyroby,
charakteristika, druhy a vyuziti

v cukrarské vyrobé

syry — princip vyroby, zakladni
rozdéleni a charakteristika

12
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charakterizuje tuky

uvede rozdily mezi rostlinnymi a
zivociSnymi tuky z hlediska sloZeni a
vyZivy

popiSe postup pfi vyrobé rostlinnych
oleju

vyjmenuje druhy rostlinnych olejl a
priklady pouZiti v cukrarské vyrobé
vyjmenuje Zivocisné tuky

popiSe postup pri vyrobé masla
uvede druhy masla a jeho chemické
slozeni

uvede priklady pouZziti masla

v cukrarské vyrobé

strucné popise ziskavani sadla a loje a
jejich Upravu

charakterizuje rybi tuky a jejich
vyznam ve vyzivé a uplatnéniv
potravinarstvi

charakterizuje ztuzeny pokrmovy tuk
a strucné popise postup pfi jeho
vyrobé

uvede priklady pouZiti ztuZzenych tukd
v cukrarské vyrobé

popiSe postup pfi vyrobé margarinu
uvede zasady skladovani tukud a
predchazeni nezadoucim zménam
vysvétli co je Zluknuti tukd a jak

k nému dochazi

Tuky

vyznam, rozdéleni, sloZeni a
konzistence tukd

rostlinné tuky

Zivocisné tuky

princip vyroby tuk(

primyslové vyrabéné tuky, jejich
vyuZiti cukrarské vyrobé
skladovani tuk

vady tukd, Zluknuti

pouziti tukd v cukrarské vyrobé

12

charakterizuje ovoce z hlediska vyzivy
a vyuZziti v cukrarské vyrobé

rozdéli ovoce dle druh(

uvede chemickeé sloZeni ovoce
vyjmenuje a charakterizuje zplsoby
konzervovani ovoce

vyjmenuje ovocné vyrobky

uvede priklady pouZiti ovoce a
ovocnych vyrobka v cukrarské vyrobé

Ovoce a vyrobky z ovoce

charakteristika, rozdéleni a druhy
ovoce

zpusoby konzervace ovoce

ovocné vyrobky

vyznam ovoce a vyrobk( z ovoce pro
vyZivu, jejich vyuZiti v cukrarské
vyrobé

10
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charakterizuje jadroviny a olejnatd Jadroviny a olejnata semena 10
semevnla_ Z hIecﬁska vy2|_vy , = druhy, sloZeni a vyznam jadrovin a

rozdéli Jaodrovmy a olejnatd semena olejnatych semen

dle druhu L . = skladovani jadrovin a olejnatych

uv_ede ch.emllcke slozeni Ja?'“?f’,'” . semen a poutziti v cukrarské vyrobé

vyjmenuje zasady skladovani jadrovin

a olejnatych semen a predchdazeni

nezadoucim zménam

uvede priklady pouZiti jadrovin a

olejnatych semen cukrarské vyrobé

charakterizuje kakaovnik a kakaové Kakao a ¢okolada 10

boby

popise Upravu kakaovych bob0
fermentaci, vysvétli, pro¢ se provadi
uvede sloZzeni kakaovych bob0
popiSe vyrobu zakladni kakaové
hmoty

popiSe vyrobu kakaového masla a
kakaového prasku

vyjmenuje druhy ¢okolad

uvede zakladni suroviny pro vyrobu
cokolad

popiSe jednotlivé faze pfi vyrobé
cokolady

uvede priklady pouziti cokolady a
kakaa v cukrarské vyrobé
charakterizuje tukové polevy a jejich
vyznam a pouziti v cukrarské vyrobé

péstovan, druhy, sloZeni a Uprava
kakaovych bobu

vyroba zakladni kakaové hmoty
vyroba kakaového prasku

druhy a slozeni ¢okolady

vyroba ¢okolady

vyznam a pouziti cokolady v cukrarské
vyrobé

cukrarska kakaova poleva

ledova a tukova poleva

Pfesahy:

Veskera témata jsou provazana s predmétem Technologie a prakticky jsou uplatiovana
v Odborném vycviku.
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Rozpis vysledku vzdélavani a uciva:

SUROVINY 3. ro¢nik (Cernovice)

prostredku v cukrarské vyrobé

= vyjmenuje druhy Zelirovacich latek
pouzivanych v cukrarské vyrobé

= vysveétli vyuZiti Zelirovacich
prostredkl, uvede jejich vyhody

= druhy a vlastnosti Zelirovacich
prostredku

= pouZiti Zelirovacich prostredkd
v cukrarské vyrobé

, wrzoz s Y. pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo hodin
Zak: Pochutiny 5
= charakterizuje pochutiny z hlediska = povzbuzujici pochutiny — kdva, €aj,
vyZivy kakao
= rozdéli pochutiny dle zplisobu pouZiti | = kofeni—vyznam a druhy
= popiSe Upravu kavovych plod( = korenici pripravky
fermentaci, vysvétli, proc se
fermentace provadi
= popiSe sloZeni a pouziti kavy
= popiSe prazeni kavy
= uvede priklady pouziti kavy
v cukrarské vyrobé
= charakterizuje ¢ajovnik
= vyjmenuje druhy ¢aje
= charakterizuje koteni, uvede hlavni
dlvody jeho pouziti v cukrarské
vyrobé
= vyjmenuje druhy koreni
= vyjmenuje druhy octa
=  strucné popiSe vyrobu octa
= uvede priklady pouziti octa
v cukrarské vyrobé
= charakterizuje jednotlivé skupiny Napoje 8
na_pOJu ) L = druhy nealkoholickych napoju
. VYJm?PUJe druhy nealkoholickych = druhy alkoholickych napojd
napoju
= strucné popisSe vyrobu piva, vina,
zakladnich lihovin
= uvede priklady pouziti vin v cukrarské
vyrobé
= uvede vyznam pouzivani zelirovacich | Zelirovaci prostfedky 6
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rozlisi a charakterizuje druhy kypf¥icich | KypfFici prostredky 11
progtFeldkl‘Zl a rozdily ve zplsobu = pFirodni kypFici prostredky

kypr(vanll o L o drozdi, vlastnosti, princip

vysvet.ll plrmup fyv2|k?ln|ho a vyroby, zpiisoby pouiti

b|olog|ckgho_ kyprevnll = chemické kypfici prostredky

charakterizuje drozdi

popiSe vyrobu drozdi

uvede vady drozdi a podminky pro

skladovani

uvede priklady pouziti drozdi

v cukrarské vyrobé

vyjmenuje chemické kypfici

prostredky

uvede priklady pouziti chemickych

kypridel v cukrarské vyrobé

vysvétli vyuziti kypficich latek, uvede

jejich vyhody

charakterizuje druhy novych surovin, | Nové druhy surovin 10

uvede vyznamné zastupce a jejich
pouZiti v cukrarské vyrobé

zdGvodni pouZiti novych druhl surovin
s ohledem na technologicky postup
uvede vyhody pouzivani
rychloslehacich pripravk(i a moucnych
smési

vyjmenuje smési na vyrobu néplni a
ozdob

vyjmenuje druhy zmrzlinovych smési
vysvétli funkci a pouziti emulgatort a
stabilizator( v cukrarské vyrobé
vysvétli vyznam fortifikace
cukrarskych

vysvétli vyuZziti novych druh( surovin,
uvede jejich vyhody

rychloslehaci prostredky

=  surovinové smési a pfipravky na
vyrobu polotovarli a vyrobk(

= zmrzlinové pfipravky

=  stabilizatory

=  emulgatory

= ostatni vyvojové suroviny
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= vysvétli vyrobé

= charakterizuje kyselinu citrénovou a
vinnou

= popiSe zpUsob jejich ziskavani

= uvede jejich vlastnosti a priklady
pouZiti v cukrarské vyrobé a v
potravinarstvi

= vyjmenuje, struéné charakterizuje a
uvede priklady pouziti konzervacnich
latek v cukrarské vyrobé

= vysvétli vyuziti, uvede jejich vyhody

Chemické latky pouZivané v cukrarské
vyrobé

= druhy chemickych latek

= yyznam

= pouziti

= vyjmenuje pfirodni barviva

= popiSe synteticka barviva

= uvede priklady cukrafskych vyrobkd
s pouzitim potravinarského barviva

= vysvétli vyuZiti potravinarskych barviv,
uvede jejich vyhody

Potravinarska barviva

= prirodni barviva
= syntetickd barviva

= popiSe vyznam oball a charakterizuje
druhy oball pouZivané zejména
v cukrarské vyrobé

= voli vhodné obalové materialy podle
druhu vyrobku

= ma prehled o novych druzich
obalovych materialQ

= vysvétli vyuZiti obalovych materiald,
uvede jejich vyhody

Obalové materidly

= vyznam, druhy a charakteristika
obalovych materialQ

= poutziti obalovych materidlt
v cukrarské vyrobé

= nové druhy obalovych material{

= souhrnnym opakovanim ziskava
védomosti potifebné pro Uspésné
vykonani zavérecné zkousky ve
zvolené profesi cukrarské prace

Upevnovani ziskanych védomosti a
teoreticka pfiprava k zavére¢nym
zkouskam

= sloZeni a vlastnosti potravin, zaklady
vyZivy

= sladidla

= obiloviny, mouka, Skroby

= vejce, mléko, mlécné vyrobky

= tuky, kakao a ¢okolada

= ovoce, jadroviny, olejnata semena

Pfesahy:

Veskera témata jsou provazana s predmétem Technologie a prakticky jsou uplatfiovana

v Odborném vycviku.
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Pracovisté Trest

Suroviny 1. ro¢nik 2. rocnik 3. rocnik dotace hodin celkem
povinny pfedmét 2/66 3/99 1/31 6/196
Rozpis vysledkl vzdélavani a uciva: 1. ro¢nik
SUROVINY - 1. ro¢nik — pracovisté Trest
. wrs oz Y. pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo hodin

N«

objasni ukoly potravinarského
pramyslu

vyjmenuje a charakterizuje
jednotliva odvétvi potravinarského
pramyslu

uvede priklady surovin rostlinného
a Zivocisného puvodu

popiSe rozdéleni poZivatin, objasni
vyznam a rozdil mezi potravinami,
pochutinami a napoji

rozdéli a charakterizuje pochutiny,
jejich vlastnosti a vyznam

popiSe sloZeni potravin, vyjmenuje
jednotlivé Ziviny, jejich
charakteristické vlastnosti, vyznam
a funkci

uvede priklady cizorodych latek

v potravinach, zplsoby
kontaminace a vliv na zdravi
Clovéka

SloZeni a vlastnosti potravin

potravindarsky primysl, rozdéleni
suroviny rostlinného a Zivocisného
plavodu

rozdéleni pozivatin — potraviny,
pochutiny, napoje

chemické sloZeni potravin a
vlastnosti Zivin

cizorodé latky, kontaminanty

10
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uvede vyznam racionalni vyZivy a Zaklady vyzivy 8
zasatiiy lspra.wne v’yvzilvy , = zdasady racionalni vyzivy

vysvétll pojem vyzivova hodnota = biologicka a energeticka hodnota
potravin a rozdil mezi biologickou potravin

a engrgetlckou hodnotou = wyfivovs doporugeni

potravin = druhy vyZivy, lé¢ebné vy¥iva

vyjmenuje zakladni vyZivova = alimentarni nékazy

doporuceni

charakterizuje jednotlivé druhy

vyZivy, vysvétli vyznam spravné

vyZivy a dusledek nespravnych

stravovacich navyka

na pfikladu objasni vyznam

|écebné vyzivy, druhy diet

vysvétli moznost vzniku nakazy

z potravin, jeji nebezpedi a

prevenci

vyjmenuje Ziviny a vysvétli jejich Metabolismus Zivin 10
vyznlzj\m pr(? cIove!<al . = |atky nezbytné pro vyZivu

poE)lse schéma 'Fra\{|C| soustavy, organizmu

zpuso.b rr/1echar/1|ckelho d = trdvici soustava, fyziologie traveni
chemlckeho ‘travenl,‘ . = jednotlivé faze a vyznam

charakterizuje funkci enzym( a metabolismu 3ivin

uvede priklady

objasni princip traveni a

vstiebavani Zivin a vyluovani

zbytkd potravin

rozdéli normy a vysvétli, co je Jakostni znaky surovin, skladovani a 7

jejich

obsahem

provadi senzorické hodnoceni
surovin a vyjmenuje faktory
ovliviujici jejich jakost
charakterizuje posuzovani jakosti
pomoci jednoduchych pfistroja a
pomlcek

vyjmenuje pric¢iny znehodnocovani
potravin

vyjmenuje zasady skladovani
raznych druh( potravinarskych
surovin

pfijima, tridi a uskladniuje suroviny
s ohledem na jejich trvanlivost a
objasni vyuzitelnost v konkrétnim
potravinarském odvétvi

osetfovani

surovin a vyrobkd,

konzervace

jakostni normy

zplsoby zjistovani jakosti

pri¢iny znehodnocovani surovin a
vyrobkd

zasady  spravného
surovin a vyrobk
konzervace potravin

skladovani
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vysvétli vyznam konzervovani, Sladidla 10
popiSe zplsoby konzervace surovin | piirodni sladidla:

charakterizuje sacharidy z hlediska o charakte.ristika

vznlkvul . ) . o vlastnosti a rozdéleni
rozdéli a vyjmenuje sacharidy | rozd&leni sacharid

podclje cf;emlckeho slﬁzgglo = princip vyroby fepného cukru

uve ve)’ astn(?vstl sa(,: art uv i = druhy konzumniho cukru a jejich
stru¢né popise vyrobu fepného pousiti

cukru . . = vyznam, vlastnosti, sloZeni a druhy
uvede priklady pouziti cukru v medu

cukrarské vyrobé = umdld sladidla

popiSe, jak vznikd med a jakymi o vyznam

zp_usoby.JeJ mskavarr_1e o charakteristika a druhy
vyjmenuje vlastnosti medu

uvede chemické sloZzeni a objasni

vyznam medu z hlediska stravovani

a pouziti v potravinarstvi

vyjmenuje druhy medu

charakterizuje uméla sladidla

vysvétli jejich vyznam pouziti v

cukrarské vyrobé

uvede priklady poufziti sladidel v

cukrarské vyrobé

charakterizuje obiloviny z hlediska | Obiloviny 7
vy_skytu é VZ;UZL“ bilovi = charakteristika obilovin a vyznam
VmeenuJ? ru _y ool O_V',n = druhy obilovin, chemické slozeni a
charakterizuje jednotlivé druhy, vyusiti

uveclive vyzrv1arr] . = skladovani, jakost a vady obili
popise sloZeni obilky

popise zplsoby skladovani obilnin

uvede priklady pouZiti jednotlivych

druh( obilovin v cukrarské vyrobé

popisSe vyznam Mouka 8
vy_svetll pr|ZC|phvyrobykmouky = charakteristika mouky a jeji
vyjmen.u!.e ru ymou. y vyznam

uvede jejich vlastnosti, = princip vjroby mouky
charakteristické znaky a chemické | druhy mouky, jejich chemické

sloZeni

uvede zpUsoby hodnoceni,
provede senzorické hodnoceni a
popisSe vady

uvede zasady skladovani a
predchazeni nezadoucim zménam

sloZeni a charakteristika
hodnoceni jakosti mouky
skladovani mouky, vady a skddci
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= uvede priklady pouZiti mouky v
cukrarské vyrobé

= vyjmenuje druhy Skrob(, popise
jejich vlastnosti, zptusoby
skladovani, vyznam a vyuziti

= vysvétli princip vyroby Skrobu

= vysvétli co je modifikovany Skrob

= uvede jakymi zpUsoby jej Ize
vyrobit a jakymi vlastnostmi se lisi

= vysvétli zasady skladovani

= vysvétli co je Skrobovy sirup

= uvede jeho chemické slozeni

= vyjmenuje z ¢eho se vyrabi a
stru¢né popiSe vyrobni postup

= uvede priklady pouziti Skrobl v
cukrarské vyrobé

Skroby

= dru
"= vyu

= princip vyroby Skrobu
= modifikovany Skrob
= Skrobovy sirup

hy, vlastnosti a vyznam Skrobu
ziti a skladovani skrobu

Pfesahy:

Veskera témata jsou provazana s predmétem Technologie a prakticky jsou uplatfiovana

v Odborném vycviku.

Rozpis vysledki vzdélavani a uciva: 2. rocnik

SUROVINY - 2. ro¢nik — pracovisté Trest

Vysledky vzdélavani

Ucivo

pocet
hodin

NK¢
[V
&

popise vlastnosti, zplsob skladovani,

vyznam a vyuziti v cukrarské vyrobé

= uvede chemické sloZeni a obsah Zivin
v bilku a ve Zloutku

= vyjmenuje trzni druhy vajec a
vysvétli pravidla a zpUsoby jejich
oznacovani

= objasni vyznam dodrZovani hygieny
pfi skladovani vajec a préci s vejci

= vyjmenuje a stru¢né popiSe zpUsoby
konzervovani vajec

= uvede zplsoby hodnoceni, provede
senzorické hodnoceni a popiSe vady

= uvede priklady pouziti vajec

cukrarské vyrobé

Vv

= Vejce

chemické sloZeni vajec, jejich
charakteristika a vyznam vajec

v cukrarské vyrobé

jakostni znaky vajec, zpusoby
zjistovani jakosti, tridéni
skladovani vajec a doba trvanlivosti
zpusoby uchovdni vajec

vady vajec

nakazy z vajec, zplsoby zamezeni
Siteni infekce

12
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charakterizuje mléko z hlediska vyzivy
vyjmenuje jednotlivé Ziviny a uvede
trzni druhy mléka

vyjmenuje a stru¢né popise zplsoby
konzervovani mléka

uvede zasady skladovani a
predchazeni nezddoucim zméndm
uvede priklady pouziti mléka

v cukrarské vyrobé

charakterizuje smetanu z hlediska
chemického slozeni a vyuziti

v cukrarské vyrobé

popiSe postup pfi vyrobé smetany
uvede trzni druhy smetany a zasady
pfi jejim skladovani

uvede priklady vyuziti smetany v CV
charakterizuje tvaroh z hlediska
chemického slozeni a vyuziti

v cukrarské vyrobé

popiSe postup pfi vyrobé sladkého a
kyselého tvarohu

uvede trzni druhy tvarohu a pfriklady
vyuziti tvarohu v cukrarské vyrobé
rozdéli syry dle vyroby a pouZziti
uvede zasady skladovani a uchovavani

Mléko a mlécné vyrobky

mléko — charakteristika a vyznam
z hlediska vyzivy

druhy a chemické slozeni mléka
Uprava, oSetreni a skladovani mléka
vady mléka a faktory ovliviujici jakost
mléka

vyroba smetany

druhy a sloZzeni smetany

oSetfovani a skladovani smetany
pouZiti smetany v cukrarské vyrobé
maslo — princip vyroby,
charakteristika, druhy a vyuziti

v cukrarské vyrobé

tvaroh — princip vyroby,
charakteristika, druhy a vyuziti

v cukrarské vyrobé

syry — princip vyroby, zakladni
rozdéleni a charakteristika

12
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charakterizuje tuky

uvede rozdily mezi rostlinnymi a
zivociSnymi tuky z hlediska sloZeni a
vyZivy

popiSe postup pfi vyrobé rostlinnych
oleju

vyjmenuje druhy rostlinnych olejl
uvede priklady pouZiti v cukrarské
vyrobé

vyjmenuje Zivocisné tuky

popiSe postup pri vyrobé masla
uvede druhy masla a jeho chemické
slozeni

uvede priklady pouZziti masla

v cukrarské vyrobé

strucné popisSe ziskavani sadla a loje a
jejich Upravu

charakterizuje rybi tuky a jejich
vyznam ve vyzivé a uplatnéniv
potravinarstvi

charakterizuje ztuzeny pokrmovy tuk
a strucné popise postup pfi jeho
vyrobé

uvede pfiklady pouZiti ztuZzenych tukd
v cukrarské vyrobé

popiSe postup pri vyrobé margarint
uvede zasady skladovani tukud a
predchazeni nezadoucim zménam
vysvétli co je Zluknuti tukd a jeho
priciny

Tuky

vyznam, rozdéleni, sloZeni a
konzistence tukd

rostlinné tuky

Zivocisné tuky

princip vyroby tuk(

primyslové vyrabéné tuky, jejich
vyuZiti cukrarské vyrobé
skladovani tuk

vady tukd, Zluknuti

pouziti tukd v cukrarské vyrobé

12

charakterizuje ovoce z hlediska vyzivy
a vyuZziti v cukrarské vyrobé

rozdéli ovoce dle druh(

uvede chemickeé sloZeni ovoce
vyjmenuje a charakterizuje zplsoby
konzervovani ovoce

vyjmenuje ovocné vyrobky

uvede priklady vyuZiti ovoce a
ovocnych vyrobka v cukrarské vyrobé

Ovoce a vyrobky z ovoce

charakteristika, rozdéleni a druhy
ovoce

zpusoby konzervace ovoce

ovocné vyrobky

vyznam ovoce a vyrobk( z ovoce pro
vyZivu, jejich vyuZiti v cukrarské
vyrobé

10
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charakterizuje jadroviny a olejnatd Jadroviny a olejnata semena 10
semevnla _Z,hled'_Ska vysz , = druhy, sloZeni a vyznam jadrovin a
rozdéli jadroviny a olejnata semena | olejnatych semen
pod(lje dLUhu_ ké slosent idrovi = skladovani jadrovin a olejnatych
uv_e €c .emllc € slozeni ja ,ro,v_'f] . | = semen a poufiti v cukrarské vyrobé
vyjmenuje zasady skladovani jadrovin
a olejnatych semen a predchazeni
nezadoucim zméndm
uvede priklady pouZiti jadrovin a
olejnatych semen cukrarské vyrobé
charakterizuje kakaovnik a kakaové Kakao a ¢okolada 10
bOva i , . = péstovani, druhy, sloZeni a Uprava
popiSe Upravu kakaovych bobl = kakaowych bobi
fermentacvl, v/ysvetll, p,roc se porovadl = wyroba zakladni kakaové hmoty
uvede slozeni kakaovych bobU . . i
L , ) ) = vyroba kakaového prasku
popiSe vyrobu zakladni kakaové hmoty | druhy a slogeni gokolady
popiSe vyrobu kakaového masla a = vyroba &okolady
ka!<aovef.10 praskuv . = vyznam a pouziti cokolady v cukrarské
vyjmenuje druhy ¢okolad virobé
LVJvEdleI;akIadm suroviny pro vyrobu = cukraFska kakaova poleva
co (?Va . L o = ledova a tukova poleva
popiSe jednotlivé faze pfi vyrobé
cokolady
uvede priklady pouziti kakaa a
¢okolady v cukrarské vyrobé
charakterizuje tukové polevy a jejich
vyznam a pouziti v cukrarské vyrobé
charakterizuje pochutiny z hlediska Pochutiny 5

vyZivy

rozdéli pochutiny dle zplsobu pouziti
popise Upravu kavovych plodu
fermentaci, vysvétli, pro¢  se
fermentace provadi

popiSe sloZeni a pouziti kavy

popiSe prazeni kavy
uvede priklady

v cukrarské vyrobé
charakterizuje ¢ajovnik
vyjmenuje druhy caje
charakterizuje koreni, uvede priklady
pouZiti kofeni v cukrarské vyrobé
vyjmenuje druhy koreni

popiSe druhy soli

vyjmenuje druhy octa

pouziti kavy

povzbuzujici pochutiny — kdva, ¢aj,
kakao

kofeni —vyznam a druhy

korenici pripravky

ostatni pochutiny — ocet, sl
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= strucné popisSe vyrobu octa
= uvede pfiklady pouZiti octa a soli
v cukrarské vyrobé

ziskané védomosti

=  slozeni, charakteristika, druhy,
vyznam, rozdéleni a sloZeni vajec,
mléka a mlécnych wvyrobkd, tukd,
ovoce a ovocnych vyrobk(, jadrovin a
olejnatych semen

= charakterizuje jednotlivé skupiny Napoje 8
na_pOJu . L = druhy nealkoholickych napoju
= vyjmenuje druhy nealkoholickych = druhy alkoholickych napojd
napoju
= strucné popisSe vyrobu piva, vina,
zakladnich lihovin
= uvede priklady pouZiti ndpojl
v cukrarské vyrobé
= uvede vyznam pouzivani zelirovacich | Zelirovaci prostiedky 6
. prf)stred!<u v cukr?rs,ke vyr,obel = druhy a vlastnosti Zelirovacich
= vyjmenuje druhy Zelirovacich latek prostredki
i pouzvlva)nycfj'v,cvuk,rarske, vyrobé = pouZiti Zelirovacich prostredkd
= vysveétli vyuZiti Zelirovacich (v sy
S ) o v cukrarské vyrobé
prostiedkl, uvede vyhody jejich
pouziti
= rozlisi a charakterizuje druhy kypficich | Kypfici prostiedky 11
Ero§treldku a rozdily ve zpusobu = prirodni kypfici prostfredky — drozdi,
yprs:nll o o = vlastnosti, princip vyroby, zptsoby
= vysvétli princip fyzikalniho a = pousiti
bIOIOgICke_hO- kyprevml = chemické kypfici prostredky
= charakterizuje drozdi
= strucné popiSe vyrobu drozdi
= uvede vady drozdi a podminky pro
skladovani
= uvede priklady pouziti drozdi
v cukrarské vyrobé
= vyjmenuje chemické kypfici
prostredky
= vysvétli vyuziti chemickych kypficich
prostiedkd, uvede jejich vyhody
= souhrnnym opakovanim upeviuje | Upeviovani ziskanych védomosti 3

Pfesahy:

Veskera témata jsou provazana s predmétem Technologie a prakticky jsou uplatfiovana v

Odborném vycviku.
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Rozpis vysledki vzdélavani a uciva: 3. rocnik

SUROVINY - 3. ro¢nik — pracovisté Trest

pocet

Vysledky vzdélavani Ucivo hodin

Zak: Nové druhy surovin 10

= charakterizuje druhy novych = rychloSlehaci prostredky
surovin, =  surovinové smési na vyrobu

= uvede vyznamné zastupce a jejich polotovart
pouZiti v cukrarské vyrobé = avyrobk(

= zdOvodni pouziti novych druh = zmrzlinové pfipravky
surovin = stabilizatory

= s ohledem na technologicky =  emulgatory
postup = ostatni vyvojové suroviny

= uvede vyhody pouZivani
rychloslehacich pfipravk(l a
moucnych smési

= vyjmenuje smési ha vyrobu naplini
a ozdob

= vyjmenuje druhy zmrzlinovych
smési

= vysvétli vyuZiti novych druh(
surovin, uvede jejich vyhody

= vysvétli vyznam fortifikace
cukrarskych vyrobkt

= vysvétli vyznam pouZziti chemickych Chemické latky pouzivané v cukrarské 7
latek v cukrarské vyrobé vyrobé

= charakterizuje kyselinu citrénovou a
vinnou

= popiSe zpUsob jejich ziskavani

= uvede jejich vlastnosti a priklady
pouZiti v cukrarské vyrobé a
v potravinarstvi

= vyjmenuje, stru¢né charakterizuje a
uvede priklady pouziti konzervacnich
latek v cukrarské vyrobé

= vysvétli vyuziti chemickych latek,
uvede jejich vyhody

= druhy, vyznam a pouziti chemickych
latek v cukrarské vyrobé

= vyjmenuje pfirodni barviva Potravinaiska barviva 3

= popiSe synteticka barviva

= vysvétli vyuZiti potravinarskych barviv,
uvede jejich vyhody

= prirodni barviva
= syntetickd barviva
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= popiSe vyznam oball a charakterizuje | Obalové materidly
druhy oball pouzivané zejména
v cukrarské vyrobé

= voli vhodné obalové materidly podle
druhu vyrobku

= ma prehled o novych druzich
obalovych materialQ

= vysvétli vyuZiti obalovych materiald,
uvede vyhody jejich pouZiti

= vyznam, druhy a charakteristika
obalovych materialQ

= poutziti obalovych materidlt
v cukrarské vyrobé

= nové druhy obalovych material{

= souhrnnym opakovanim upevni Upevinovani ziskanych védomosti a
védomosti potfebné pro Uspésné teoreticka priprava k zavérecnym
vykonani zavérecné zkousky ve zkouskam

zvolené profesi " . L
P = slozZeni a vlastnosti potravin, zaklady

vyZivy
= sladidla
= obiloviny, mouka, Skroby
= vejce, mléko, mlécné vyrobky
= tuky, kakao a ¢okolada
= ovoce, jadroviny, olejnata semena

Pfesahy:

Veskera témata jsou provazana s predmétem Technologie a prakticky jsou uplatfiovana
v Odborném vycviku.
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ODBORNE KRESLENI

Nazev skoly: SOS, SOU a ZS Trest

Adresa skoly: K ValSe 1251/38, 589 01 Trest
Nazev skolniho vzdélavaciho programu: Cukrat, cukrarska vyroba

Kod a nazev oboru vzdélavani: 29-54-E/01 Potravinarska vyroba
Dosazeny stupen vzdélavani: Stredni vzdélani s vyucnim listem
Délka vzdélavani: 3 roky

Forma vzdélavani: Denni studium

Platnost SVP: 0d 1. 9. 2022 pocinaje 1. roénikem

Cil vyucovaciho predmétu

Cilem je vyuziti ziskanych védomosti v praxi, zejména v odborném vycviku pfi dekoraci
cukrarskych vyrobkl. Pfedmét poskytuje zakim moznost zvladnout dovednosti dekorativniho
umeéni, nutné pti vyrobé cukrarskych vyrobku. Dale rozviji tvofivou predstavivost zakd, smysl
pro harmonii barev a estetické citéni.

Charakteristika uciva:

Zaméruje se na rozvinuti dovednosti dekorativniho uméni. Rozviji motoriku a manualni
zruénost. Vyuka predmétu vychazi od nejjednodussich cvikll jednotahovych linii, pfes nacvik
pisma, rozestavéni pismen a slov a pfechazi k déleni ploch a technice zdobeni véetné figuralni
kresby. Dlraz je kladen predevsim na prostorové zobrazovani, nebot u cukrarskych vyrobk
jde o zakladni tvar vyrobk( (korpust) a teprve potom se zlepsuje esteticky vzhled odbornym
dekorovanim. Vyuka probiha v prvnim ro¢niku 1 vyucovaci hodinu tydné

Cile vzdélavani v oblasti citd, postojt, hodnot a preferenci
Vyuka odborného kresleni sméfuje k tomu, aby Zaci:

=  meéli vhodnou miru sebevédomi a byli schopni sebehodnoceni
= jednali odpovédné a prijimali odpovédnost za sva rozhodnuti a jednani

= pracovali kvalitné a peclivé, dodrZovali rGzné techniky kresleni, rozvijeli tvorivou
predstavivost, smysl pro harmonii barev a estetické citéni.

Doporucené vyukové strategie
Ve vyuce jsou vyuzivany metody a formy prace, které zajistuji propojenost a navaznost na
odborny vycvik. Patfisem:

= frontdlni vyuka,

= vyklad s nazornou ukazkou

= praces chybou

= samostatnd prace

= vyhledavani odbornych informaci
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Vyucujici do vyuky zarazuje podle potreby ukazky s fotografiemi a prezentaci riznych technik
zdobeni. U¢ivo tematickych celkd je probirano od jednodus$iho k naroénéjsimu. Zaci jsou
vedeni k samostatné prace a vybéru vhodného postupu.

Hodnoceni vysledki vzdélavani
Hodnoceni prace v seSitech, samostatna prace zadana ve vyucovaci hodiné, hodnoceni aktivity
v prlbéhu vyucovaci hodiny, sebehodnoceni Zaka, Uprava pracovniho sesitu.

Vyucujici sleduje a hodnoti:

= stupen osvojeni uciva,

= prubézné vykon Zaka,

= aktivitu zaka pfi vyucovani,

= soustavnou a svédomitou praci,

= pfipravenost na vyucovani.

PFi klasifikaci je hodnocena:

= ucelenost a trvalost osvojeni poZzadovanych poznatk,

kvalita a rozsah ziskanych dovednosti
= schopnost uplatiovat osvojené poznatky a dovednosti,
= samostatnost pfi feseni praktickych ukol(,

= schopnost vyuzivat zkusenosti a poznatky ziskané v odborném vycviku.

Hodnoceni bude probihat v souladu s Klasifikacnim radem skoly.

Pracovisté Trest a pracovisté Cernovice maji stejnou hodinovou dotaci

Odborné kresleni 1. ro¢nik 2. rocnik 3. rocnik dotace hodin celkem

povinny predmét 1/33 0/0 0/0 1/33

PFinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a priifezovych témat
Klicové kompetence
Kompetence k uceni

= sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cili svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledku
uceni od jinych lidi
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Kompetence k reseni problémii

= volit prostredky a zplUsoby (pomUcky, metody a techniky) vhodné pro splnéni jednotlivych

aktivit

Persondlini a socidlni kompetence

= reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplisobu jednani ze strany jinych

lidi, pfijimat radu i kritiku

Socidlni kompetence

= pfijimat a odpovédné plnit svéfené ukoly, uzndvat autoritu nadfizenych, pfispivat k
vytvareni vstficnych mezilidskych vztah( a k pfedchazeni osobnich konfliktd, nepodléhat
predsudkim a stereotypUm v pfistupu k jinym lidem.

Vyuzivat prostredky informacnich a komunikacnich technologii a efektivné pracovat

s informacemi

= pfivyhleddvani informaci a hleddni novych zdobicich technologii pro cukrafské vyrobky se
Zaci nauci pracovat s osobnim pocitatem a s dalSimi prostfedky informacnich a
komunikacnich technologii, ziskdvat informace z otevrenych zdrojl, zejména pak z

internetu a pracovat s nimi.

Prafezova témata

Informacni a komunikacni technologie

=  73ci jsou vedeni k vyuZiti internetu pro predstavu novych zdobicich technik a vyuziti k
dalsimu vzdélani a ziskavani informaci pri hledani podkladd na internetu.

Odborné kresleni 1. ro¢nik

Rozpis vysledku vzdélavani a uciva:

. wixs s - Pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo hodin
Zak: Jednotahové linie 5
= ovlada volnou rukou jednoduché linie = nacvik jednotahovych linii
= posoudi ndavaznost barev volnou rukou - barevnou
= spravné volilinie tuzkou
= klade dlraz na jednoduchost a estetiku = sestavovani ozdobnych lineka
= vyuZiva cit pro harmonii barev paskl barevnou tuzkou
= procvi¢ovani linii kornoutkem
CKP
= ovlada halkové a psaci pismo Nacvik pisma 7

= rozklada pismo do dané plochy
= ovlada pismo barevnou tuzkou
= sestavuje slova a text

halkového pisma
psaciho pisma
sestavovani slov a textu
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navrhne strucny text

ovlada plosné pismo
sestavuje pismena do slov
provadi psani Cislic

Rezané pismo

= abeceda plosného pisma

= sestavovani pismen do slov
= sestavovani Cislic

rozdéli stejnomérné plochu kulatych,
Ctvercovych a obdélnikovych dortd

Déleni a zdobeni plochy
=  kruhové, ¢tvercové,

objasni zasady symetrického a obdélnikové

asymetrického déleni ploch = skladba pisma do uvedenych
ploch

ovlada techniku zdobeni okraja cukratskych | Zdobeni

vyrobku
stylizuje vhodnou ozdobu k danému tématu
ovlada a aplikuje bézné zdobici techniky,

= technika zdobeni okrajl
vyrobkud — tuzkou
= styliza¢ni ozdoby

napf. tuzkou, Stétcem a sackem

= figurdlni kresba

Ptesah do predmétu:

Odborny vycvik — Cvi¢né prace z hmot na strikani

ZARIZENi ZAvoDU

Nazev Skoly:

Adresa skoly:

Nazev skolniho vzdélavaciho programu:

Kéd a nazev oboru vzdélavani:
Dosazeny stupen vzdélavani:
Délka vzdélavani:

Forma vzdélavani:

Platnost SVP:

SOS, SOU a S Trest

K Valse 1251/38, 589 01 Trest
Cukrar, cukrarska vyroba
29-54-E/01 Potravinarska vyroba
Stfedni vzdélani s vyucnim listem
3 roky

Denni studium

0Od 1.9.2022 pocinaje 1. ro¢nikem

Cil predmétu

Cil predmétu ma prevaziné odborny charakter a je prlpravou pro odborné uplatnéni v praxi.

Svym vzdélavacim obsahem uUzce souvisi s Technologii a Odbornym vycvikem.

Zaci se naudi obsluhovat a udrZovat potravinaiské stroje a zafizeni od pfijmu surovin pres jejich

zpracovavani az po dohotoveni a baleni cukrafskych vyrobka.
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Charakteristika uciva

Vyuka sméruje k orientaci Zakl v obsluze a usporadani cukrarské dilny, k vyuzivani a obsluze
jednotlivych druh zafizeni a stroju pfi pfipravé polotovarQ a cukrarskych vyrobka.

Zaci jsou vedeni k hospodarnému vyuzivani vhodnych druhd zafizeni k jednotlivym
technologickym postupim vyroby.

Cile vzdélavani v oblasti citti, postojti, hodnot a preferenci

Vyuka pfedmétu smérfuje k tomu, aby zaci:

jednali odpovédné a prijimali odpovédnost za sva rozhodnuti a konani

vazili si Zivota, zdravi, materidlnich a duchovnich hodnot, dobrého Zivotniho prostredi,
snazili se je zachovat pro pfFisti generace

dodrzovali zasady a predpisy BOZP v cukrafské vyrobé

Doporucené vyukové strategie

Metody a formy vyuky jsou uzivany s ohledem na charakter udiva a patfi k nim:

vyklad uciva

frontdalni prace ucitele s zaky

fizeny rozhovor ucitele s zaky

skupinova prace zakd na zadanych ukolech

samostatna prace Zzaka pfi procvicovani a opakovani uciva
prace s dostupnou vypocetni technikou

Metody vyucovani, které jsou vyuzivany:

vyklad

demonstrace

diskuse

skupinova prace zaku

vyhledavani informaci z rGznych zdroj(, jejich vyvhodnoceni a jejich ovérovani
samostudium

Hodnoceni vysledki vzdélavani

podkladem pro hodnoceni vysledkl prace jednotlivych Zaku je klasifikacni fad, ktery je
soucasti Skolniho radu

hodnoceni Ustniho projevu, vyjadfovacich schopnosti, pisemnych praci s ddrazem na
odbornost (pouzivani odbornych vyrazd, odborna drover)

hodnoceni aktivity pfi vyuCovani, spoluprace s ucitelem, samostatnost, zajem a orientace
v problematice

vyuzivani kolektivniho hodnoceni a sebehodnoceni
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Pracovisté Trest a pracovisté Cernovice maji stejnou dotaci

v v . v dotace hodin
Zafizeni zavodii 1. ro¢nik 2. ro¢nik 3. ro¢nik celkemn

povinny predmét

0/0 1/33 0/0 1/33

Pfinos predmétu pro rozvoj klicovych kompetenci, odbornych kompetenci a
prifezovych témat

Klicové kompetence
Kompetence k uceni

®"  mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
= vyuzivat ke svému uceni rGzné informacni zdroje, véetné zkusenosti svych i jinych lidi

Kompetence k reseni problémii

= volit prostfedky a zplsoby vhodné pro splnéni jednotlivych aktivit, vyuZivat zkusenosti a
védomosti nabytych dfive

Komunikativni kompetence

=  formulovat své myslenky srozumitelné
= naslouchat pozorné druhym, tzn. vyjadiovat se pfimérené tématu diskuse

Personalni a socialni kompetence

= ovéfovat si ziskané poznatky, zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
Odborné kompetence

Prijimat a skladovat suroviny, polotovary a hotové potravindriské vyrobky

= vést jednoduché zaznamy ve skladové evidenci

Dbadt na bezpecnost prdce a ochranu zdravi pFi prdci

= chdpat bezpecnost prace jako nedilnou soucast péce o zdravi své i spolupracovnik(

= znat a dodrzovat zakladni pravni predpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci
a poZzarni prevence

= rozpoznat moznost nebezpeci Urazu nebo ohrozeni zdravi

Prlifezové téma
Clovék a Zivotni prostredi

= Zaci jsou vedeni kosvojenizdkladnich principl Setrného a odpovédného pfistupu
k Zivotnimu prostredi v osobnim a profesnim jednani
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Rozpis vysledkul vzdélavani a uciva pro dany rocnik

. wre o s Y. pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo hodin
Zak: Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci u 2
= dodrzuje ustanoveni tykajici se stroji a zafizeni v cukrafskych
bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a provozech
poZdarni prevence = pracovnépravni problematika BOZP
= pliobsluze, bézné udrzbé a Cisténi strojiia | = bezpecnost technickych zafizeni
zafizeni postupuje v souladu s pfedpisy a | * druhy a prevence uUrazl
pracovnimi postupy
= vyjmenuje typy Urazl vznikajicich pfi praci
= uvede zasady skladovani surovin Stroje a zafizeni pro skladovani, 6
= pfijimd, tfidi a uskladfiuje suroviny | dopravu a Upravu surovin
s ohledem na jejich trvanlivost a objasni Skladovani surovin
vyuzitelnost v potravinarském odvétvi
= objasni pfedchazeni nezadoucim zménam | * vedeni skladove evidence
probihajicim pfi skladovani = zafizeni skladd
» obsluhuje stroje a zafizeni na ptejimku, | * mechanicka dopravni zafizeni
skladovani a pfipravu surovin, popide | ® Pneumaticka dopravni zafizeni
jejich funkci * vahy
= vysvétli zplsoby vazeni surovin, dévkovani | ®  Prosévaci stroje
= 3 prosévani
= popiSe mechanizaci ve skladu
= popiSe funkci hnétaciho stroje Stroje na pripravu tést a hmot 4
§Iehicihovsvtrcl)je, vy.svétll' pOleIiiti mixévru, = &ehadi stroje
* popiSe bé&Zné stroje pro pfipravu tést a | , misici a hnétaci stroje
hmot v cukrafské vyrobé = mixéry
* obsluhuje jednoduché stroje a zafizeni a | tabulovaci stroi a melansér
. )
provadi jejich béZnou udrzbu
= vyysvétli funkci tabulovaciho stroje a
melanzéru
= charakterizuje stroje na déleni, ztuZzovani | Stroje na zpracovani tést a hmot 5

a tvarovani tésta
uvede priklady
odfezavaciho stroje
popise ¢innost stfikaciho stroje

popise funkci strojni zafizeni na tvarovani
tésta pro danou vyrobu

pouziti  strunového

= tvarovaci strunovy stroj
= strikaci stroj

= plnici stroje

= délici a tvarovaci stroje
= rozvalovaci stroj

= roztirac platQ
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polotovart
= uvede ¢innost maceciho stroje
= popiSe funkci balicich stroja

= obsluhuje jednodussi stroje a zafizeni pro
baleni, oznaCovani a expedici vyrobku

= popiSe funkci stroju a zafizeni pro Upravu | Stroje na zpracovani korpust

hotovych vyrobk

= maceci stroje

= stroje na zdobeni

» rozkrajovac korpusu
® mazaci stroje

= - balici stroje

a

peceni

= rozlisi, popiSe a vybere vhodné
stroje a zafizeni pro tepelnou
Upravu daného vyrobku

= charakterizuje ¢innost periodickych peci
= popiSe funkci varného a smaziciho zafizeni

= vysvétli systém peceni vyrobkd, zmény | Zafizeni na tepelnou Upravu
probihajici pfi peceni, teplotu a dobu

= zpUsoby preddvani tepla
= pece ajejich pfisluSenstvi
= varna zafizeni

®  smazici zafizeni

chladici zafizeni z praxe

v cukrarské vyrobé

= vyysvétli funkci a vyznam klimatizace

= vysveétli princip chlazeni a uvede konkrétni | Chladici zafizeni

= druhy zafizeni,
= chladici a mrazici skiiné

Pfesahy:

Veskera témata jsou prakticky uplathovana v Odborném vycviku.

HOSPODARSKE VYPOCTY

Nazev Skoly:

Adresa skoly:

Nazev Skolniho vzdélavaciho programu:

Kdd a nazev oboru vzdélavani:
Dosazeny stupen vzdélavani:
Délka vzdélavani:

Forma vzdélavani:

Platnost SVP:

SOS, SOU a S Trest

K Valse 1251/38, 589 01 Trest
Cukra¥, cukrarska vyroba
29-54-E/01 Potravinarska vyroba
Stfedni vzdélani s vyucnim listem
3 roky

Denni studium

0d 1.9.2022 pocinaje 1. ro¢nikem
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Cil predmétu

Cilem predmétu je upevnéni numerickych dovednosti, seznameni zakl se zakladnimi vypocty
spotfeby surovin, vytéZnosti a zvladnuti pfepoctd surovinovych norem nutnych pro normovani
pri vyrobé. Umét se orientovat v recepturach pro vyrobu cukraiskych vyrobku a vyuZivat je pfi
dil¢ich prepoctech. Ucivo navazuje na védomosti Zzakd v predmétu matematika a technologie
a aplikuje ziskané znalosti na praktické priklady z oboru.

Charakteristika uciva

Ucivo navazuje na védomosti Zaka v predmétu Matematika a Technologie a aplikuje ziskané
znalosti na praktické priklady z oboru. Hlavnimi slozkami uciva jsou zakladni pocetni ukony,
jednotky hmotnosti a dutych mér, procentovy pocet, prepocty surovinovych norem, vypocet
energetické hodnoty, vypocty vytéZznosti a tvorba cen.

Cile vzdélavani v oblasti citti, postojti, hodnot a preferenci
Vyuka hospodarskych vypoctl sméruje k tomu, aby Zaci:

= ziskali pozitivni vztah k oboru a dalSimu vzdélavani
=  presné se vyjadrovali

= rozvijeli logické mysleni a pamét

= méli davéru ve vlastni schopnosti a vytrvalost

Doporucené vyukové strategie

Predmét se vyucuje 1 hodinu tydné ve tretim rocniku. Dlraz je kladen na zdokonalovani
numerickych dovednosti Zakd, vyuZiti matematiky ve vypoctech v odborné praxi.

Metody a formy vyuky jsou uzivany v zavislosti na charakteru a obsahu uciva. Patfi k nim:

= vyklad uciva

= prace u tabule

= samostatna prace

= praktické procvi¢ovani

= prace s ucebnici

= Ustni a pisemné opakovani

= prace s dostupnou vypocetni technikou

Hodnoceni vysledki vzdélavani

Vychazi z klasifikacniho fadu Skoly. Podklady pro hodnoceni ucitel ziskdva soustavnym
sledovanim vykonU Zdka a jeho ptipravenosti na vyucovani, zkouSenim pisemnym,
hodnocenim prace Zaka u tabule i v lavici, hodnocenim aktivity Zak( pfi hodiné.
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Pfinos predmétu pro rozvoj klicovych kompetenci, odbornych kompetenci a
prifezovych témat

Klicové kompetence
Kompetence k uceni

= mit pozitivni vztah k uéeni a vzdélavani
= vyuZivat osvojené zakladni matematické pojmy a matematické dovednosti
= vyuzivat k uceni rGzné informacni zdroje, véetné zkusenosti svych i jinych lidi

Kompetence komunikativni

komunikovat na odpovidajici Urovni

= uZivat spravnou terminologii a symboliku

formulovat své myslenky srozumitelné

= vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani

Kompetence socidlni a persondini

= reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplGsobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku
= prijimat a odpovédné plnit svérené ukoly

Kompetence k reseni problémii

= porozumét zadani ukolu nebo rozpoznat jadro problému, ziskat informace potrebné
k feSeni problému bud samostatné, nebo s vedenim jinych lidi, navrhnout zplsob feseni

= volit prostifedky a zpuisoby (pomucky, metody a techniky) vhodné pro splnéni jednotlivych
aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dfive

= orientovat se v tabulkach energetickych a vyZivovych hodnot

Matematické kompetence

= sprdvné pouZivat a pfevadét bézné jednotky

= pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteru

= aplikovat matematické postupy pfi feSeni praktickych ukold v odborné praxi
= zapisovat Udaje do tabulek

= provadét realny odhad vysledku reSeni dané ulohy

Kompetence vyuZivat prostredky informacnich a komunikacnich technologii a pracovat
s informacemi

= pracovat sinformacemi zrlznych zdroji nesenymi na rlznych médiich (tisténych,
elektronickych, audiovizualnich), a to i svyuZitim prostfedkd informacnich a
komunikacnich technologii.
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Odborné kompetence

= dodrZovat stanovené normy a predpisy
= zvazovat pfi planovani a posuzovani urcité ¢innosti mozné naklady, vynosy a zisky

Prafezova témata

Obcan v demokratické spolecnosti

= vede Zaky k aktivité, ke komunikaci, k presnému a jednoznacnému vyjadfovani
Clovék a svét prdce

= vede Zaky odpovédnému rozhodovani na zakladé vyhodnoceni ziskanych informaci
Informacni a komunikacni technologie

= vede Zaky k pouZivani zakladniho a aplikacniho programové vybaveni pocitace pro ucely
uplatnéni v praxi

v 7

Pracovisté Trest a pracovisté Cernovice maji stejnou dotaci hodin

Hospodaiské vypotty 1. ro¢nik 2. rocnik 3. rocnik dotace hodin celkem

povinny pfedmét 0/0 0/0 1/31 1/31

Rozpis vysledkl vzdélavani a uciva: 3. ro¢nik

, wrzox s Y. pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo .
4 ¥ hodin
Zak: Charakteristika hospodarskych vypoctu 2
= vhodné upravuje zapis Cisel » hlavni zasady hospodarskych vypoct
= voli ucelny postup vypoctu = prostfedky vypocetni techniky
=  kvypoltim vyuzZiva kapesni v hospodarskych vypoctech
kalkulator
= provadi aritmetické operace s Ziskavani pocetni jistoty 2
] prlrozenymll a desletmnyml FIS|Y «  zakladni pocetni dkony
= zaokrouhluje celd a desetinnd (s v
» = zaokrouhlovani Cisel
Cisla
=  pouziva spravné béiné mérné | Jednotky méreni 4
Jevdn?:fy <rné iednotk = jednotky hmotnosti
n
prevadi merne jednotky = jednotky dutych mér
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= provadi vypoclty procentové
Casti a zakladu

Procentovy pocet

zakladni pojmy
vypocet procentové ¢asti
vypocet zakladu

= provadi pfepocty surovinovych
norem pro vyrobu cukrafskych
vyrobku

=  pocitd potfebné mnoistvi
surovin podle receptur

= voli vhodné technologické
vypocty

Prepocty surovinovych norem

vypocty pro vyrobu cukrarskych
vyrobkd

vypocty pro vydej skladovych
surovin

praktické vypocty podle receptur

= pocita priklady energetické
hodnoty u cukrarskych vyrobkd

= vyhleda energetickou hodnotu
v tabulkach

Vypocty energetické hodnoty

vypocet jedlého podilu
vypocet energetické hodnoty

= seznami se s vypocCty vytéznosti
= pocitad procenta vytéznosti

Vypocty vytéznosti

pojem vytéznost
vypocet procenta vytéznosti

= pocitd nakupni ceny surovin
= pocita kalkulacni ceny vyrobk
= pocita prodejni ceny vyrobki

Stanoveni ceny vyrobku

vypocet prodejni ceny cukrarskych
vyrobk

= seznami se s normami
pfirozenych ztrat

= vypliuje skladové doklady

Vypocet zasob

normy pfirozenych ztrat
inventura, inventarizace
vypliovani skladovych doklad(

Presah do pfedmétu:

Odborny vycvik — Pfiprava surovin ke zpracovani, hodnoceni jakosti cukrafskych vyrobkd.

Matematika - Operace s realnymi Cisly
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TECHNOLOGIE

Nazev skoly: SOS, SOU a ZS Trest

Adresa skoly: K ValSe 1251/38, 589 01 Trest
Nazev skolniho vzdélavaciho programu:  Cukrar, cukrarska vyroba

Kod a nazev oboru vzdélavani: 29-54-E/01 Potravinarska vyroba
Dosazeny stupen vzdélavani: Stredni vzdélani s vyucnim listem
Délka vzdélavani: 3 roky

Forma vzdélavani: Denni studium

Platnost SVP: 0d 1.9.2022 poéinaje 1. ro¢nikem

Cil predmétu:
Cilem pfedmétu je vybavit zaky:

= znalostmi z oblasti hygienickych a bezpecnostnich predpisu, které souvisi se zpracovanim
surovin,

= dovednostmi pro vyrobu cukraiskych vyrobk( véetné dohotovovani,

=  senzorickym hodnocenim polotovard a hotovych vyrobk(i, posouzenim jejich vad a
moznosti prevence,

= védomostmi o baleni, oznacovani, uchovavani s ohledem na jejich jakost a trvanlivost

= seznamit je s hlavnimi sméry vyvoje cukrarské vyroby.

Charakteristika uciva

Ucivo zahrnuje veskerou tradi¢ni a moderni vyrobu cukrafskych vyrobkd, sleduje soucasné
vyvojové trendy a jejich uplatnéni v souladu s poZzadavky racionalni vyzivy. Rozviji zajem o
novinky v oboru a systematicky sméruje k dosazeni jejich odborné zpUsobilosti. K zvySeni
kompetenci pfispiva prace s odbornou literaturou a vyhledavani novych informaci na
internetu.

Cile vzdélavani v oblasti citd, postojt, hodnot a preferenci

Cilem je vést zaky k vyuzivani ziskanych odbornych poznatkd v praxi, k dalSimu vzdélavani
v odborné oblasti, vyhledavani informaci a sledovani madnich trendd v cukrarské vyrobé a
jejich uplatnovani v kazdodennim Zivoté. Vzdélavani sméruje k tomu, aby Zaci uméli pracovat
v tymu a jsou vedeni ke slusnosti, poctivé praci a zdarnému plnéni povinnosti.

Doporucené vyukové strategie

= hromadnd vyuka

=  skupinova vyuka

= tymova prace

=  problémové uceni

= samostatnd prace
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Metody vyucovani, které jsou vyuzivany

= vyklad
= demonstrace
= diskuse

= skupinova prace zaku

= vyhledavani informaci z rlznych zdroj(, jejich vyvhodnoceni a jejich ovérovani
= samostudium

= exkurze

Hodnoceni vysledki vzdélavani

Kritéria hodnoceni vychazeji z klasifikacniho fadu Skoly. Pro hodnoceni znalosti a dovednosti
je vyuZivano ustni i pisemné zkouseni. Zohlednuje se aktivita zdka v hodindach, pInéni zadanych
ukoll, individudini predpoklady a vlohy zak(. Hodnoti se schopnost orientace ve vyrobé
cukrafskych polotovarl a vyrobkd vcetné naplni, polev a zdobeni, v technologickych
postupech a hygiené prace.

Pracovisté Cernovice

Technologie 1. ro¢nik 2.rocnik 3. ro¢nik dotace hodin celkem

povinny pfedmét 3/99 3/99 3/93 9/291

Pfinos predmétu pro rozvoj klicovych kompetenci, odbornych kompetenci a
prifezovych témat

Klicové kompetence

Kompetence k uceni

= sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cilli svého uceni, prijimat hodnoceni vysledkd
uceni od jinych lidi

Kompetence k reseni problémii

= porozumét problému, vybrat adekvatni feSeni na zdkladé odbornych znalosti,
spolupracovat pfri reseni, obhajit svlij postup

Komunikativni kompetence

= vyjadfovat se srozumitelné a souvisle v odbornych vyrazech, zpracovavat vécné, spravné
a srozumitelné primérené narocné souvislé texty na bézna i odborna témata, prezentovat
své védomosti a dovednosti, Ucastnit se diskusi, obhajovat sv(ij nazor a prijmout kritiku

Socidlni a persondlni kompetence

= redlné posuzovat své moznosti a stanovovat si podle nich své cile, reagovat vhodné na
hodnoceni ostatnich pfijimat odpovédnost za svou praci i za praci v tymu, pfispivat k
vytvareni dobrych mezilidskych vztah(
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Obcanské kompetence a kulturni povédomi
= respektovat predpisy a uvédomovat si moralni odpovédnost pii vykonu povolani
Kompetence k pracovnimu uplatnéni

= mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani
= mit pfehled o moZznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru
= cilevedomé a zodpovédné se rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze

Kompetence vyuZivat prostredky informacnich a komunikacnich technologii a pracovat
s informacemi

= pracovat sosobnim pocitacem a dalSimi prostfedky informacnich a komunikacnich
technologii

Odborné kompetence
Uplatrniovat poZadavky na hygienu v gastronomii
Zaci jsou vedeni tak, aby:

= dodrZovali osobni hygienu a hygienu prace v priibéhu pracovnich ¢innosti
= provadéli uklid a cisténi zafizeni a prostor pro vyrobu cukrarskych vyrobk
= skladovali suroviny v souladu s pozadavky na jejich uskladnéni a na hygienu

Ovladat pripravu vybranych druhi cukrarskych vyrobki
Zaci jsou vedeni tak, aby:

= pomahali pfi pripravé cukrafskych vyrobku

= provadéli pfipravu surovin pro dalsi zpracovani

= pripravovali vybrané cukrarské vyrobky z pevnych tukovych tést, palené hmoty a
medového tésta

= dodrzovali posloupnost praci a ¢asovy harmonogram

Dbadt na bezpecnost a ochranu zdravi pfi praci
Zaci jsou vedeni tak, aby:

= chdpali bezpecnost prace jako nedilnou soucast péce o zdravi své i spolupracovnikd
= znali a dodrzovali zakladni pravni predpisy tykajici se BOZP a PO pfi praci

vvs

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prdce, vyrobkii a sluZeb
Zaci jsou vedeni tak, aby:

= chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku
= dodrzovali stanovené normy a predpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti zavedenym
na pracovisti
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Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzZitelného rozvoje
Zaci jsou vedeni tak, aby:

= znali vyznam, ucel, uZiteCnost vykonavané prace a jeji finan¢ni ohodnoceni
= nakladali s materialy, energiemi, odpady vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na Zivotni prostredi

Priifezova témata
Clovék a Zivotni prostredi

Zaci jsou vedeni k pochopeni vyznamu pfirody a spravného chovani ¢lovéka v ni, véetné
uvédomeéni si zavislosti ¢lovéka na pfirodnich surovinach a dleZitosti obnovitelnych zdroju
energie. Zéci jsou vedeni k vyuZivani ekologickych prostfedkd a modernich technologii,
spravnému hospodareni se surovinami, energiemi a k tfidéni odpadu, a také si uvédomuiji
zasady zdravého Zivotniho stylu a odpovédnost za své zdravi a Zivotni prostredi.

Clovék a svét prdce

Zaci jsou vedeni k ziskani kladného vztahu k praci ve zvoleném oboru, dale se v tomto oboru
vzdéldvat a nalézt v ném uplatnéni. V predmétu Technologie jsou proto Zaci vedeni k feSeni
jak béznych, tak i problémovych situaci z praxe.

O mozZnostech svého profesniho uplatnéni ziskaji prehled i prostfednictvim exkurzi v podnicich
cukrarské vyroby a na gastronomickych vystavach.

Informacni a komunikacni technologie

Zaci jsou vedeni k vyuzivani zékladnich komunika¢nich technologii, prace sinternetem a
vyhledavani informaci.

Rozpis vysledkl vzdélavani a uciva
TECHNOLOGIE — 1. ro¢nik — pracovi$té Cernovice

. wrs oz Y. pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo .
¥ ¥ hodin
Zak: Uvod, potravinafsky primysl 4
=  seznamise s planem uciva =  seznameni s ucivem
= popiSe vyvoj cukrarské vyroby = historie a soucasnost cukrarské
= vyjmenuje a charakterizuje vyroby
jednotliva odvétvi potravinarského | = odvétvi
pramyslu = pravni predpisy
= uvede platné pravni predpisy
v potravinarstvi
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dodrzuje ustanoveni tykajici se Bezpecnost a ochrana zdravi pfi 4
bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci, hygiena prace, pozarni

praci a pozarni prevence prevence

pfi obsluze, béZné obsluze a Cisténi | pracovn& pravni problematika

strojl a zafizeni postupuje BOZ

v souladu s predpisy a pracovnimi = bezpecnost technickych zafizeni
pOSZUpkaI dvb “nostnich = zasady hygieny a sanitace

uvede prilady bezpecnostnic provozu

rizik, nejcastéjsi pri€iny urazl a = hygienické predpisy

jEjIC}’l prevenci a vi, jak poskytnout v potravinafském provozu

prvni pomoc

uvede povinnosti pracovnika i

zaméstnavatele v pfipadé

pracovniho urazu

dodrzuje zakladni hygienické

pozadavky a predpisy

zna pravidla spravné vyrobni a

hygienické praxe

vysvétli postup pfi vareni Cukerné roztoky a hmoty 18
cu'kerne.zho roztoku/ . = prfiprava cukernych roztok

orientuje se v druzich cukernych = priprava fondanu, karamelu

roztokul » ) griliase, jadrovych hmot a past,

uvede pfipravu fondanu, karamelu, kuléru

griliase, jadrovych hmot a past a = vady cukernych hmot a roztok( a

kuléru , ., jejich pouziti

popiSe vady cukernych roztokd a

jejich pouziti

popise vyznam naplni Naplné 25
rozlisi jednotlivé druhy naplni podle | _ charakteristika a vjznam néplni
trvalrlhvos:u , , * rozdéleni a vyrobni postup naplni
popiSe vyrobni postup vybranych

naplni

zvoli vhodné suroviny kvyrobé

naplni

pfipravuje a vyuziva zakladni a nové

druhy naplni pro cukrarské ucely

uvede vyznam polev Polevy 9

zvoli vhodné suroviny pro pfipravu
polev

vysvétli postupy vybranych druht
polev

= charakteristika a vyznam polev
= druhy a vyrobni postup polev
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= pfipravuje a vyuziva zakladnich a
novych druh( polev pro cukrarské

Ucely
= rozdéli pevnd tukova tésta Pevna tukova tésta a vyrobky 17
- .ZVOI'I a L_Jplravi vhodvné suroviny pro = rozdéleni, vybér a Uprava surovin
jednotlivé druhy tVESt, = linecké tésto
. uvedve ’feploty pec¢lan| o s vaflové tésto
. vysv_etlll p,)ostupy vyroby —rucni a = slané kiehké tésto
strojni vyroba = tfené linecké tésto
= zvoli vhodné naplné pro vyrobky
= popiSe technologické postupy
vyrobkl z pevnych tést a
z lineckého tfeného tésta
= vyuZiva nové technologie pfi
pripravé cukrarskych vyrobka
= urci vhodné suroviny k vyrobé Palena hmota a vyrobky z palené 10
palené hmoty hmoty
. p?piée technologické postupy = vybér a Gprava surovin
Vyt?by . o = pfiprava palené hmoty a jeji
= urci teplotu a rezim peceni palené (.
zpracovani
hmol'fy . . * vyrobky z palené hmoty
= popiSe zplisoby tvarovani a
dohotovovani vyrobku
= urci vhodnou napln a polevu pro
vyrobky z palené hmoty
= vyuZiva nové technologie pfi
pripravé cukrarskych vyrobk( z
palené hmoty
= vybird a upravuje suroviny Medové tésto a vyrobky 8
= pFiplrvavuj,e a zpracové\{é tés,to ] = vybér a Gprava surovin
- !oc.)_plse vyrobu vylbranych vyrobktia |, pfiprava, odleZeni a zpracovani
Jej'cﬁ dlohot?vem N = vyrobky, dohotovovani
= vyuZiva nové technologie pfi
pripravé cukrarskych vyrobk( z
medového tésta
= souhrnnym opakovanim ziskava Upeviovani ziskanych védomosti 4

potfebné védomosti

= priprava cukernych roztokl a
hmot, vady a jejich pouziti

= charakteristika, vyznam,
rozdéleni, naplné, polevy, pevna
tukova tésta, palena hmota,
medové tésto

Presahy: Veskerd témata jsou provazanad s predméty Technologie, Suroviny a Zafizeni zavodd.
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TECHNOLOGIE — 2. ro¢nik — pracovisté Cernovice

. wrs oz Y. pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo hodin
Zak: Listové tésto 7
= uvede vyznam a vlastnosti surovin = vybér a uprava surovin
= vysvétli zplsoby pfipravy surovin pro = technologicky postup pfi
technologické zpracovani vyrobé
= pfipravi tésto ru¢nim i strojnim = vyrobky z listového tésta
zplUsobem
= uvede zplsoby tvarovani
= stanovi teplotu peceni a objasni
pochody pfi peceni
= uvede moznosti plnéni naplnémi
= na prikladu popise konkrétni
technologicky postup
= analyzuje vady korpusu a navrhne
mozné reseni napravy
= vyuZiva nové technologie pti pfipravée
vyrobku z listového tésta
= PopiSe druhy a pouziti koloidnich | Koloidni roztoky 3
roztovkul 5 .| = charakteristika, druhy a poufziti
. V\v/svetll t\iorl?u pény a pochody vni| tvorba pény a pochody
béhem peceni PRI .,
- T probihajici béhem peceni
= PopiSe pojem Slehatelnost
= Vysvétli vlivy plsobici na Slehatelnost
roztoku
= rozlisi jednotlivé druhy Slehanych Slehané hmoty a specialni $lehané | 35
hmot hmoty
= zvoli vhodné suroviny pro Slehané = suroviny
hmoty o = lehké glehané hmoty
= !ooplse fcelchn?loglck,e postupy ) = nahfivané Slehané hmoty
jednotlivych slehanych hmot a zvoli = ¥lehané hmoty s pousitim
vfjodnou teplotu peceni pro jednotlivé rychloglehaciho pipravku a
vyrollvoky . , moucnych smési
. popvlse v:fldyl Slehanych hmot a = t&7ké Slehané hmoty
mozvrlwo,stl nalpravy o . = specialni Slehané hmoty
* vyuZiva nové technologie pfi pfipravé | _ vyrobky
vyrobkUl ze Slehanych hmot . Yoy YL,
vady, priciny a odstranovani
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= vyjmenuje suroviny pro vyrobu, Trené hmoty
= popiSe vyrobu tfené hmoty,

- N . L = vybér a uprava surovin
= popiSe zplsoby kypreni, tvarovani a

= vyroba tfené hmoty

pecanl hnologicky branvch = tvarovani a peceni
p?plse :cec nologicky postup vybranych | _ druhy tfenych hmot a vyrobky
vyrobki

= vyuZiva nové technologie pfi pfipravé
vyrobku z tfenych hmot

= vyjmenuje jednotlivé druhy jadrovych | Jadrové hmoty

hmcf ) robu iddrowch = charakteristika a rozdéleni
popise suroviny pro vyrobu jadrovyc = wbé&r a Gprava surovin
hmot .
i . = postup vyroby
= popiSe postup vyroby = vyrobky
= uvede technologicky postup vybranych
vyrobkUl z jadrovych hmot
= vyuZiva nové technologie pti pfipravée
vyrobkUl z jadrovych hmot
=  popiSe Slehani smetany Smetanové naplné a vyrobky

= vyjmenuje druhy naplini

= popiSe technologické postupy

=  popiSe postupy vyroby vybranych
vyrobk

= uvede vady smetanovych naplni

= Slehani smetany

= druhy naplni

= technologické postupy

= vyrobky

= vady smetanovych naplni

= uvede vyznam ozdob Ozdoby a priprava hmot
= rozdéli ozdoby podle druhu

, g ) L, = vyznam a rozdéleni ozdob
= uvede vyrobni postupy jednotlivych

= priprava modelovaci hmoty

druht . (.
v , e . =  pomucky na modelovani
* vyuZiva nové technologie pfi pfipravé | wrobni postupy jednotlivych
ozdob druht
=  souhrnnym opakovanim ziskava Upevnovani ziskanych védomosti

potrebné védomosti = charakteristika, rozdéleni

= vybér a uprava surovin

= postup vyroby, technologické
postupy, vyrobky, vady — listové
tésto, Slehané hmoty, trené
hmoty, jadrové hmoty,
smetanové naplné, ozdoby

Pfesahy:

Veskerd témata jsou provazana s predméty Technologie, Suroviny a Zafizeni zavodu.
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Rozpis vysledkul vzdélavani a uciva
TECHNOLOGIE — 3.ro¢nik — pracovi$té Cernovice

, wrzox s Y. pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo .
¥ v hodin
= popiSe suroviny vhodné pro vyrobu Kynuté tésto a vyrobky 19
kynuvtelho tes.ga;, . sst. ieiich * vybéra uprava surovin
n
vysvétli |I:>r<:;1V| a prlpravY tést, jejic = pFiprava kynutého tésta
zpracovani a dohotoveni, e
biasni bodminky k ) . . = plundrové tésto
n
o Ijalsnvl podminky kynuti a zmény pfi = wyrobky
zrani tésta,
= 0osvoji si technologické postupy vyroby
a na pfikladech popise konkrétni
technologicky postup,
= zvoli vhodnou napli a popise jeji
pfipravu
= vyuZiva nové technologie pfi pfipravé
vyrobkl z kynutého tésta
= vyjmenuje druhy restauracnich Restauracni moucniky 27
";f“clr("k“, - = rozdéleni
chara tevrlz’u1e zpusvo lyoprll:v)_ravy , = technologické postupy
restauracnich moucnikud, pfipravi
béZiny moucnik podle technologického
postupu
= - vyuZiva nové technologie pfi pfipravé
restauracnich moucnikd
= popiSe suroviny pro vyrobu zmrzlin Vyroba zmrzliny a zmrzlinovych 4
= ovlada predpisy o vyrobé a evidenci specialit
zmrzliny . b .
= iSe druhy zmrzlin a mrazenych vyber surovin
Eo,plsoe runy y = druhy zmrzlin
remu .y , * technologické postupy
= 0osvoji si technologické postupy vyroby . . 0
) ) e TR ; = zmrzlinové speciality
= vyjmenuje strojni zafizeni na vyrobu . v Lo
i N S mrazené krémy
zmrzlin a mrazenych krémf
= vyuZiva nové technologie pfi pfipravé
zmrzlin a zmrzlinovych specialit
= popiSe suroviny pro vyrobu dietnich Vyrobky DIA 7
= vyrobkd . b&r a .
] étli zadsady pro vyrobu dietnich vyber a Uprava surovin
stvet X yprovy = rozdéleni DIA vyrobku
= vyrobkd ,
: o, . .. | ™ vyrobky
= vyjmenuje vyrobky vhodné pro urcity
druh diety
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popiSe technologicky postup vyroby
vybranych vyrobku

vysvétli odliSnost DIA vyrobk( od
béZznych cukrafskych vyrobkud a uvede
priklady

rozdéli oplatky Oplatky 6
vyjrrlmvenUJehsurlowm;(E)ro vyrobu oplatek | | rozdéleni
pognse tcer: no Togklf e postupy » pfiprava surovin
vybranych vyrobkd = technologické postupy
= - vyrobky
popiSe charakteristiku a vyrobu Specialni vyrobky 10
specidlnich vyrobkd = orientdlni cukrovinky
= jemné dezertni vyrobky
= ostatni nepecené vyrobky
uvede zpUsoby hodnoceni surovin Hodnoceni jakosti cukraiskych 3
provede senzorické hodnoceni a popiSe | vyrobka
vady = vyznam hodnoceni
= zpUsoby hodnoceni
hodnoti senzoricky polotovary a Baleni, skladovani a pfeprava 4
hotové vyrobky polotovarti a hotovych
popisSe vady vyrobkl a mozZnosti | cukrarskych vyrobku
priven,cel robk hled oiich = zpUsoby baleni
.uc ovava vyrc? y sohledem na JEJICh | o iy klimatu na kvalitu
jakost a trvanlivost oy , .
) L L cukrarskych vyrobk
bali a oznacCuje cukrarské vyrobky (L . ,
lad latnvmi predoi = uchovdvani, trvanlivost, baleni,
v souladu s platnymi predpisy oznacovani a expedice vyrobk(
= zpUsoby prepravy
vede jednoduchou skladovou evidenci | Zpusoby evidence ve skladu, 4

uvede, jaké zasady a predpisy je tfeba
dodrzovat pti prodeji potravinarskych
vyrobk

vykonava bézné Cinnosti pfi prode;ji
potravinarskych vyrobk

eviduje nebo pomaha pfi evidenci
surovin a vyrobku v cukrarském
provozu, pfipadné v prodejné
provadi inventarizaci na zakladé
pokynU nadfizenych

prodej zbozi

= provozni evidence

= jnventarizace, manko

= prodej potravinaiskych
vyrobk

= jakost zbozi, vady zbo7i,
reklamace
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=  souhrnnym opakovanim ziskava | Upevnovani ziskanych védomosti a
védomosti potfebné pro Uspésné | teoreticka priprava k zavérecnym
vykonani zavérecnych zkousek ve | zkouSkam

zvolené profesi cukrarské prace = cukerné roztoky a hmoty

= naplné a polevy

= pevna tukova tésta

= palend hmota

= listové tésto

= Slehané hmoty a tfené hmoty
= jadrové hmoty

= smetanové naplné a vyrobky
= ozdoby

Pfesahy:

Veskera témata jsou provazana s predméty Technologie, Suroviny a Zarizeni zavodu.
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Pracovisté Trest

v 7

bezpecnosti a ochrany zdravi pfi
praci a pozarni prevence

pfi obsluze, bézné obsluze a ¢isténi
stroju

a zafizeni postupuje v souladu

s predpisy a pracovnimi postupy
uvede priklady bezpecnostnich
rizik, nejcastéjsi priciny urazl a
jejich prevenci a vi, jak poskytnout
prvni pomoc

uvede povinnosti pracovnika i
zaméstnavatele v pripadé
pracovniho Urazu

dodrzuje zakladni hygienické
pozadavky a predpisy

zna pravidla spravné vyrobni a
hygienické praxe

praci,
prevence

hygiena prace, pozarni

pracovné pravni problematika
BOZP

bezpecnost technickych zatizeni
zasady hygieny a sanitace
provozu

hygienické predpisy

v potravinarském provozu

Technologie 1. ro¢nik 2. rocnik 3. ro¢nik dotace hodin celkem
povinny pfedmét 4/132 3/99 2/62 9/293
Rozpis vysledku vzdélavani a uciva
TECHNOLOGIE - 1. ro¢nik — pracovisté Trest
, Crs oz . pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo .
¥ ¥ hodin
ak: Uvod, potravinarsky primysl 4
seznami se s planem uciva = seznameni s ucivem
popiSe vyvoj cukrarské vyroby = historie a soucasnost cukrarské
vyjmenuje a charakterizuje vyroby
jednotliva odvétvi potravindrského | = odvétvi
pramyslu = pravni predpisy
je seznamen s platnymi pravnimi = prava a povinnosti v pfipadé
predpisy v potravinafstvi a nemoci a Urazu
uvede kde je Ize vyhledat
dodrzuje ustanoveni tykajici se Bezpecnost a ochrana zdravi pfi 4
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vysvétli postup pfi vareni Cukerné roztoky a hmoty 18
cu_kerngho roztoku, , * pfiprava cukernych roztokd
orientuje se v druzich cukernych »  piiprava fondanu, karamelu
roztokil » i griliaSe, jadrovych hmot a past,
uvede pripravu fondanu, karamelu, kuléru
ﬁ”:',ase’ Jadrovych hmot a past a = vady cukernych hmot a roztokl a
ueru , . jejich pousiti
popiSe vady cukernych roztokd a
jejich pouziti
popiSe vyznam naplni Naplné 25
rozlls:.jedn.otllve druhy néplni podle | charakteristika a vyznam naplni
trva/rl 'VO,St' . . = rozdéleni a vyrobni postup naplni
popiSe vyrobni postup vybranych
naplni
zvoli vhodné suroviny k vyrobé
naplni
pfipravuje a vyuziva zakladni a nové
druhy naplni pro cukrarské ucely
uvede vyznam polev Polevy 9
ZV?I' vhodné suroviny pro pfipravu |, charakteristika a vyznam polev
o e\v/ ) . . = druhy a vyrobni postup polev
vysvétli postupy vybranych druh(
polev
pfipravuje a vyuziva zakladni a nové
druhy polev pro cukrafské ucely
rozdéli pevna tukova tésta Pevna tukova tésta a vyrobky 17

zvoli a upravi vhodné suroviny pro
jednotlivé druhy tést

uvede teploty peceni

vysvétli postupy vyroby —rucni a
strojni vyroba

zvoli vhodné naplné pro vyrobky
popise technologické postupy
vyrobku z pevnych tést a

z lineckého treného tésta
vyuZiva nové technologie pfi
pripravé cukrarskych vyrobk( z
pevnych tukovych tést

= rozdéleni, vybér a Uprava surovin
= [inecké tésto

= vaflové tésto

= slané, kiehké tésto

= tfené linecké tésto

= Cajové pecivo
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urci vhodné suroviny k vyrobé
palené hmoty

popise technologické postupy
vyroby

urci teplotu a rezim peceni palené
hmoty

popise zplsoby tvarovani a
dohotovovani vyrobku

ur¢i vhodnou napln a polevu pro
vyrobky z palené hmoty

vyuziva nové technologie pfi
pripravé cukrarskych vyrobk( z
palené hmoty

Palena hmota a vyrobky z palené
hmoty

= vybér a uprava surovin

= pfiprava palené hmoty a jeji
zpracovani

= vyrobky z palené hmoty

10

vybira a upravuje suroviny
pfipravuje a zpracovava tésto
popise vyrobu vybranych vyrobku a
jejich dohotoveni

vyuZziva nové technologie pfi
pripravé cukrarskych vyrobk( z
medového tésta

Medové tésto a vyrobky

= vybér a Uprava surovin
= priprava, odleZeni a zpracovani
= vyrobky, dohotovovani

uvede vyznam a vlastnosti surovin
vysvétli zplsoby pfipravy surovin
pro technologické zpracovani
pfipravi tésto rucnim i strojnim
zplUsobem

uvede zplsoby tvarovani

stanovi teplotu peceni a objasni
pochody pfi peceni

uvede moznosti pInéni ndaplnémi
na prikladu popiSe konkrétni
technologicky postup

analyzuje vady korpusu a navrhne
mozné feseni napravy

vyuZiva nové technologie pfi
pripravé cukrarskych vyrobk( z
listového tésta

Listové tésto

= vybér a Uprava surovin
= technologicky postup pti vyrobé
= vyrobky z listového tésta

popiSe druhy a pouziti koloidnich
roztok(

vysvétli tvorbu pény a pochody v ni
béhem peceni

popiSe pojem Slehatelnost

vysvétli vlivy pusobici na
Slehatelnost roztoki

Koloidni roztoky

= charakteristika, druhy a pouziti
= tvorba pény a pochody
probihajici béhem peceni
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= rozlisi jednotlivé druhy Slehanych Slehané hmoty 23
hmot

= zvoli vhodné suroviny pro Slehané
hmoty

= popiSe technologické postupy
jednotlivych slehanych hmot a zvoli
vhodnou teplotu peceni pro
jednotlivé vyrobky

= popiSe vady Slehanych hmot a
moznosti ndpravy

= vyuZiva nové technologie pfi
pripravé cukrarskych vyrobkl ze
Slehanych hmot

= suroviny

= |ehké slehané hmoty

= nahfivané Slehané hmoty

= Slehané hmoty s pouzitim
rychloslehaciho pfipravku a
moucnych smési

= tézké Slehané hmoty

= vyrobky

= vady, pficiny a odstranovani

= souhrnnym opakovanim ziskava Upeviovani ziskanych védomosti 4

potfebné védomosti = priprava cukernych roztokd a

hmot, vady a jejich pouziti

= charakteristika, vyznam,
rozdéleni, naplng, polevy, pevna
tukova tésta, palena hmota,
listové a medové tésto, Slehané
hmoty

Pfesahy:

Veskera témata jsou provazana s predméty Technologie, Suroviny a Zarizeni zavodu.

Rozpis vysledkd vzdélavani a uciva

TECHNOLOGIE — 2. rocnik — pracovisté Trest

, wrzox s Y. pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo hodin
Zak: Specidlni $lehané hmoty 12
= rozlisi jednotlivé druhy Slehanych = suroviny
hmot = vyrobky
= zvoli vhodné suroviny pro Slehané = vady, pficiny a odstranovani
=  hmoty

= popiSe technologické postupy
jednotlivych slehanych hmot a zvoli
vhodnou teplotu peceni pro jednotlivé
vyrobky

= popiSe vady Slehanych hmot a
mozZnosti napravy
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vyuZziva nové technologie pfi pfipravé
cukrafskych vyrobku ze Slehanych
hmot

vyjmenuje suroviny pro vyrobu, Trené hmoty 9
popiSe vyrobu tfené hmoty, = whbér a Gprava surovin
popise zplsoby kypreni, tvarovani a = wroba tfené hmoty
pecen L * tvarovani a peceni
popise technologicky postup = druhy tfenych hmot a vyrobky
vybranych vyrobku
vyuZziva nové technologie pfi pfipravé
cukrafskych vyrobkd tfenych hmot
vyjmenuje jednotlivé druhy jadrovych | Jadrové hmoty 14
hmof i . By . = charakteristika a rozdéleni
popiSe suroviny pro vyrobu jadrovych | vyber a Giprava surovin
hmof , * postup vyroby
popiSe postup vyroby = vyrobky
uvede technologicky postup vybranych
vyrobkUl z jadrovych hmot
vyuZiva nové technologie pti pfipravé
cukrarskych vyrobki z jadrovych hmot
popise Slehani smetany Smetanové naplné a vyrobky 13
vyjmenuje druhy naplni = Sehani smetany
popiSe technologické postupy = druhy néplni
popiSe postupy vyroby vybranych = technologické postupy
vyrobkd = wrobk
d dy smetanovych naplini VYTOREY
uvewe ,\/a Y ) y_ v.p » . = vady smetanovych naplini
vyuZziva nové technologie pfi pfipravé
smetanovych vyrobk
uvede vyznam ozdob Ozdoby a pfiprava hmot 13

rozdéli ozdoby podle druhu

uvede vyrobni postupy jednotlivych
druht

vyuzZivda nové technologie pfi vyrobé
ozdob

= vyznam a rozdéleni ozdob

= pfiprava modelovaci hmoty

= pomlucky na modelovani

= vyrobni postupy jednotlivych
druhd
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= popiSe suroviny vhodné pro vyrobu Kynuté tésto a vyrobky
= kynutého tésta,

= vysvétli pravidla pripravy tést, jejich
= zpracovani a dohotoveni,

= objasni podminky kynuti a zmény pfi

= vybér a uprava surovin
= pfiprava kynutého tésta
= plundrové tésto

D = vyrobky

= zranitesta,
= 0svoji si technologické postupy vyroby
= ana prikladech popise konkrétni
= technologicky postup,
= zvoli vhodnou napln a popise jeji

pfipravu
= vyuZiva nové technologie p¥i pfipravé

vyrobku z kynutych tésto
= vyjmenuje druhy restauracnich Restauracni moucniky

moucnik

= charakterizuje zpUsoby pripravy
restauracnich moucnikd, pfipravi
béZzny moucnik podle technologického
postupu

= rozdéleni
= technologické postupy

=  souhrnnym opakovanim ziskava | Upeviovani ziskanych védomosti

potfebné védomosti = charakteristika, rozdéleni

= vybér a Uprava surovin

= postup vyroby, technologické
postupy, vyrobky, vady -
specialni slehané hmoty, tfené
hmoty, jadrové hmoty, kynuté
tésto, restauracni moucniky a
smetanové naplné, ozdoby.

Presahy:

Veskerd témata jsou provazana s predméty Technologie, Suroviny a Zafizeni zavodu.
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Rozpis vysledki vzdélavani a uciva: 3. rocnik

TECHNOLOGIE - 3. ro¢nik — pracovisté Trest

, wrzz s Y. pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo hodin

Zak: Restauraéni mouéniky 13
= vyjmenuje druhy restauracnich = rozdéleni

moucnik = technologické postupy
= charakterizuje zpUsoby ptipravy

restauracnich moucnikd, pfipravi

béZny moucnik podle technologického

postupu
= vyuZiva nové technologie pti pfipravée

restauracnich moucnik
= popiSe suroviny pro vyrobu zmrzlin Zmrzliny 4
. ovlédé predpisy o vyrobé a evidenci = wybér surovin
" zmrzliny * druhy zmrzlin
. po,plsoe druhy zmrzlin a mrazenych = technologické postupy
= krémi . , .

L o ) =  zmrzlinové speciality

. OSYOJI Si Fechnqlc)lglclflez polstupy, vyroby | _ mra%ené krémy
= vyjmenuje strojni zafizeni na vyrobu
= zmrzlin a mrazenych krému
= vyuZiva nové technologie pti pfipravée

zmrzlin a zmrzlinovych specialit
= popiSe suroviny pro vyrobu dietnich Dietni vyrobky 7

vyrol?klﬁ , , o = vybér a uprava surovin
. vyl/svetllozasady pro vyrobu dietnich = rozd&len dietnich vyrobkd

vy_robku o , o = technologické postupy dietnich
= vyjmenuje vyrobky vhodné pro urcity vyrobkd

druh diety
= popiSe technologicky postup vyroby

vybranych vyrobku
= vysvétli odliSnost DIA vyrobk( od

béznych cukrarskych vyrobk( a uvede

priklady
= rozdéli oplatky Oplatky 6
= vyjrr)venUJe surovmy pl)ro vyrobu oplatek | rozdéleni
=  popiSe jcechn,ologlfke postupy = pfiprava surovin

vybranych vyrobka = technologické postupy

= vyrobky
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popiSe charakteristiku a vyrobu Specialni vyrobky 10
specialnich vyrobkd = orientdlni cukrovinky
= jemné dezertni vyrobky
= ostatni nepecené vyrobky
uvede zplGsoby hodnoceni surovin Hodnoceni jakosti cukrarskych 3
provede senzorické hodnoceni vyrobkd | vyrobki
popise vady vyrobkl a moZnosti| . vyznam hodnocent
prevence * zplsoby hodnoceni
uchovava vyrobky s ohledem na jejich | Baleni, skladovani a preprava 4
jakost a trvanlivost polotovaru a hotovych
bali a oznaduje cukrarské vyrobky cukrarskych vyrobkd
v souladu s platnymi predpisy = zptsoby balen
= vliv  klimatu na kvalitu
cukrarskych vyrobk
= uchovavani, trvanlivost, baleni,
oznacovani a expedice vyrobka
= zpUsoby prepravy
vede jednoduchou skladovou evidenci | Zplisoby evidence ve skladu, 4
uvede, jaké zasady a pfedpisy je tfeba | prodej zboii
d?drzo:/at pfi prodeji potravinafskych | _ provozni evidence
vyrobkd . .
Kondvé basng &i { oFi prodeii * inventarizace, manko
vy ona.vajv ez,ne C|,nnost: pfi prodeji = prodej potravina¥skych
potravinarskych vyrobkd . .
] ) ) ] i vyrobki
orientuje se v evidenci surovin a . “ v
) o o = jakost zboZi, vady zbozi,
vyrobk( v cukrarském provozu,
” . o reklamace
pfipadné v prodejné
je schopen provadét inventarizaci na
zakladé pokyn nadfizenych
souhrnnym opakovanim ziskava Upeviovani ziskanych védomosti— | 11

védomosti potiebné pro uspésné
vykonani zavérecnych zkousek ve
zvolené profesi

teoretickd priprava kzavérecnym
zkouskam

= opakovani uéiva 1., 2. a 3.
ro¢niku

Presahy:

Veskerd témata jsou provazana s predméty Technologie, Suroviny a Zafizeni zavodu
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ODBORNY VYCVIK

Nazev skoly: SOS, SOU a ZS Trest

Adresa skoly: K ValSe 1251/38, 589 01 Trest
Nazev skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar, cukrarska vyroba

Kod a nazev oboru vzdélavani: 29-54-E/01 Potravinarska vyroba
Dosazeny stupen vzdélavani: Stredni vzdélani s vyucnim listem
Délka vzdélavani: 3 roky

Forma vzdélavani: Denni studium

Platnost SVP: 0d 1.9.2022 poéinaje 1. roénikem
Cilem uciva

Odborny vycvik je osvojeni odbornych védomosti a praktickych dovednosti potfebnych
k vykonu konkrétni samostatné prace ve vsech fazich technologického zpracovani surovin na
cukrarské vyrobky a polotovary.

Zak ziskdva manudlni zruénost v cukrafské vyrobé, nauéi se obsluhovat jednotliva strojni
zafizeni, provadét technologické vypocty, posuzovat kvalitu vstupnich surovin, polotovarl a
hotovych vyrobku. Dlraz se klade nejen na dodrZovani zdsad hygieny, technologickou kazen
ale i na spravné nakladani s materialem, energii a odpady.

Do kazdého roc¢niku je zafazeno sezndmeni s bezpecCnosti a ochranou zdravi pfi prace a
predpisy pozdarni ochrany.

Charakteristika uciva

Ucivo se zaméfuje na zvladnuti vyroby zakladniho sortimentu cukrarskych vyrobku. Vyuka
v odborném vycviku je tézistém pro praktické osvojeni dovednosti a aplikaci vSeobecnych a
odbornych dovednosti. PIni funkci integrujictho predmétu, vnémz se realizuji praktické
¢innosti nutné k ziskani profesionalnich navykd v cukrarskych provozech, upeviuji se zde
dovednosti ziskané praktickou Cinnosti a teoretickou pripravou, utvareji se potrebné navyky a
ziskavaji prvni zkusenosti.

Ucivo je zaméreno na Ucelnou organizaci prace, hospodareni se surovinami a jejich zpracovani,
pouzivani strojniho zafizeni cukrarskych provozl, dodrzovani zdsad bezpecnosti prace,
hygienickych a ekologickych norem, odpovédnost za plnéni Ukoll a kvalitu vykonavané prace.

Cile vzdélavani v oblasti citd, postojt, hodnot a preferenci
Vzdélavani sméruje k tomu, aby Zaci:

= ziskali a uplatfiovali znalosti a dovednosti dekorativniho uméni a estetického citéni
potfebné pritvarovani a dohotovovani cukrarskych vyrobkt

= dodrzovali stanovené normy a predpisy

= dovedli spravné nakladat s materialy, energiemi a odpady

= pracovali samostatné ale také v tymu

= zarazovali do vyroby nové poznatky z oboru pfi pripravé cukrarskych vyrobku

= byli schopni se kriticky divat na vysledky své vlastni prace

139




Doporucené vyukové strategie

Skupinova vyuka je zaloZzena na zasadach ndazornosti a pfimérenosti a na individudlnim

pristupu k jednotlivem s ohledem na jejich mentalni a fyzické predpoklady.

Vyroba cukrarskych polotovarl a vyrobk( probihd v ndvaznosti na predméty Suroviny,
Technologie, Zafizeni zdvod( a Hospodaiské vypocty. Technologické postupy jsou vedeny po
jednotlivych pracovnich krocich aZz po samostatné prace Zaku i spoluprace s ostatnimi pfi
naroénéj$im zadani. Zaci jsou disledné vedeni ke spravnému vyhotoveni Gkolu, nacviku
technik a vyuZiti informacni techniky pti vyhledavani, praci s textem (recepturou), normovani,
porozumeéni textu, tim i ¢asové posloupnosti samotné pripravy a vazeni surovin.

Pouzivané vyukové strategie:

hromadnd vyuka
skupinova vyuka
problémové uéeni
samostatna prace

Metody vyucovani, které jsou vyuZivdany:

vyklad
demonstrace
prace s chybou
pozorovani
individualni prace
skupinova prace
exkurze

Hodnoceni vysledki vzdélavani

dodrzovani hygienickych predpisti a BOZP

normovani podle receptur pro cukrarskou vyrobu

prabéziné prezkouseni a ovérovani znalosti technologickych postupl
priprava surovin k vyrobé cukrafskych vyrobka

vyroba tést, hmot, naplini a polev

dodrzovani vyrobniho postupu

tvarovani a peceni cukrarskych vyrobk

dohotoveni a zdobeni vyrobku

hodnoceni jakosti polotovar( a vyrobki, jejich vady a moZznosti prevence
dodrzeni skladovani polotovar( a cukrarskych vyrobk(

baleni a expedice vyrobku

Hodnoti se:

samostatna prace

pfipravenost Zaka

aktivita Zaka

prokdzané znalosti

pozorovani zdka

sebehodnoceni zaka

hodnoceni v souladu s Klasifikacnim fadem Skoly

140



Pracovisté Cernovice

Odborny vycvik 1. ro¢nik 2. rocnik 3. rocnik dotace hodin celkem
povinny pfedmét 18 21 21 60

PFinos pfedmétu pro rozvoj klicovych, odbornych kompetenci a priarezovych
témat

Klicové kompetence
Kompetence k uceni

= vyuZivat ke svému uceni rlizné informacni zdroje, v€etné zkusenosti svych i jinych lidi
= zndt moznosti svého dalSiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani

Kompetence k reseni problémii
= spolupracovat pfi feseni probléma s jinymi lidmi
Komunikativni kompetence

= vést 7aky k vSestranné a ucinné komunikaci
= komunikuje s jednotlivymi spolupracovniky i v kolektivu

Persondlni a socidlni kompetence

e stanovovat si cile a priority podle své zajmové a pracovni orientace a Zivotnich podminek

e reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zpUsobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku

e mit odpovédny vztah ke svému zdravi, pecovat o svj fyzicky i dusevni rozvoj

e byt si védomi dusledkd nezdravého Zivotniho stylu a zavislosti

e pracovat vtymu a podilet se na realizaci spole¢nych pracovnich a jinych ¢innosti

e prijimat a odpovédné plnit svéfené ukoly

e prispivat k vytvareni vstticnych mezilidskych vztah( a k predchazenim osobnim
konfliktdim a diskriminaci

Obcanské kompetence a kulturni povédomi

= jednat odpovédné a samostatné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve verejném zajmu

= dodrZovat zakony, respektovat prava druhych lidi (popf.jejich kulturni specifika) a
oprostit se od nesnasenlivosti, xenofobie a diskriminace

= uzndvat hodnotu Zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni Zivot a spoluodpovédnost
pfi zabezpecovani ochrany Zivota a zdravich ostatnich

= uvédomovat si tradice a hodnoty svého ndroda, chapat jeho minulost i sou¢asnost

Kompetence k pracovnimu uplatnéni
= mit pfehled o mozZnostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru
Matematické kompetence

= spravné pouZivat a prevadét bézné jednotky, vypocitat potfebné mnozstvi surovin podle
receptur
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Kompetence vyuZivat prostiedky informacnich a komunikacnich technologii

ziskavat informace z otevienych zdrojll, zejména pak s vyuZitim celosvétové sité Internet

Odborné kompetence

Prijimat a skladovat suroviny, polotovary a hotové potravindrské vyrobky

provadét kvantitativni a kvalitativni pfejimku surovin a pomocnych latek, polotovari a
hotovych vyrobki

orientovat se v jednotlivych druzich surovin, polotovar( a hotovych vyrobki, pfi
skladovani zohlednit jejich vlastnosti, kvalitu a trvanlivost a skladovat je podle
stanovenych zasad

vést jednoduché zaznamy ve skladové evidenci

Zpracovavat suroviny a polotovary na hotové potravinarské vyrobky dle technologického
postupu a s ohledem na bezpecénost potravin

seznamit se s cukrarskymi recepturami, provadét jednoduché vypocty, vypocitat
potfebné mnoistvi surovin, navazit a odmérovat potfebné mnozstvi surovin

ovladat spravnou techniku prace s cukrarskym sackem a vhodné volit fezanou a hladkou
trubicku

vybrat vhodné suroviny a pomocné latky pro dany technologicky postup

pfipravovat cukerné rozvary

charakterizovat rozdéleni naplni, volit vhodné suroviny, pfipravit zakladni druhy naplni
vyjmenovat druhy polev, pfipravit vyrobu ¢okoladové, agarové, fondanové a cukrové
polevy

pfipravovat, upravovat a zpracovavat suroviny podle technologického postupu ru¢né
nebo strojové na vybrané polotovary a vyrobky pevnych tést

dodrzovat technologicky postup a technologickou kazen

prokazat manualni zru¢nost pfi ru¢nim zplsobu zpracovani a Upraveé surovin

obsluhovat potravinarské stroje a zafizeni pfi pripravé, Upravé a zpracovani surovin a
polotovarl a pfi manipulaci s hotovymi vyrobky, provadét jejich ¢isténi a béZznou udrzbu
provadét jednoduché vypocty, vypocitat potfebné mnozstvi surovin, navazovat a
odmérovat potiebné mnoistvi surovin

pripravovat, upravovat a zpracovat suroviny podle technologickych postupli ru¢né nebo
strojové na vyrobu jednotlivych hmot: paleng, listova, medova, lehka Slehana a Slehana
hmota nahfivana, tézka Slehana a tfena hmota, zvlastni druhy slehanych hmot, smetanové
naplné a vyrobky, Cajové a parizské pecivo

volit vhodné suroviny pro pfipravu vhodnych naplni a polev

obsluhovat potravinarské stroje a zafizeni pfi pfipravé, Upravé, zpracovani surovin a
polotovaru a pfi manipulaci s hotovymi vyrobky, provadét jejich CiSténi a béZznou udribu
provadét jednoduché vypocty, vypocitat potfebné mnozstvi surovin, navaZovat a
odmérovat potiebné mnoistvi surovin

pripravovat, upravovat a zpracovat suroviny podle technologickych postupli ru¢né nebo
strojové na vyrobu jednotlivych hmot a tést: studend nahtivana jadrova hmota, kynuta a
plundrova tésta

zpracovavat, modelovat ozdoby z rlznych surovin
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= pfipravovat a zpracovavat suroviny na vyrobu restauracnich moucnikd, zmrzlina a DIA
vyrobk

= orientovat se ve vedeni zakladni provozni evidenci

= provadét senzorické hodnoceni kvality surovin a hotovych cukrarskych vyrobki

= balit, oznacovat, skladovat a expedovat hotové vyrobky

Aplikovat hygienické pozadavky v cukrarském provozu

= pochopit a respektovat nezbytnost dodrzovani hygieny a sanitace cukrafského provozu
s cilem vyrabét bezpecné potraviny

= osvojit sizasady osobni hygieny a hygieny pracovniho prostredi, provadét béznou
sanitaci potravinarského provozu

= likvidovat odpady cukrarské vyroby v souladu s ekologickymi principy

Dbadt na bezpecnost a ochranu zdravi pfi praci

= 7znat a dodrzovat zakladni pravni predpisy tykajici se bezpecnosti prace a ochrany zdravi
pfi praci a pozarni prevence

byt vybaveni védomostmi o zasadach poskytovani prvni pomoci pfi nahlém onemocnéni
nebo Urazu a snazit se poskytnout prvni pomoc
osvojit si zasady pouzivani ochrannych pomucek, odévl a obuvi k ochrané zdravi pfi praci

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prdce, vyrobkii a sluZzeb

= dodrZovat stanovené normy (standardy) a predpisy souvisejici se systémem fizeni
jakosti zavedenym na pracovisti

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzZitelného rozvoje

= efektivné hospodafit s financnimi prostredky
= nakladat s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na Zivotni prostredi

Prifezova témata
Obcan v demokratické spolecnosti

Z4ci jsou vedeni k tomu, aby odpovédné rozhodovali o vyuZiti vhodnych surovin a vyrobki a
aby se sami orientovali v nabidkach obchodnich fetézch a zhodnotili, zda nabidky jsou
v souladu se zasadami zdravého Zivotniho stylu.
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Clovék a Zivotni prostredi

Vramci environmentalniho vzdélavani a vychovy jsou Zaci vedeni ktomu, aby chapali
postaveni Clovéka v pfirodé, vlivy prostredi na jeho zdravi a aby byli za své zdravi odpovédni.
Zaci se seznamuji se zasadami spravného nakladani sodpady v cukrafskych provozech
v souladu s principy ochrany Zivotniho prostfedi a jsou vedeni k takovému jednani, pfi kterém
budou zvaZovat efektivni vyuzivani strojniho zafizeni, surovinovych a energetickych zdroju
v cukrarském provozu.

Clovék a svét prdce

V ramci tématu Clovék a svét prace jsou Zaci vedeni k tomu, aby si uvédomili vyznam, Géel a
uzite¢nost vykondvané prace, jeji financni, popf. spoleCenské ohodnoceni, aby chapali kvalitu
své prace jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména a aby védéli, jakym
zplisobem pecuje stat o zdravi pracujicich. Zaci jsou vedeni k vyhledavani a posuzovani
informaci o profesnich pfilezitostech, orientaci v nich a vytvaret si o nich zakladni predstavu.

Informacni a komunikacni technologie

Zaci jsou vedeni k tomu, aby dokazali vyuZivat internet k ziskani informaci o novych druzich
surovin  a pomtucek, které uplatni pti praci v cukrarském oboru.

Realizace odborného vycviku

ODBORNY VYCVIK — 1. ro¢nik — pracovi$té Cernovice

pocet

Vysledky vzdélavani Ucivo hodin
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Zak: Uvod 36
= respektuje organizaéni usporadani | ® sezndmeni s organizaci
Skoly odborného vycviku
= dodrZuje ustanoveni tykajici se = zakladni ustanoveni pravnich
bezpecnosti prace a ochrany zdravi norem o bezpecnosti prace a
pfi praci a pozarni prevence ochrané zdravi pfi praci
= pfi prdaci postupuje v souladu = nejcastéjsi zdroje a priciny
s pracovnimi pfedpisy a postupy pracovnich uraz(
= uvede priklady bezpecnostnich = druhy ohroZeni pfi prdci a
rizik, nejcastéjsi pri€iny urazl a zpUsoby ochrany pracovnik(
jejich prevenci = prevence rizik pfi pracovnich
= avi, jak poskytnout pomoc ¢innostech v daném oboru
= uvede povinnosti pracovnika i = prvni pomoc pfi urazech
zaméstnavatele v pfipadé = pozarni ochrana
pracovniho Urazu = systém kontroly kritickych bod(
= pouZiva ochranné pomlcky, odév a v potravinarské vyrobé
obuv k ochrané zdravi pfi praci = seznameni s naplni predmétu
= poskytne prvni pomoc pti Urazu na
pracovisti
= 7nd opatreni tykajici se kritickych
bod( ve vyrobé a sleduje systém
kontroly kritickych bod( napf.
systém HACCP
= je seznamen s naplni predmétu
= rocniku
= rozliSuje jednotlivé provozy Cukrarsky provoz 30
- pFipravuje_ pracovisté . pro danou | charakteristika pracovisté
tecflr\olloglckoa; operaci . .. | = osobnia provozni hygiena
. vyv/luzwav nov,ev ltechrllologlf pri aklid pracovidts
pripravé cukrafskych vyrobkl
= dodrZuje zasady osobni a provozni
hygieny v cukrarské vyrobé
= rozliSuje jednotlivé pomlcky pro
cukrarskou vyrobu
= dodrZuje zdasady pfi pfipravnych,
pomocnych a uklidovych pracich
= obsluhuje jednoduché stroje a
zatizeni v cukrarské vyrobé, popise
jejich funkci
= obsluhuje jednoduché stroje a
zarizeni a provadi jejich béinou
udrzbu
= pfijimd a uklada suroviny do skladu | Pfiprava surovin ke zpracovani 24

e pfijem a skladovani surovin
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vyjmenuje zasady skladovani
rdznych druh(l potravinarskych
surovin

dodrzuje zakladni pravidla
nakladani

s odpady v potravinarské vyrobé
seznami se s cukrarskymi
recepturami

vypocita potfebné mnozstvi
surovin

pro dany technologicky postup
provadi jednoduché technologické
vypocty

navazuje a odméruje potrebné
mnozstvi surovin

spravné manipuluje s vahou,
udrZuje vahy v Cistoté

e nakladani s odpady

e hospodareni ze surovinou -
normovani

e vaZeni, méfeni a pfiprava pro
vyrobu

e vaZeni na rlznych typech vah

- obsluhuje jednoduché stroje a
zarizeni v cukrarské vyrobg,
popiSe jejich funkce, obsluhuje
pece, provadi sazeni a obraceni
plech(

voli stroje a zafizeni pro jednotlivé

operace vyroby

normuje potiebné suroviny pro

konkrétni vyrobu dle receptur a

rozvrhuje Casovou posloupnost

jednotlivych Cinnosti

voli vhodné suroviny pro konkrétni

technologické zpracovani,

senzoricky posuzuje vlastnosti a

kvalitu surovin

Obsluha stroju a zafizeni a jejich

udrzba

= obsluha peci a tepelného zatizeni

=  obsluha Slehaciho, treciho,
michaciho a rozvalovaciho stroje

= hodnoceni  jakosti vyrobkd,
vytéznost

30

pfipravuje hmotu na cvicné strikani
provadi spravné plnéni, drzeni
sacku

stfika cvicnou hmotu hladkou,
fezanou trubic¢kou

seznamuje se s riznymi druhy
zdobeni pomoci cukrarského sacku
vyrabi papirovy kornoutek
seznamuje se s riznymi druhy
cukrarskych vyrobkd, které se
vyrabi pomoci cukrarského sacku

7

Cvicné prace z hmot na strikani
= pfiprava cvicné hmoty

= plnéni, drZeni a ¢isténi sacku
= stfikani papirovym sackem

36
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pfipravuje a vyuziva zakladni Uprava cukru vafenim 90
Cuk(?an-_‘ rozvary 5 * Uprava cukru vafenim na rdzné
popisSe jednotlivé zkousky teploty, taveni cukru

culv<e_rnych roztoku. , * zpusoby méfeni koncentrace
urcuje koncentraci cukernych « piiprava a pousiti karamelu
roztok( rucni zkouskou a voli kuléru

thofine pomucky . = fondanova poleva

meéri teplotu teplomérem

pfipravuje taveny a vareny karamel

pfipravuje vyrobu kuléru

popiSe vyrobu a vyuziti fondanové

polevy

vyjmenuje suroviny pro vyrobu tést | Pfiprava pevnych tést a vyrobku 150
pomahalpr,l V}/robe ,nebo vyrvab| a = linecké tésto, vyrobky z lineckého
zpracovava zakladni druhy tést tasta

podle L = vaflové tésto, vyrobky z vaflového
receptury a technologického tasta

pO,SFUpiJ 5 Lo = tvarohové tésto, vyrobky

misi ru¢né nebo strojové = slané, syrové a vyrobky
pfipravené ’

suroviny

rucné vyvaluje, vypichuje a

vytlacuje do formicek dané vyrobky

zvoli jednotlivé druhy tést pro

vyrobu

vybird vhodné naplné a polevy

vysvétli rozdil mezi tukovym

téstem a tfenym lineckym téstem

pfipravi tvarohové a slané tésto

tvaruje a pece cukrarské vyrobky

vyjmenuje polevy, voli vhodné Priprava polev 56

suroviny pro pfipravu polev
pfipravuje a vyuziva zakladni a
nové druhy polev pro cukrarské
Ucely

popiSe vyrobu agarové polevy
urcuje spravny zpusob nahtivani
¢okoladové , fondanové polevy a
jejich pouziti

vari zelé polevy

pfipravuje vyrobky uréené

k potahovani

poleva ¢okoladova, agarova,
fondanova, cukrova
poleva ze Zelé
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= vyjmenuje suroviny k pfipravé Priprava bilkového krému 18
= bilkovych krémi

= predvede prakticky pfipravu krému
= urci dalSi suroviny, které lze

= do bilkového krému pridavat

= zdakladni bilkovy krém
= -ovocny bilkovy krém

= charakterizuje rozdéleni naplni Priprava naplni 120

= voli vhodné suroviny pro pfipravu
naplni

= pripravuje a vyuziva zakladni a
nové druhy naplni pro cukrarské
Ucely

= vhodné pouZivd naplné a ovlada
zpUsoby jejich pripravy

= zvoli spravné chutové prisady pro
ochucovani

= vyrabi naplné pro rychlou spotiebu

= ovlada pripravu trvanlivéjsich
naplni

= vyrabi naplné méné trvanlivé a
ochucené zakladnimi krémy

= pripravuje naplné k peceni a
upravuje ovocné naplné

= rozdéleni naplni

= z3dkladni Zloutkovy krém

= z3akladni maslovy krém

= z3dkladni tukovy krém

= ochucovani krému

= naplné pro rychlou spotfebu —
smetanové naplné a krémy

= trvanlivé a méné trvanlivé naplné

= naplné urcené k peceni

= praktickym opakovanim ziskava | Upevinovani ziskanych dovednosti 4

potfebné dovednosti * prakticky nacvik pevnych tést a

vyrobku
= |inecka, tfena, vaflova, krehka
a tvarohova tésta

Presahy:
Veskerd témata jsou provazana s predméty Technologie, Suroviny a Zafizeni zavodu

Hospodarské vypocty (3. rocnik) — Prepocty surovinovych norem
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ODBORNY VYCVIK 2. roénik — pracovisté Cernovice

. wis oz Y. pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo hodin
Z Uvod 42
= je seznamen s naplni predmétu = seznameni s naplni pfedmétu
2.ro¢niku = opakovani u€iva z 1. ro¢niku
= dodrZuje ustanoveni tykajici se = predpisy o bezpecnosti prace a
bezpecnosti a ochrany zdravi pfi ochrané zdravi pfi praci
praci  a poZzarni prevence = - druhy ohroZeni pfi praci a
= pfiobsluze, béZzné udrzbé a Cisténi zpusoby ochrany, bezpecna
stroju a zafizeni postupuje manipulace se stroji a
v souladu s predpisy a pracovnimi materidlem
postupy = nejCastéjsi zdroje a priciny urazl
= uvede ptiklady bezpecnostnich = sanitace a osobni hygiena na
rizik, pfipadé nejcastéjsi priciny pracovisti
uraz( a jejich prevenci a vi, jak = systém kontroly kritickych bod(
poskytnout prvni pomoc v potravinarské vyrobé
= uvede povinnosti pracovnika = seznameni s naplni predmétu
a zaméstnavatele v pripadé
pracovniho Urazu
= dodrzuje zakladni hygienické
pozadavky a predpisy
= provadi bézny uklid a sanitaci
potravinarského provozu
= 7znd pravidla spravné vyrobni
a hygienické praxe
= znd opatreni tykajici se kritickych
bodU ve vyrobé a sleduje systém
kontroly kritickych bod( napf.
HACCP
= je seznamen s naplni predmétu
= vyjmenuje jednotlivé suroviny a Pfiprava palené hmoty 120

jejich Upravu pred zpracovanim
pfipravi palenou hmotu

pomoci cukrarského sacku tvaruje
palenou hmotu

zvoli vhodnou teplotu a dobu
peceni

rucné prokrajuje a plni korpusy
pfipravi ndplné a upravi polevy
k dohotoveni vyrobka

= pfiprava palené hmoty a jeji
zpracovani

= tvarovani a peceni korpust

= pfiprava vyrobk( z palené hmoty
v€etné naplni a polev
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vybere a upravi vhodné suroviny Pfiprava listového tésta 112
pfipravi tukovou kostku a vodanek | Vbér a tprava surovin.

ovlada vyvalovani a prekladani = rozvalovani a prekladani

Ilstov_eho,testa = peceni listovych tést

tvalru1e vyrobky = vyrobky z listového tésta v€etné

voli vhodnou teplotu a dobu naplni a polev

peceni

pfipravuje naplné a upravuje

polevy

vybere a upravi suroviny Priprava medového tésta 98
k pFiprave testa = pfiprava surovin

vykondvad jednoduché operaceve | piiprava tésta

vyrobé v souladu s technologickym | | tvarovani a pegeni

postleplerr} L. = priprava naplni a polev,

vysvétli vyznam odloZeni tésta dohotoveni vyrobkd

tvaruje odlezené tésto

vykrajovanim, vypichovanim

dovede volit vhodnou teplotu a

dobu peceni

pfipravuje naplné a polevy

k dohotoveni vyrobka

dohotovuje a zdobi vyrobky podle

svého

navrhu

pfipravuje suroviny pro konkrétni | Pfiprava lehké slehané hmoty 63

technologické zpracovani

ovlada pfipravu lehké Slehané
hmoty

vysvétli Slehdni Zloutkl a bilkQ
oddélené u lehkych Slehanych

hmot

ru¢né misi a pomoci sacku tvaruje
vyrobky

zvoli vhodnou teplotu a dobu
peceni

pfipravi vhodné ndplné a polevy
zvoli vhodné estetické dohotoveni
vyrobku

= pfiprava surovin.

= Slehani Zloutkd a bilkd

= miseni hmot, peceni

= pfiprava naplni a polev,
dohotoveni vyrobkd
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vyjmenuje suroviny pro pfipravu Priprava Slehané hmoty nahtivané 56
nahfivané slehané hmoty = piiprava surovin
popiSe pfipravu nahfivané Slehané | nahfivani a élehani hmot
hmo:cyll seni h * miseni hmoty s pfisadami
vysvetli povstllpr omlsenl mot, , = tvarovani korpusd
uvede mozné zpUsoby tvarovani = dorty, plty
korpust a.pI?tu L = pfiprava naplni a polev
charakterizuje druhy ndaplni a
polev, pouzivanych k dohotoveni
vyrobku
vyjmenuje suroviny pro tézké Tézké Slehané hmoty 49
slshane hmoty , * pfiprava surovin
EmprlaE/UJe suroY!n,y ) =  miseni hmoty s prisadami
Sleha Zloutky, priléva tuk - .
co B = tvarovani korpusl
Sleha bilky, micha se Zloutky a .
o [ , . " peceni
pfisypdava ostatni suroviny
tvaruje hmotu z tézké slehané
hmoty
zvoli vhodnou teplotu a dobu
peceni
plni a dohotovuje vyrobky z tézké
Slehané hmoty
zna rozdily mezi lehkou slehanou
hmotou, tézkou Slehanou hmotou
a nahfivanou hmotou
seznamuje se s vyrobou tfené Trené hmoty 14

hmoty

pfipravuje suroviny

misi cukr a tuk

pridava mouku a chutové pfisady,
kypfici prasek

tvaruje hmotu

zvoli vhodnou teplotu a dobu
peceni

dohotovuje vyrobky z tfené hmoty
pouZziva rychloslehaci pripravky
zna vyhody rychloSlehacich
pripravkud

pripravuje z tézké slehané hmoty
babovku a biskupsky chlebicek

= pfiprava surovin

= rychloslehaci pFipravky
= smiseni

= Slehani hmot

= dohotoveni

= babovky

= biskupsky chlebicek
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potfebné dovednost

= prakticky nacvik vyrobkl z palené
hmoty, listového tésta, medového
tésta, lehké Slehané hmoty,
Slehané hmoty nahfivané, tézké
Slehané hmoty, tfrené hmoty

= vyjmenuje suroviny pro pfipravu Cajové a patizské pecivo 21
Cajového a parizského peciva = suroviny, zplisob tvarovani,
= vysvétli zplsoby tvarovani peciva teplota pedeni
= urci spravnou teplotu pfi peceni
= pfipravuje smetanové naplné Pfiprava smetanovych naplni a 56
= dodrZuje technologické postupy vyrobku
" prevafuje naplné a ochucuje je = pfiprava smetanovych naplini
= rozmichava, spojuje naplné = smetanové vyrobky
= napli zpracovava do tvoritek
= stfika strikacim sackem
= dohotovuje a zdobi vyrobky dle
obvyklych zvyklosti
= vyjmenuje suroviny pro dilci Pfiprava zvlastnich druht slehanych 56
hmoty a popise jejich upravu | hmot
pred vlastnim zpracovanim = smiseni a Slehani hmot
" pripravuje hmoty na laskonky, = tvarovani a peceni korpust
bezé hmoty a hmoty na vanicky = hmota na laskonky
= popiSe tvarovani jednotlivych = beze hmota
hmot a zvoli spravnou teplotu | _ hmota na vanigky
peceni
= zvoli a upravi vhodné naplné a
polevy
= praktickym opakovanim ziskava | Upevinovani ziskanych dovednosti 6

Presahy:

Veskera témata jsou provazana s predméty Technologie, Suroviny a Zafizeni zavodu
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ODBORNY VYCVIK 3. roénik — pracovisté Cernovice

Vysledky vzdélavani

Ucivo

pocet
hodin

je seznamen s naplni predmétu
rocniku

dodrzuje ustanoveni tykajici se
bezpecnosti a ochrany zdravi pfi
praci  a pozarni prevence

pfi obsluze, bézné udrzbé a Cisténi
stroju a zafizeni postupuje

v souladu s predpisy a pracovnimi
postupy

uvede priklady bezpecnostnich
rizik, nejcastéjsi priciny urazl a
jejich prevenci a vi, jak poskytnout
prvni pomoc

uvede povinnosti pracovnika

a zaméstnavatele v pripadé
pracovniho Urazu

udrZuje Cistotu a poradek na
pracovisti

dodrzuje osobni hygienu na
pracovisti

zna opatreni tykajici se kritickych
bod( ve vyrobé a sleduje systém
kontroly kritickych bod(, napft.
systém HACCP

Uvod

seznameni s naplni do pfedmétu
opakovani uéiva z 2. ro¢niku
predpisy o bezpecnosti prace a
ochrané zdravi pfi praci

- druhy ohrozeni pfi praci a
zpUsoby ochrany, bezpecnd
manipulace se stroji a
materialem

nejCastéjsi zdroje a priciny uraz
sanitace a osobni hygiena na
pracovisti

systém kontroly kritickych bod(
v potravinarské vyrobé
seznameni s vyrobné technickou
evidenci, s novym strojnim a
technologickym zafizenim a
hodnoceni jakosti surovin

42
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pfipravi vhodné suroviny
zpracovava mlé¢nou modelovaci
hmotu

modeluje pomoci rliznych tvoritek
tavi cukr, micha, drti, , obsypava
stfika glazuru kornoutkem
prestfikava pomoci papirového
kornoutku, potahuje nebo maci
¢okoladou

z maslového krému stfika rGznymi
trubi¢kami r(izné kvéty

vykrajuje z ¢okolady rlizné tvary
popiSe technologické postupy
vyroby modelovacich hmot a
karamelu

prakticky zvladne stfikani a
tvarovani ozdob z maslové hmoty i
cokolady

urci a vybere ovoce vhodné pro
zdobeni cukrarskych vyrobk
vyrabi a pouziva ozdoby z rdznych
druh( surovin

procvici tvarovani ozdob z rliznych
hmot i v kombinacich

zdobi mackem, perlickami,
hoblinkami, oplatky, trubicky

Pfiprava ozdob z rGznych surovin

ozdoby z modelovaci hmoty
ozdoby z bilkové glazury
ozdoby z maslového krému
ozdoby z ¢okolady

ozdoby z jadrovin

ozdoby z ovoce

specialni ozdoby

112

vyjmenuje suroviny vhodné pro
vyrobu jadrovych hmot a popise
jejich upravu pred pouzitim
pfipravi jddrovou hmotu
vyjmenuje vyrobky z jadrovych
hmot

zvoli spravnou teplotu
tvarovanim cukrarskym sackem
s vhodnou trubickou a dava
korpusu tvar

roztira hmotu na mastné plechy
zvoli vhodné naplné a polevy
dohotovuje vyrobky

Jadrové hmoty

vybér vhodnych surovin pro
studené jadrové hmoty
zadélavani a tfeni hmoty
tvarovani a peceni korpust
konec¢na Uprava vyrobk( (kokosky,
jadrové kornoutky)

84
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vyjmenuje druhy kynutych tést a Priprava kynutych tést 56
sortiment z nich = kynuté tésta

upravi suroviny pro dalsi = priprava surovin
zpracovani - . . .,

P VO_ . L. = pfiprava kvasku a jeho zrani
dodrZuje technologickou kazen = pFituovéni a provalovani
zna spravnou pripravu kvasku a kynutého tésta

jeho zrani e w "
J€ ? , L = tvarovani, peceni a smazeni
-chdpe vyznam pfituzovani korpusi

kynutehf) t,esta L . = pfiprava naplni
zpracovava a misi tésto ve stroji, = pInéni a tvarovani vjrobki

rucné tvaruj . .

vcne tvarlye * dohotoveni vyrobkd
zvoli spravnou teplotu a dobu

peceni

pfipravuje naplné k peceni, déli a

pIni tésta

provadi senzorické hodnoceni

kvality hotovych vyrobk(, ovéruje
trvanlivost
osvoji si technologické postupy P¥iprava plundrového tésta 63
vyrob v .

y vy. , . . = vybér a Uprava surovin
dodriuje zasady pfipravy kynutého | | rozvalovani a prekladani
tésta a tukové cihly na plundrové = tvarovani korpusd
tésto o e

15d4 of | tho t& = pfiprava naplni
ov a(ila Iprlpravu P unvdrlove otesta |, tvarovani a dohotovovani vyrobk
vysvétli postupy plnéni a 2 plundrového tésta
dohotovovani vyrobkd pred v . ,
, y P = - pecenivyrobkl z plundrového

tepelnou Upravou tasta

rozliSuje druhy restauracnich Pfiprava restauracnich moucnika 84

moucnikd

voli vhodné suroviny
charakterizuje zpUsoby pfipravy
moucnik(, pfipravi bézny moucnik
podle technologického postupu
spravneé voli tepelné Upravy
moucnikd

pfipravi naplné, plni a dohotovuje
ovlada vyrobu studenych
moucnik(l, ovocnych a mlé¢nych
specialit

pfiprava surovin

zpUsob pfipravy

vyroba hmot a tést, naplni a polev
vareni, peceni a smazeni vyrobk(
vyroba studenych moucnikd,
ovocnych a mlé¢nych specialit
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popise zplsoby, zasady a
podminky uchovavani a skladovani
potravindarskych vyrobk
uchovava vyrobky s ohledem na
jejich jakost trvanlivost

voli vhodné obalové materidly
podle druhu vyrobku, skladuje
balené vyrobky

bali a oznacuje cukrarské vyrobky
v souladu s platnymi predpisy
pripravuje vyrobky k expedici a
zaznamenava jejich mnozstvi
eviduje nebo pomaha pfi evidenci
surovin a vyrobk( v cukrafské
provozu, pripadé v prodejné
dodrzuje zakladni pravidla
nakladani s odpady

v potravinarské vyrobé

Baleni a expedice potravinarskych
vyrobkii

= skladovani vyrobk(

= baleni vyrobkd, obalové materialy
= evidence vyrobkd

= - nakladani s odpady

21

ma zakladni predstavu o pripravé
zmrzlin, jejich ochucovani a
podavani

charakterizuje zakladni druhy
zmrzlin a zpUsoby uchovavani
objasni prevenci vzniku
alimentarnich ndkaz u vybranych
zmrzlin

doporudi suroviny k pfipravé
pohar(

zvlada estetiku pfi zdobeni pohard

P¥iprava zmrzlin

= vyroba zmrzliny a zmrzlinovych
specialit

= druhy zmrzlin

= pohary, zdobeni

14

vysvétli odliSnost Dia vyrobku od
béznych cukrarskych vyrobkd,
uvede priklady

voli vhodné suroviny k pfipravé
DIA vyrobk(

zpracovava smési k pripravé DIA
vyrobku

pfipravuje vhodné napliné a krémy

Pfiprava DIA vyrobku

= vhodna volba surovin
= vyroba hmot a tést
= tvarovani, peceni, plnéni

42
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= souhrnnym opakovanim ziskdva | Praktickd priprava kzavérecnym 133
zru¢nost potfebnou pro Uspésné | zkouskam
vykonani zavérecnych zkousek ve

. ) R Procvi¢ovani tematickych celkd
zvolené profesi cukrarské prace

= Pevna tésta a pfiprava vyrobk(

= |ineck3, linecka tfend, vaflova
tésta a kifehké tésto

= Vyrobky z palené hmoty-pfiprava
hmoty, tvarovani, peceni,
dohotoveni

= Vyrobky z listového tést-pfiprava
surovin, tvarovani tésta peceni,
dohotoveni

= Vyrobky ze Slehanych hmot-
pfiprava surovin, lehké a tézké
Slehané hmoty.

= Vyrobky z jddrovych hmot-
charakteristika, rozdéleni, Uprava
surovin

= Vyrobky z medového tésta-vybér a
Uprava surovin, priprava, odlezZeni,
zpracovani tésta, tvarovani a
peceni, dohotoveni a zdobeni

= Modelované vyrobky pfiprava
surovin, vyroba, barveni,
dohotoveni a zdobeni

= Vyrobky z kynutého a
plundrového tésta-priprava
surovin a vyroba tésta, kynuti,
tvarovani, peceni

= Restauraéni moucniky-pFiprava
surovin, vyroba hmot a tést,
naplni a polev

= vareni, smaZeni a peceni,
ovocnych a mlé¢nych specialit

Pfesahy:

Veskerd témata jsou provazana s predméty Technologie, Suroviny a Zafizeni zavodu
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Pracovisté Trest

Odborny vycvik 1. ro¢nik 2.ro¢nik 3. ro¢nik dotace hodin celkem
povinny pfedmét 15 17 28 60
Realizace odborného vycviku 1. rocnik
. wis oz Y. pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo hodin
Zak: Uvod
= respektuje organizacni usporadani = seznameni s organizaci odborného 36
Skoly vycviku
= dodrZuje ustanoveni tykajici se = zdakladni ustanoveni pravnich norem o
bezpecénosti prace a ochrany zdravi bezpecénosti prace a ochrané zdravi
pfi praci a pozarni prevence pfi praci
= pfi praci postupuje v souladu = nejcastéjsi zdroje a priciny pracovnich
s pracovnimi predpisy a postupy urazl
= uvede priklady bezpecénostnich rizik, | = druhy ohroZeni pfi praci a zpUsoby
nejCastéjsi priciny urazd a jejich ochrany pracovniku
prevenci a vi, jak poskytnout pomoc | ®* prevence rizik pfi pracovnich
= uvede povinnosti pracovnika i ¢innostech v daném oboru
zaméstnavatele v pfipadé pracovniho | = prvni pomoc pfi Urazech
Urazu = poZarni ochrana
= pouZiva ochranné pomucky, odév a = systém kontroly kritickych bod(
obuv k ochrané zdravi pfi praci v potravinarské vyrobé
= poskytne prvni pomoc pfi Urazu na = seznameni s naplni predmétu
pracovisti
= 7nd opatreni tykajici se kritickych
bod( ve vyrobé a sleduje systém
kontroly kritickych bod( napft. systém
HACCP
= je seznamen s naplni predmétu
rocniku
= rozliSuje jednotlivé provozy Cukrafsky provoz
= pfipravuje pracovisté pro danou = charakteristika pracovisté 30

technologickou operaci

vyuZziva nové technologie pfi pfipravé
cukrarskych vyrobk

dodrzuje zdsady osobni a provozni
hygieny v cukrarské vyrobé

rozliSuje jednotlivé pomucky pro
cukrarskou vyrobu

dodrZuje zasady pfi pfipravnych,
pomocnych a uklidovych pracich
obsluhuje jednoduché stroje a

osobni a provozni hygiena
- uklid pracovisté
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zafizeni

v cukrarské vyrobé, popise jejich
funkci

obsluhuje jednoduché stroje a
zafizeni

a provadi jejich béZznou udrzbu

prijima a uklada suroviny do skladu

Priprava surovin ke zpracovani

vyjmenuje zasady skladovani rGznych | = pfijem a skladovani surovin 24
druh( potravinarskych surovin = nakladani s odpady

dodrzuje zakladni pravidla nakladani | = hospodareni se surovinou —

s odpady v potravinarské vyrobé normovani

sezndmi se s cukrarskymi = vaZeni, méreni a priprava pro vyrobu
recepturami = vaZenina rlznych typech vah

vypocita potfebné mnozstvi surovin

pro dany technologicky postup

provadi jednoduché technologické

vypocCty

navazuje a odmeéruje potrebné

mnozstvi surovin

spravné manipuluje s vahou, udrzuje

vahy v Cistoté

obsluhuje jednoduché stroje a Obsluha stroji a zafizenim a jejich udrzba 30
zafizeni v cukrarské vyrobé, popise = obsluha peci a tepelného zafizeni

jejich funkce = obsluha Slehaciho, tfeciho, michaciho
obsluhuje pece, provadi sazeni a a rozvalovaciho stroje

obraceni plech(; = hospodareni se surovinou —

voli stroje a zafizeni pro jednotlivé normovani

operace vyroby; = - hodnoceni jakosti vyrobkd,

-normuje potfebné suroviny pro vytéZnost

konkrétni vyrobu dle receptur a

rozvrhne ¢asovou posloupnost

jednotlivych Cinnosti;

voli vhodné suroviny pro konkrétni

technologické zpracovani, senzoricky

posuzuje vlastnosti a kvalitu surovin;

pfipravuje hmotu na cvi¢né stfikani; | Cvicné prace z hmot na strikani 36

provadi spravné plnéni, drzeni sacku;
stfika cvicnou hmotu hladkou,
fezanou trubickou;

seznamuje se s rliznymi druhy
zdobeni pomoci cukrarského sacku;
vyrabi papirovy kornoutek;
seznamuje se z rlznymi druhy
cukrarskych vyrobk(, které se vyrabi
pomoci cukrarského sacku;

= pfiprava cviéné hmoty
= plnéni, drZeni a Cisténi sacku
= stfikani papirovym sackem
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pfipravuje a vyuziva zakladni cukerné | Uprava cukru vafenim 90
rozvary = (prava cukru varenim na rdzné

popise jednotlivé zkousky cukernych teploty, taveni cukru

roztok = zpusoby méreni koncentrace

urcuje koncentraci cukernych roztok( | = pfiprava a pouZiti karamelu, kuléru

rucni zkouskou a voli vhodné = fonddnova poleva

pomcky

meéri teplotu teplomérem

pfipravuje taveny a vareny karamel

pfipravuje vyrobu kuléru

popiSe vyrobu a vyuziti fondanové

polevy

vyjmenuje suroviny pro vyrobu tést PFiprava pevnych tést a vyrobki 150
pomaha pfi vyrobé nebo vyrabi a = linecké tésto, vyrobky z lineckého

zpracovava zakladni druhy tést podle tésta

receptury a technologického postupu | = vaflové tésto, vyrobky z vaflového

misi ruéné nebo strojové pfipravené tésta

suroviny = tvarohové tésto, vyrobky

ru¢né vyvaluje, vypichuje a vytlacuje | = slané, syrové a vyrobky

do formicek dané vyrobky

zvoli jednotlivé druhy tést pro vyrobu

vybira vhodné naplné a polevy

vysvétli rozdil mezi tukovym téstem a

trenym lineckym téstem

pripravi tvarohové a slané tésto

tvaruje a pece cukrarské vyrobky

vyjmenuje polevy, voli vhodné Priprava polev

suroviny pro pfipravu polev = poleva ¢okoladova, agarovi, 56
pfipravuje a vyuziva zakladni a nové fondanova, cukrova

druhy polev pro cukrarské ucely = poleva ze Zelé

popiSe vyrobu agarové polevy

urcuje spravny zpUsob nahtivani

Cokoladové, fondanové polevy a

jejich pouziti

vafi zelé polevy

pfipravuje vyrobky urcené k

potahovani

vyjmenuje suroviny k pfipravé Priprava bilkového krému 18

bilkovych krému

predvede prakticky pfipravu krému
urci dalsi suroviny, které lze

do bilkového krému pridavat

= zakladni bilkovy krém
= - ovocny bilkovy krém
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charakterizuje rozdéleni naplni Priprava napini 21
voli vhodné suroviny pro pfipravu = rozdéleni naplini

naplni = zdakladni zZloutkovy krém

pfipravuje a vyuziva zakladni a nové | = zakladni maslovy krém

druhy naplni pro cukrarské ucely

vhodné pouziva naplné a ovlada

zpusoby jejich pfipravy

zvoli spravné chutové prisady pro

ochucovani

praktickym opakovanim ziskava Upevinovani ziskanych dovednosti 4

potiebné dovednosti

= prakticky nacvik pevnych tést a
vyrobk{

= lineckd, tfend, vaflova, kiehka a
tvarohova tésta

Presahy:
Veskera témata jsou provazana s predméty Technologie, Suroviny a Zatizeni zavodu
Hospodarské vypoclty — Prepocty surovinovych norem
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ODBORNY VYCVIK - 2. roénik — pracovisté Trest

. wis oz Y. pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo hodin
Z Uvod 42
= je seznamen s naplni pfedmétu = sezndmeni s ndplni predmétu
2.rocniku = opakovani uciva z 1. ro¢niku
= dodrZuje ustanoveni tykajici se = predpisy o bezpecénosti prace a
bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci ochrané zdravi pfi praci
a pozarni prevence = druhy ohrozeni pfi préaci a zplsoby
= pfiobsluze, béZné udrzbé a cisténi ochrany, bezpec¢na manipulace se
strojli a zafizeni postupuje v souladu stroji a materidlem
s predpisy a pracovnimi postupy = nejcastéjsi zdroje a priciny urazl
= uvede priklady bezpecnostnich rizik, | ®= sanitace a osobni hygiena na
pripadé nejcastéjsi priciny Urazu a pracovisti
jejich prevenci a vi, jak poskytnout = systém kontroly kritickych bod(
prvni pomoc v potravinarské vyrobé
= uvede povinnosti pracovnika
a zaméstnavatele v ptipadé
pracovniho Urazu
= dodrzuje zakladni hygienické
pozadavky a predpisy
= provadi bézny uklid a sanitaci
potravinarského provozu
= 7znd pravidla spravné vyrobni
a hygienické praxe
= znd opatreni tykajici se kritickych
bodU ve vyrobé a sleduje systém
kontroly kritickych bod(i napt. HACCP
= je seznamen s naplni predmétu
= charakterizuje rozdéleni naplni Priprava naplni 929

voli vhodné suroviny pro pfipravu
naplni

pfipravuje a vyuziva zakladni a nové
druhy naplni pro cukrarské ucely
vhodné pouziva naplné a ovlada
zpUsoby jejich pfipravy

zvoli spravné chutové prisady pro
ochucovani

vyrabi nédplné pro rychlou spotiebu
ovlada pripravu trvanlivéjsich naplni
vyrabi ndplné méné trvanlivé a
ochucené zakladnimi krémy
pfipravuje naplné k peceni a
upravuje ovocné naplné

= zdakladni tukovy krém

= ochucovani krém(

= naplné na rychlou spotfebu —
smetanové naplné a krémy

= trvanlivé a méné trvanlivé naplné

= naplné uréené k peceni
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vyjmenuje jednotlivé suroviny a

Priprava palené hmoty

jejich upravu pred zpracovanim = pfiprava palené hmoty a jeji 120
pfipravi palenou hmotu zpracovani

pomoci cukrarského sacku tvaruje = tvarovani a peceni korpusl

palenou hmotu = pfiprava vyrobk( z palené hmoty

zvoli vhodnou teplotu a dobu peceni v€etné naplni a polev

ru¢né prokrajuje a plni korpusy

pfipravi naplné a upravi polevy

k dohotoveni vyrobka

vybere a upravi vhodné suroviny P¥iprava listového tésta 112
pripravi tukovou kostku a vodanek = vybér a Uprava surovin.

ovlada vyvalovani a prekladani = rozvalovani a prekladani

listového tésta = peceni listovych tést

tvaruje vyrobky = vyrobky z listového tésta véetné

voli vhodnou teplotu a dobu peceni naplni a polev

pfipravuje naplné a upravuje polevy

pfipravuje suroviny pro konkrétni Priprava lehké Slehané hmoty

technologické zpracovani = pfiprava surovin. 63
ovlada pripravu lehké slehané hmoty | = Slehani Zloutk( a bilkd

vysvétli Slehani zloutk( a bilkl = miseni hmot, peceni

oddélené u lehkych Slehanych hmot | = pfiprava naplini a polev, dohotoveni

ru¢né misi a pomoci sacku tvaruje vyrobk{

vyrobky

zvoli vhodnou teplotu a dobu peceni

pfipravi vhodné naplné a polevy

zvoli vhodné estetické dohotoveni

vyrobku

vyjmenuje suroviny pro pfipravu P¥iprava slehané hmoty nahtivané 56
nahfivané slehané hmoty = priprava surovin

popiSe pripravu nahfivané slehané = nahtivani a Slehani hmot.

hmoty =  miseni hmoty s ptrisadami

vysvétli postupy miseni hmot = tvarovani korpusl

uvede mozné zpUsoby tvarovani = dorty, platy

korpustl a platl = pfiprava naplni a polev

charakterizuje druhy naplni a polevy,

pouzivanych k dohotoveni vyrobk{

seznamuje se s vyrobou tézké Tézké Slehané hmoty 49

Slehané hmoty

pfipravuje suroviny

Sleha Zloutky, priléva tuk

Sleha bilky, micha se Zloutky a
prisypava ostatni suroviny

tvaruje hmotu z tézké Slehané hmoty
zvoli vhodnou teplotu a dobu peceni
plni a dohotovuje vyrobky z tézké

= pfiprava surovin

= miseni hmoty s pfisadami
= tvarovani korpusl

= peceni
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Slehané hmoty

zna rozdily mezi lehkou Slehanou,
tézkou slehanou a nahtivanou
hmotou

seznamuje se s vyrobou tfené hmoty

Trené hmoty

pfipravuje suroviny = pfiprava surovin 14
misi cukr a tuk = rychloslehaci pFipravky

pridava mouku a chutové prisady, = smiseni

kypfici prasek = $lehani hmot

tvaruje hmotu = dohotoveni

zvoli vhodnou teplotu a dobu peceni | = babovky

dohotovuje vyrobky z tfrené hmoty =  biskupsky chlebicek

pouziva rychloslehaci pripravky

zna vyhody rychloslehacich pripravk

pfipravuje z trené hmoty babovku a

biskupsky chlebicek

praktickym opakovanim ziskava Upeviovani ziskanych dovednosti 6

potiebné dovednosti

= prakticky nacvik vyrobk(l z palené
hmoty, listového tésta, medového
tésta, lehké slehané hmoty, Slehané
hmoty nahtivané, tézké slehané
hmoty, tfrené hmoty

Presahy:
Veskera témata jsou provazana s predméty Technologie, Suroviny a Zafizeni zavod
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ODBORNY VYCVIK 3. roénik — pracovisté Trest

. iz oz Y. pocet
Vysledky vzdélavani Ucivo hodin
Zak: Uvod
= je seznamen s naplni pfedmétu =  sezndmeni s ndplni do predmétu 42
= rocniku = opakovani uciva z 2. ro¢niku
= dodrZuje ustanoveni tykajici se = predpisy o bezpecnosti prace a
bezpecnosti a ochrany zdravi pfi ochrané zdravi pfi praci
praci  a pozarni prevence = druhy ohroZeni pfi praci a zplsoby
= pfiobsluze, béZné udrzbé a Cisténi ochrany, bezpec¢na manipulace se
strojli a zafizeni postupuje v souladu stroji a materidlem
s predpisy a pracovnimi postupy = nejcastéjsi zdroje a priciny urazl
= uvede priklady bezpecnostnich rizik, | = sanitace a osobni hygiena na
nejCastéjsi priciny urazl a jejich pracovisti
prevenci a vi, jak poskytnout prvni = systém kontroly kritickych bod(
pomoc v potravinarské vyrobé
= - uvede povinnosti pracovnika a = seznameni s vyrobné technickou
zaméstnavatele v pripadé evidenci, s novym strojnim a
pracovniho Urazu technologickym zatizenim a
= udrzZuje Cistotu a poradek na hodnoceni jakosti surovin
pracovisti
= dodrZuje osobni hygienu na
pracovisti
= 7nd opatreni tykajici se kritickych
bod( ve vyrobé a sleduje systém
kontroly kritickych bod(, napf.
systém HACCP
= vybere a upravi suroviny k pfipravé Pfiprava medového tésta 98
tésta = pfiprava surovin.
= vykondva jednoduché operace ve = pfiprava tésta.
vyrobé v souladu s technologickym = tvarovani a peceni
postupem = pfiprava naplni a polev, dohotoveni
= vysvétli vyznam odloZeni tésta vyrobk{
= tvaruje odlezené tésto vykrajovanim,
vypichovanim
= dovede volit vhodnou teplotu a
dobu peceni
= pripravuje naplné a polevy
k dohotoveni vyrobka
= - dohotovuje a zdobi vyrobky podle
svého navrhu
= vyjmenuje suroviny pro pfipravu Cajové a pafizské pecivo 21

Cajového a parizského peciva
= yysvétli zplsoby tvarovani peciva
= urci spravnou teplotu pfi peceni

= suroviny, zpUsob tvarovani, teplota
peceni
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pfipravuje smetanové napiné Pfriprava smetanovych naplini a vyrobkd 56
dodrzuje technologické postupy = priprava smetanovych naplni

prevaruje naplné a ochucuje je =  smetanové vyrobky

rozmichava, spojuje naplné

naplni zpracovava do tvoritek

stfika stfikacim sackem

dohotovuje a zdobi vyrobky dle

obvyklych zvyklosti

vyjmenuje suroviny pro dil¢i hmoty a | PFiprava zvlastnich druht slehanych 56
popiSe jejich Upravu pred vlastnim hmot

zpracovanim =  smiseni a Slehani hmot

pfipravuje hmoty na laskonky, bezé = tvarovani a peceni korpusu

hmoty a hmoty na vanicky = hmota na laskonky

popiSe tvarovani jednotlivych hmot a = beze hmota

zvoli spravnou teplotu peceni = hmota na vanicky

zvoli a upravi vhodné naplné a

polevy

pfipravi vhodné suroviny PFiprava ozdob z rGznych surovin

zpracovava mlé¢nou modelovaci = ozdoby z modelovaci hmoty 112

hmotu

modeluje pomoci rliznych tvoritek
tavi cukr, micha, drti, obsypava
stfikd glazuru kornoutkem
prestrikava pomoci papirového
kornoutku, potahuje nebo maci
¢okoladou

z maslového krému strika raznymi
trubickami rlizné kvéty

vykrajuje z ¢okolady rdzné tvary
popise technologické postupy vyroby
modelovacich hmot a karamelu
prakticky zvladne stfikani a tvarovani
ozdob z maslové hmoty i cokolady
urci a vybere ovoce vhodné pro
zdobeni cukrafskych vyrobk
vyrabi a pouziva ozdoby z rGznych
druhd surovin

procvici tvarovani ozdob z rGznych
hmot i v kombinacich

zdobi mackem, perlickami,
hoblinkami, oplatky, trubicky

= ozdoby z bilkové glazury

= ozdoby z maslového krému
= ozdoby z ¢okolady

= ozdoby z jadrovin

= ozdoby z ovoce

= specialni ozdoby
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vyjmenuje suroviny vhodné pro

Jadrové hmoty

vyrobu jadrovych hmot a popise = vybér vhodnych surovin pro studené 84
jejich Upravu pred pouzitim jadrové hmoty

pfipravi jadrovou hmotu = zadéldvani a tfeni hmoty

vyjmenuje vyrobky z jddrovych hmot | = tvarovani a peceni korpus(

zvoli spravnou teplotu = konecna uprava vyrobk( (kokosky,

tvarovanim cukrarskym sackem jadrové kornoutky)

s vhodnou trubickou a dava korpusu

tvar

roztird hmotu na mastné plechy

zvoli vhodné naplné a polevy

dohotovuje vyrobky

vyjmenuje druhy kynutych tést a Priprava kynutych tést 56
sortiment z nich =  kynutd tésta

upravi suroviny pro dalsi zpracovani | = pfiprava surovin

dodrzuje technologickou kazen = pfiprava kvasku a jeho zrani

zna spravnou pripravu kvasku a jeho | = pfituzovani a provalovani kynutého

zrani tésta

chape vyznam pfituzovani kynutého | = tvarovani, peceni a smazeni korpusu

tésta = pfiprava naplni

zpracovava a misi tésto ve stroji, = plnéni a tvarovani vyrobkd

rucné tvaruje = dohotoveni vyrobk{

zvoli spravnou teplotu a dobu peceni

pfipravuje naplné k peceni, déli a

plni tésta

provadi senzorické hodnoceni kvality

hotovych vyrobkU, ovéruje

trvanlivost

osvoji si technologické postupy Pfiprava plundrového tésta 63
vyroby = vybér a Uprava surovin

dodrzuje zasady pfipravy kynutého
tésta a tukové cihly na plundrové
tésto

ovlada pripravu plundrového tésta
vysvétli postupy plnéni a
dohotovovani vyrobk(l pred
tepelnou Upravou

rozvalovani a prekladani

tvarovani korpusu

pfiprava naplni

tvarovani a dohotovovani vyrobku

z plundrového tésta

peceni vyrobkl z plundrového tésta
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rozliSuje druhy restauracnich

PFiprava restauracnich mou¢nika

moucnik = pfiprava surovin 84
voli vhodné suroviny = zpUsob pfipravy

charakterizuje zpUsoby pfipravy = vyroba hmot a tést, napini a polev
restauracnich moucnikd, pfipravi = vareni, peCeni a smazeni vyrobku

bézny moucnik podle = vyroba studenych moucnikd,

technologického postupu ovocnych a mléénych specialit

spravné voli tepelné Upravy

moucnik

pfipravi naplné, plni a dohotovuje

ovlada vyrobu studenych moucnika,

ovocnych a mléénych specialit

popise zplsoby, zasady a podminky | Baleni a expedice potravinarskych

uchovavani a skladovani vyrobku 21
potravinarskych vyrobku = skladovani vyrobk(

uchovava vyrobky s ohledem na = baleni vyrobkdl, obalové materidly

jejich jakost a trvanlivost = evidence vyrobku

voli vhodné obalové materialy podle | = nakladanis odpady

druhu vyrobku, skladuje balené

vyrobky

bali a oznacuje cukrarské vyrobky v

souladu s platnymi predpisy

pfipravuje vyrobky k expedici a

zaznamenava jejich mnozstvi

eviduje nebo pomaha pfi evidenci

surovin a vyrobk( v cukrarském

provozu, pfipadné v prodejné

dodrzuje zakladni pravidla nakladani

s odpady v potravinarské vyrobé

ma zakladni predstavu o pfipravé Pfiprava zmrzlin

zmrzlin, jejich ochucovani a podavani | = vyroba zmrzliny a zmrzlinovych 14
charakterizuje zakladni druhy zmrzlin specialit

a zpusoby uchovavani = druhy zmrzlin

objasni prevenci vzniku = pohary, zdobeni

alimentdrnich nakaz u vybranych

zmrzlin

doporudi suroviny k ptipravé poharu

zvlada estetiku pri zdobeni pohara

vysvétli odliSnost Dia vyrobkl od Priprava DIA vyrobkd 42

béznych cukrarskych vyrobkd, uvede
priklady

voli vhodné suroviny k ptipravé DIA
vyrobk

zpracovava smési k pripravé DIA
vyrobk

pripravuje vhodné naplné a krémy

= vhodnad volba surovin
= vyroba hmot a tést
= tvarovani, peceni, plnéni
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= souhrnnym opakovanim ziskava
zruénost potiebnou pro Uspésné
vykonani zavérecnych zkousek ve
zvolené profesi cukrarské prace

Upevnovani ziskanych dovednosti a
prakticka priprava k zavérecnym
zkouskam
= Pevna tésta a priprava vyrobku
o lineckd, linecka tren3,
vaflova tésta a kifehké
tésto
= Vyrobky z palené hmoty — pfiprava
hmoty, tvarovani, peceni, dohotoveni
= Vyrobky z listového tésta — pfiprava
surovin, tvarovani tésta peceni,
dohotoveni
= Vyrobky ze Slehanych hmot — pfiprava
surovin, lehké a tézké slehané hmoty.
= \lyrobky z jadrovych hmot —
charakteristika, rozdéleni, Uprava
surovin
= \lyrobky z medového tésta — vybér a
Uprava surovin, priprava, odlezeni,
zpracovani tésta, tvarovani a peceni,
dohotoveni a zdobeni
= Modelované vyrobky — pfiprava
surovin, vyroba, barveni, dohotoveni
a zdobeni
= Vlyrobky z kynutého a plundrového
tésta — priprava surovin a vyroba
tésta, kynuti, tvarovani, peceni
= Restaura¢ni moucniky — pfiprava
surovin, vyroba hmot a tést, ndplini a
polev
= vareni, smaZeni a peceni, ovocnych a
mlécnych specialit

119

Presahy:

Veskerd témata jsou provazana s predméty Technologie, Suroviny a Zafizeni zavod
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POPIS PERSONALNi A MATERIALNi REALIZACE SVP

Prakticka vyuka oboru Potravinarska vyroba pro pohostinstvi probiha jednak ve Skolnich
cukrafskych dilnach, jednak u smluvnich partnerd. Zaci prvnich roénik maji vyuku ve $kolnich
zafizenich, Zaci vys$Sich ro¢nikd jsou umisténi podle moZnosti na pracovisté smluvnich
partnerU, popt. také ve Skolnich zafizenich

Materialni podminky pracovisté Tiest

Teoretické vyu€ovani probiha v hlavni budoveé skoly, kde kazdy obor ma svoji kmenovou tfidu.
Ve Skole jsou také 3 u€ebny pro vyuku pocitacovych technologii, soucasti je interaktivni tabule
a dataprojektor. PouzZivana PC pracovisté jsou pripojena kinternetu. VétSina uceben je
vybavena audio—video technikou, kde je veskeré vybaveni pro programové vyucovani.. Pro
vyuku télesné vychovy je vyuZivana vlastni télocvicna a posilovna, které se nachazi pfimo v
areadlu Skoly.

Odborny vycvik oboru se uskutecnuje na pracovisti daného oboru, které je v hlavni budové
Skoly. Cvicné pracovisté oboru — dilny, jsou vybaveny veskerym potfebnym zafizenim pro
mechanické a tepelné zpracovani potravin, chladicim a mrazicim zafizenim. Vybaveni
umoznuje zaklm nacvik vyroby cukrarskych vyrobkl. Organizace teoretického i praktického
vyucovani je feSena tak, aby Zaci méli potifebné prestavky na oddech a stravovani.

Skola mé vlastni zdkovskou knihovnu, ze které si 7aci mohou bezplatné vyp(jcit literaturu ze
Siroké nabidky. Pedagogicti pracovnici maji vlastni knihovnu s nabidkou odborné literatury,
vCetné literatury zamérené na specidlni pedagogiku. Obé knihovny jsou pravidelné
doplnovany o nové vytisky.

Pro zaky, ktefi nemohou denné dojizdét do Skoly je poskytovano ubytovani na internatu.
Vstup do internatu je mozny spojovaci chodbou mezi hlavni budovou a budovou télocvicen,
jednd se o desetipatrovou budovu, ubytovani je zpravidla ve dvoullZkovych pokojich s
vlastnim socialnim zatizeni (koupelna se sprchou, WC).

Na chlapeckém i divéim interndtu maji moznost ubytovani Zaci vyuzivat podle své potreby
kuchynku se zdkladnim vybavenim. Dale vyuZivaji studovnu, spolecenské mistnosti, kde je
televize, DVD a video technika, télocvi¢nu, posilovnu a pocitacové ucebny, véetné internetu.

K dispozici jsou prostory s vybavenim pro fadu zajmovych ¢innosti.
V nabidce jsou zajmové krouzky zamérené na:

= sport

= dramatické (divadlo, recitace apod.)

= ruéni prace
Zajmové cinnosti se podle zajmu Zaka rozsifuji a dopliuji. Zafazuji se rGzné turnaje a dalsi
aktivity turistické a rekreacni oblasti

Pfi akutnich onemocnénich a jinych ndhlych situacich je vyuzivdna mistnost (tzv. izolace), kde
je o nemocné zaky pecCovano do jejich odjezdu.
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Skola mé k dispozici vlastni $kolni kuchyni a $kolni jidelnu, které jsou souéasti hlavni budovy
Skoly. Je zde zajistovano stravovani pro zaky i pracovniky Skoly. Ubytovani Zaci se stravuji
pétkrat denné, dojizdéjici jednou denné. Rovnéz je Zzakim zajistén v dostatecné mite pitny
rezim.

Materialni podminky pracovisté Cernovice

Teoretické vyuc€ovani probiha v hlavni budoveé skoly, kde kazdy obor ma svoji kmenovou tfidu.
Ve Skole je také ucebna pro vyuku pocitacovych technologii, soucasti je interaktivni tabule a
dataprojektor. Pouzivana PC pracovisté jsou pfipojena k internetu. Dale je k dispozici u¢ebna
s audio—video technikou, kde je veSkeré vybaveni pro programové vyucovani. Vétsina tfid je
po rekonstrukci, jsou vybaveny keramickymi tabulemi a novym nabytkem. Kapacita uceben je
16 zak({. Pro vyuku télesné vychovy je vyuzivana vlastni télocvi¢na a posilovna, které se nachazi
mimo hlavni budovu Skoly.

Odborny vycvik oboru Cukrafr, cukrarska vyroba se uskutecniuje na pracovisti daného oboru,
které je v hlavni budové Skoly. Cvicné pracovisté oboru je vybaveno veskerym potfebnym
zarizenim pro mechanické a tepelné zpracovani potravin, chladicim a mrazicim zafizenim.
Vybaveni umozZniuje zaklm nacvik vyroby pokrm0. Organizace teoretického i praktického
vyucovani je feSena tak, aby Zaci méli potifebné prestavky na oddech a stravovani.

Skola mé vlastni zdkovskou knihovnu, ze které si zaci mohou bezplatné vyp(jcit literaturu ze
Siroké nabidky. Pedagogicti pracovnici maji vlastni knihovnu s nabidkou odborné literatury,
vCetné literatury zamérené na specidlni pedagogiku. Obé knihovny jsou pravidelné
doplnovany o nové vytisky.

Pro Zaky, ktefi nemohou denné dojizdét do sSkoly je poskytovano ubytovani na Domoveé
mladeZe a internatu. Domov mladezZe a internat se nachazi v hlavni budové skoly. Celkova
ubytovaci kapacita je 88 zak(i (Domov mladeZe — 30 ZakQ, internat — 58 zaka). Ubytovani je
zpravidla ve dvou aZ ctyrldzkovych pokojich. Socialni zafizeni je spolecné (sprchy a WC) a
odpovida kapacité ubytovanych zaka.

Na Domové mlddeze a internatu maji ubytovani Zaci moznost vyuzivat podle své potreby
kuchynku se zakladnim vybavenim. Dale vyuZivaji studovnu, spolecenské mistnosti, kde je
televize, DVD a video technika, télocvicnu, posilovnu a pocitacovou tfidu, v€etné internetu.

K dispozici jsou prostory s vybavenim pro radu zajmovych Cinnosti.
V nabidce jsou zajmové krouzky zamérené na:

= sport

= dramatické (divadlo, recitace apod.)

= rucni prace
Zajmové cinnosti se podle zadjmu Zaka rozsifuji a dopliuji. Zafazuji se rGzné turnaje a dalsi
aktivity turistické a rekreacni oblasti
Pfi akutnich onemocnénich a jinych ndhlych situacich je vyuZivdna mistnost (tzv. izolace) se
tremi l0zky, kde je o nemocné Zaky pecovano do jejich odjezdu.

Skola ma k dispozici vlastni gkolni kuchyni a $kolni jidelnu, které jsou sou&asti hlavni budovy
Skoly. Je zde zajistovano stravovani pro zaky i pracovniky skoly. Ubytovani Zaci se stravuji
pétkrat denné, dojizdéjici jednou denné. Rovnéz je Zzakim zajistén v dostatecné mite pitny
rezim.
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Personalni podminky

Vyuku zajistuje staly pedagogicky sbor, ve kterém jsou ucitelé vseobecné vzdélavacich a
odbornych predmétl a ucitelé odborného vycviku. Vychovu a vzdéladvani mimo vyucovani
zajistuji vychovatelé skupin.

Vedouci pracovnici:

* Reditel $koly

= Zastupce feditele pro teoretické vyucovani
= Vedouci uditel/ucitelka odborného vycviku
= Vedouci vychovatel

Pedagogitti pracovnici povéreni zvlastnimi dkoly:

= Vychovny poradce

= Skolni metodik prevence

=  Metodik ICT

= Pedagogicky pracovnik pro vedeni programu Bakalar

=  Tridni ucitel
Predmeéty vyucuji s prevahou pedagogové vysokoskolsky vzdélani a se speciadlné pedagogickou
zplsobilosti. Cast odbornych pfedmétl a odborny vycvik vyuéuji ucitelé s tplnou odbornou
zpUsobilosti a ve vétsiné se specialné pedagogickou zpUsobilosti.

U pedagogu, ktefi nesplnuji kvalifikacni poZadavky, se jedna o pracovniky s dlouholetou
pedagogickou praxi, ktefi maji i zkuSenosti z vyrobni praxe a vyborné pedagogické vysledky,
nebo o noveé prijaté pedagogické pracovniky. Doplnéni potifebné kvalifikace je v zajmu Skoly i
pedagogl. K dalsimu vzdélavani jsou vyuzivany seminare a kurzy nabizené vzdélavacimi
institucemi. V ramci Skoly probihd dalsi vzdélavani pedagogickych pracovnikl ctyrikrat do
roka, rovnéz formou seminard a dale si doplnuji odborné znalosti formou samostudia.

Pro splnéni kvalifikacnich pozadavk( voli pedagogové formu dalkového studia pfi vysokych
Skolach.

Provoz skoly zajistuji také nepedagogicti pracovnici, kterymi jsou pracovnici na ekonomickém
useku, Useku stravovani, uklidu a udrzby.

Realizace bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a pozarni prevence

PoZadavky bezpecénosti prace, hygieny prace a pozarni ochrany jsou soucasti teoretického i
praktického vyucovani. Vychazi z poZzadavkl platnych pravnich predpisd — zakon(, nafizeni
vlady, vyhlasek a technickych predpisd pro danou oblast. Prostory ve kterych je provadéna
teoreticka i prakticka vyuka, musi odpovidat vyhlasce ¢. 410/2005 Sb.

Skola provadi technickd a organizaéni opatfeni k eliminaci viech rizik spojenych zejména
s odbornym vycvikem. Se vSemi riziky jsou Zaci podrobné seznameni. Rizika, ktera nelze
eliminovat jsou castecné feSena osobnimi ochrannymi prostfedky, které Zaci dostavaji
bezplatné na zakladé smérnice a jejichZ pouzivani se dikladné kontroluje.

Problematika BOZP je zakotvena ve Skolnim fadu, se kterym jsou Zdaci podrobné a
prokazatelnym zplsobem na zacatku Skolniho roku vidy sezndmeni. Je zpracovdna osnova
vstupniho Skoleni bezpecnosti prace a pozarni ochrany, na zakladé které jsou Zaci seznameni
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a prokazatelné pouceni o bezpecnosti prace a pozarni ochrang, pti zahajeni nového skolniho
roku.

Pfed zahdjenim odborného vycviku na zacatku Skolniho roku jsou Zaci seznameni se
vSeobecnymi pravidly bezpecnosti prace a pozarni ochrany a dale pouceni predchazi vidy
kazdému novému tématu. Zaci jsou prokazatelné sezndmeni s navody na obsluhu jednotlivych
stroji a zafizeni a mistnimi provozné bezpec¢nostnimi predpisy. Pedagogicti pracovnici na
zakladé rozpisu vykonavaji dozor nad Zaky v pribéhu vyucovani i na vSech akcich pofadanych
Skolou.

Zakladnimi podminkami bezpecnosti a ochrany zdravi se rozumi:

1. dukladné sezndmeni Zakl s predpisy o bezpecnosti a ochrané zdravi pfi praci a
protipozarnimi predpisy a s technologickymi postupy,

2. poutzivani technického vybaveni, které odpovidad bezpelnostnim a protipozarnim
predpistim,

3. pouZivani osobnich ochrannych pracovnich prostfedk( podle platnych predpisa,
4. dodrzovani maximalniho poctu zakul ve svéfené skupiné pod dozorem ucitel,
5. vykonavani stanoveného dozoru.

Prace pod dozorem — vyzaduje trvalou pritomnost osoby povérené dozorem, ktera dozira na
dodrzovani BOZP a pracovniho postupu. Tato osoba musi vSechna pracovni mista zrakové
obsahnout tak, aby mohla bezprostfedné zasahnout v pripadé poruseni bezpecnostnich
predpist a pracovnich pokyni nebo ohroZeni zdravi.

Prace pod dohledem - osoba povérenda dohledem zkontroluje pred zahdjenim prace
pracovisté zak(h  a pokud vSechna pracovni mista zrakové neobsahne, pak je v prabéhu praci
obchazi a kontroluje.

Skoleni a pozarni prevence

Skoleni pozarni prevence se provadi na zékladé platnych pravnich predpist na zacatku
kazdého skolniho roku. Diraz je kladen predevsim na provedeni evakuace v pfipadé ohrozeni
v budové skoly.

Skoleni 7akd a pedagogickych pracovnikil je provadéno na zacatku gkolniho roku poZarnim
technikem a ddle provadi Skoleni Zakd o pozarni ochrané tfidni ucitelé na zakladé periodického
Skoleni. Zaci jsou sezndmeni s unikovymi cestami a soulasti je i dikladné seznameni
s Evakuacnim radem Skoly. Rovnéz jsou seznameni se zakazy Cinnosti, které by mohly vést ke
vzniku poZzdaru. Poruseni téchto zakazu je feSeno podle Sankéniho fadu skoly, ktery je soucasti
Skolniho Fadu.

Soucasné jsou seznameni's oznacenimi, ktera jsou na kazdém podlazi, kde je uveden evakuacni
plan,

plan Unikovych cest a pozarni poplachové smérnice, véetné dulezitych telefonnich Cisel.
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Protipozarni zabezpeceni skoly:

= Pfenosné hasici pristroje (PHP) jsou na kazdém podlazi a na vybranych pracovistich
odborného vycviku, kde je zvySené nebezpeli pozaru. Dale pak na internatech,
télocvi¢né a posilovné, které jsou soucasti Skoly.

= Vnitfni poZarni vodovody (VPV) — hydranty jsou rovnéz umistény v budové skoly.

= Revize jsou provadény jednou ro¢né bezpecnostnim technikem.

= Preventivni kontroly PO a veskerd Skoleni PO a BOZP provadi osoba odborné zpUsobila.

CHARAKTERISTIKA SPOLUPRACE SE SOCIALNiMI PARTNERY

Nase skola jiz tradi¢né spolupracuje s mnoha firmami v ramci praktické vyuce ucnt pfi jejich
pfipravé na povolani. Z letitych zkuSenosti s touto spolupraci ma nase Skola dobré statistické
vysledky v uplatnitelnosti (konkurenceschopnosti) nasich absolventll na trhu prace. Je
potfebné motivovat a podporovat firmy, které jsou ochotny podilet se na pfipravé uénd na
povolani.

Absolventi oboru maji moznost se seznamit s praci i na pracovistich mimo prostory skoly,
mnozi absolventi pak ziskavaji nabidku, aby v praci pro dané firmy pokracovali.

Partnefi pracovisté Trest
=  Gram kafé, Nadrazni 448 Trest

SPOLUPRACE SKOLY S RODICI A ZAKONNYMI ZASTUPCI

Skola rozviji spolupraci s rodici a zakonnymi zastupci, ktefi jsou informovani o €¢innostech $koly
a pribé&iné seznamovani s vysledky vzdélavani zakd. Ukolem 3koly je véasna a dostateénd
informovanost zdkonnych zastupcl o pribéhu a vyznamnych okolnostech souvisejicich se
vzdélavanim Zaka a Cinnosti Skoly. Zakonni zastupci maji primarni zodpovédnost za vychovu
svého ditéte. Cilem Skoly je podporovat vSestranny rozvoj Zaka a adekvatni vzdélavaci proces.

Spoluprace skoly se zakonnymi zastupci md zasadni vyznam pro Gspésny prabéh vzdélavani a
podporu Zaka pfi studiu.

Zakladni formy spoluprace:

= konzulta¢ni dny pro zakonné zastupce,

= schlzky s tfidnim ucitelem,

= dny otevrenych dvefi,

= slavnostni akce (zahajeni skolniho roku, vydavani vyucnich listl),
= vychovné komise.

Informovanost zakonnych zastupct je zajisténa:

= korespondenci

= telefonicky (v omezené mire)

= elektronicky (Skolni systém - Bakalafi)

= ve vyjimecnych pripadech navstéva v rodiné.
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Vramci skoly jde predevsim o spolupraci tfidniho ucitele, vyucujicitho zdka, vychovného
poradce a vedeni Skoly. Vychovny poradce a tfidni ucitel je tim, kdo je rodicdm i vyucujicim
k dispozici pti feSeni probléma tykajicich se vzdélavani zaka.

Ve 8kole pracuje Skolskd rada, kde jsou také zastoupeni zakonni zastupci, ptipadné zletili Zaci.
Skolskd rada se podili na ¢&innosti $koly, na pravidelnych zasedanich je seznamovéna
s pribéhem, obsahem a podminkami vzdélavani.

SPOLUPRACE SKOLY S VEREJNOSTi

V ramci své Cinnosti spolupracuje Skola s institucemi statni spravy a samospravy.
Jedna se o tyto instituce:

= Méstsky Ufad Trest

= Krajsky urad Kraje Vysocina
= Utad prace v Jihlavé

» Policie Ceské republiky

=  Maéstsky urad Cernovice

= Ufad prace v Pelhfimoveé

Ve spolupraci s uvedenymi institucemi jsou zabezpecovany prednasky a programy zamérené
na prevenci a eliminaci socialné patologickych jevu.

Navic Skola spolupracuje s dalSimi organizacemi, které se rovnéz podileji na vychové a
vzdélavani déti, které plsobi v regionu skoly.

Jsou to napriklad: Pedagogicko-psychologické poradny, Specidlné pedagogické centrum
Jihlava, OSPOD podle bydlisté zaka.

Cilem spoluprace je v€asna podpora zakd ve vychovné vzdélavacim procesu, predevsim Zakua,
ktefi vyZaduji zvySenou péci a specialni podporu.

Skola spolupracuje se ZS a ZS praktickymi i specialnimi v ramci zvy$eni zadjmu o nabizené obory
vzdélavani.
Spoluprace je organizovana formou:

* besedy se 7aky ZS - vychazejici roéniky, pfipadné s zaky 8. t¥id,
= rozhovory se zakonnymi zastupci (rodi¢ovské schiizky),

= dny otevrenych dvefi,

= individualni pohovory ve skole.

Mezi socialni partnery Skoly patfi organizace a nadace, zabyvajici se podporou déti a mladeze
zdravotné postizené a déti s nafizenou Ustavni nebo ochrannou vychovou po jejim skonceni.

Jedna se napf. o Fond Sidus, Projekt Sance a dalsi charitativni akce, kterych se 74ci pravidelné
ucastni.

Cilem uvedené spoluprace je upeviiovat u Zaka socidlni citéni, vzajemnou empatii a uznani
prava kazdého ¢lovéka na plnohodnotny Zivot.
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HODNOCENI ZAKU

Pravidla hodnoceni Zak( Skoly jsou zpracovana v souladu se znénim zdkona ¢. 561/2004 Sb.
(Skolsky zakon), dale v souladu s Vyhlaskou ¢. 13/2005 Sb. (o stfednim vzdélavani).

Vyucujici daného pfedmétu poskytuje Zakovi za urcité konkrétni obdobi nezbytnou zpétnou
vazbu o tom, jak se mu dafi dosahovat v prlibéhu vychovné vzdélavaciho procesu dilcich
konkretizovanych vystupu.

Vybér vhodnych forem a metod hodnoceni Zaka je plné v kompetenci ucitele. Pfi vybéru
vhodné formy hodnoceni by mél ucitel zvazit jeji motivacni dopad na Zaka s ohledem na jeho
moznosti a schopnosti. Pfi hodnoceni a pti prlbéziné i celkové klasifikaci vyucujici ucitel
uplatiuje pfimérenou narocnost a pedagogicky takt vaci zadkovi a prihlizi k vékovym a
mentalnim zvlastnostem zaka.

Hodnoceni Zdka za urcité klasifikacni obdobi se zaklada na posouzeni dosazenych ocekavanych
vystupl, které jsou stanoveny v ucebnich osnovach jednotlivych predmétl skolniho
vzdélavaciho programu. Hodnoceni musi byt zdlvodnitelné, odborné spravné a doloZitelné.

Kazdé pololeti se vydava zakovi vysvédceni. V prvnim pololeti je vysvédceni nahrazeno
,Vypisem z katalogového listu”.

Hodnoceni vysledk( vzdélavani Zzaka na vysvédceni je vyjadreno klasifikacnim stupném.

Zakladem bézného hodnoceni zaka a hodnoceni na vysvédceni je tradicni klasifikace vyjadrena
stupnici 1 az 5. Ucitel je pfti klasifikaci povinen dodrZovat platné pravni predpisy a vnitini
normy, predevsim vnitrni klasifikacni fad, kde jsou stanovena pravidla pro klasifikaci.

Pravidla a kritéria pro hodnoceni prabéhu a vysledku vzdélavani a chovani Zaka jsou soucasti
Skolniho fadu a jsou zakotvena ve vnitinim klasifikacnim radu skoly.

Za hodnoceni zak( odpovida predevsim ucitel. Pfi hodnoceni a pfi prabéiné i celkové
klasifikaci vyucujici ucitel uplatiuje primérenou naroc¢nost a pedagogicky takt vici Zakovi a
prihlizi k véekovym  a mentdalnim zvlastnostem zaka.

V pfipadé mimoradného zhorSeni prospéchu a pfi vyraznych zménach v chovani zaka
informuje ttidni ucitel zdkonné zastupce zaka bezprostfedné a prokazatelnym zplsobem.

Hodnoceni Zak( je individualni, pred klasifikaci se vyuziva slovniho hodnoceni, sebehodnoceni
a kolektivniho hodnoceni.

Moznosti sebehodnoceni zaku

= sebehodnoceni je pfirozenou soucasti procesu hodnoceni a ucitel ho mlze vyuzit vsude,
kde je to moiné

= sebehodnoceni sehrava vyznamnou roli smérem k Zakovi, vytvari u ného zodpovédnost a
smysl vytvofit si pohled na sebe sama a umét objektivné své vykony posoudit

= 73k je veden k dovednosti hodnotit sdm sebe smérem ke zdravému rozvoji po strance
psychické i socidlni

= sebehodnoceni nenahrazuje klasické hodnoceni ucitelem, pouze ho doplfuje a motivuje
zaka.
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Hodnoceni prospéchu a chovani

Ridi se Vyhlagkou ¢. 13/2005 Sb. a pouZiva se klasicka ¢iselna forma hodnoceni, jedna se o tzv.
systém zndamek.

Prospéch je klasifikovan stupni:

= 1- vyborny
= 2 —chvalitebny
= 3 -—dobry

= 4 - dostatecny
= 5-—nedostatecny.

Celkovy prospéch je hodnocen:
=  prospél s vyznamenanim

= prospél

= neprospél.

ZpUsob hodnoceni se fidi platnymi pravnimi predpisy.

PriibéZné hodnoceni zZakl a hodnoceni vysledktl vzdélavani

Pri klasifikaci vysledkd v souladu s poZadavky ucebnich osnov a Skolniho vzdélavaciho
programu ucitel sleduje a hodnoti:

= stupen osvojeni uciva

= prUbézné vykon Zaka

= aktivitu zaka pfi vyucovani

= soustavnou a svédomitou praci
= samostatné domaci prace

= pfipravenost na vyucovani.

Klasifikace souhrnného prospéchu se provadi na konci kazdého pololeti.

Pti klasifikaci je hodnocena:

= ucelenost a trvalost osvojeni poZzadovanych poznatkd, faktd a pojm0

= kvalita a rozsah ziskanych védomosti, dovednosti a schopnosti

= schopnost uplatiovat osvojené poznatky a dovednosti

= samostatnost pfi feseni teoretickych a praktickych ukoll

= schopnost vyuzivat zkuSenosti a poznatky ziskané pfi praktickych ¢innostech.

V odborném vycviku se hodnoti také:

vztah k préci, k pracovnimu kolektivu a k praktickym ¢innostem
= osvojeni si praktickych dovednosti a navyku
= vyuziti ziskanych teoretickych védomosti v praktickych ¢innostech
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= dodrZovani technologickych postupl
= vyztah Zaka k ¢innostem a zdjem o né
= aktivita, samostatnost, tvorivost a iniciativa.

Hodnoceni chovani zaki:
Chovani je klasifikovano stupni:

= 1-velmidobré
= 2 —uspokojivé
= 3 —neuspokojivé

Znamka z chovani je vidy uzaviena za pfislusné pololeti.

Snizeni znamky z chovani se fidi Pravidly pro hodnoceni prospéchu a chovani zakd, ktera jsou
soucasti Skolniho fadu.
Moznosti pouZiti vychovnych opatreni:

= napomenuti tfidniho ucitele

= dUtka tfidniho uditele

= datka reditele Skoly

=  podminéné vylouceni ze stfedni Skoly
= vylouceni ze stfedni Skoly.

Rovnéz udélovani vychovnych opatieni je zakotveno v Pravidlech pro hodnoceni prospéchu a
chovani zakl. Napomenuti a dltka tfidniho ucitele jsou v kompetenci tfidniho ucitele a ucitele
odborného vycviku.

SniZzeni znamky zchovani a udéleni vychovného opatreni od duatky reditele Skoly je
projedndvano ve vychovné komisi za pritomnosti:

= vychovné poradkyné

= zdastupce reditele Skoly

= zdkonného zastupce, nebo zletilého zaka

= tfidniho ucitele

= podle zavaznosti dalSiho pedagogického pracovnika.

Ziskavani podkladl pro hodnoceni

Podklady pro hodnoceni a chovani Zaka ziskava ucitel zejména témito metodami, formami a
prostredky:

= soustavnym diagnostickym pozorovanim zaka

= sledovanim vykon( Zaka a jeho ptipravenosti na vyuku

= rUznymi druhy zkousek (pisemné, ustni, praktické, grafické, pohybové)
= kontrolnimi pisemnymi pracemi a praktickymi zkouskami

= analyzou vysledk( ¢innosti Zaka.
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Ucitel oznamuje Zakovi vysledek kazdé klasifikace a poukazuje na klady i nedostatky. Pri
ustnim zkouseni ucitel oznami zakovi vysledek klasifikace okamzité. Vysledek pisemnych
zkousek a praci a praktickych ¢innosti oznamuje v nejblizSim mozném terminu.

Vyucujici konzultuji terminy pisemnych praci, pfedevsim Ctvrtletnich a pololetnich, aby se
pisemné prace zvice predmétl nezarazovaly do urcitého obdobi a nevytvarela se tak
nadmérnd zatéz zaka.

Ucitel je povinen vést neustale evidenci o klasifikaci Zaka.

Vsechny zndmky jsou zapisovany do Zakovskych knizek, do tfidni knihy (pfehled klasifikace)
a do informacniho systém Skoly. Kazdému zakonnému zastupci nebo zletilému Zakovi Skoly
vyda pFistupové udaje k informacnimu systému tak, aby Zaci a zakonni zastupci méli pfehled
o hodnoceni a klasifikaci Zaka
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AUTOEVALUACE SKOLY

Cile a kritéria autoevaluace

Cilem autoevaluace Skoly a jeji dalsi evaluacni ¢innost je poskytovani zpétné vazby o tom, jak
se Skole dafi naplnovat stanovené vzdélavaci zaméry a cile, které jsou soucasné také i
hodnocenim kvality $koly, hodnocenim kvality SVP a slouZi jako podklad pro plénovéni a
realizaci dalSiho rozvoje Skoly.

Nastroje autoevaluace

= rozbor dokumentace Skoly

= spoluprdce a rozhovory s rodici a uciteli

= hodnoceni prace tfidniho ucitele na Useku pridélené tridy
= spoluprdce se zastupci statni spravy a samospravy

= srovnavaci provérky a testy

= hospitace

= spoluprdce s firmami v regionu Skoly

Oblasti autoevaluace

= materialni, technické, ekonomické, hygienické a dalsi podminky vzdélavani z pohledu
kazdého pedagogického pracovnika

= prUbéh vzdélavani

= vysledky vzdélavani

= klima ve Skole a vzajemné vztahy s rodici a socidlnimi partnery

= fizeni Skoly, kvalita personalni prace

= kvalita dalSiho vzdélavani pedagogickych pracovnikl, soulad realizovaného skolniho
vzdélavaciho programu s ramcovym vzdélavacim programem.

Casové rozvrieni autoevaluaéni ¢innosti

= hospitacni ¢innost (v pribéhu celého skolniho roku)
= sebehodnoceni prace ucitelll a hodnoceni feditele Skoly za uplynuly skolni rok.

Pribéziné:
= pracovni rozhovory s uciteli, rodici, Zaky
= vystupy vychovného poradenstvi

= vystupy Skolniho metodika prevence
» setkani se zastupci firem, UP, Policie, OSPODU apod.

Prakticka vyuka oboru Stravovaci a ubytovaci sluzby probiha jednak ve skolni kuchyni a jidelné,
jednak u smluvnich partner(l. Zaci prvnich roénik@l maji vyuku ve $kolnich zafizenich, Zaci
vyssich roc¢nikl jsou umisténi podle moznosti na pracovisté smluvnich partnerd, popf. také ve
Skolnich zafizenich.
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